MPO®ECCUOHAIBHbIV NOAX0N

KYXOHHbIAN KOMBAWH

Food processor

AR-1720



Bawa ARESA @%

BbICTpbIN 4OCTYN K aCCOPTUMEHTY,
XapakTepucTukam, OnucaHuio u
HOBOCTSIM B O[JHO AEACTBME.




ARESA"

Mbl nHxxeHepbl, a He mapkeTonoru!
Haww Tpatbl Ha MapkeTuHr MmeHee 1% ot obopora!
Mbl He 3aHMMaeMCs LUMPOKOW PeKIiaMom, Tak Kak
cyuTaem, Yto notpebutens JOMKEH NNaTUTb 3a
HafeXHbl kKa4eCTBeHHbIN Npubop, a He 3a 6peHa!
MprobpeTas Hally TeXHUKY, Bbl ByaeTe yBepeHbl,
YTO Kaxkablvi pybrb, KOTOPbIV Bbl MOTpaTUNN,

Bbl OTAanM 3a Ka4eCTBO U HAEXHOCTb!



KYXOHHbIVN KOMBAWH

Food processor / KyxoHHui kombaiH / Ac yil
kombaitHbl / Robot kuchenny / Roboti de bucatarie

AR-1720




KomnnekTHocTb / Set:

RUS

KyXoHHbIit kombaitH — 1

Yawa 6nexpepa - 1

Kpbllka Yawwm 6nenpepa — 1
lepHbIi cTakaH — 1

Yala ans cvetvsaqus — 1

Kpbiwwka yawm ans cvelunsaqus — 1

3auuTa ot 6pbIar - 1

Hacapka ansi cmelumsatms — 1
Hacapka kptok ans Tecta — 1
Hacapka BeHunk — 1

Bnok npusopaa Hoxeit — 1
3arpy3o4Has ropnosuHa — 1
3arpy3o4Hbii NoToK — 1
Tonkatens — 1

LLHek - 1

Hox msicopy6km — 1

PelueTka Ans uamenbyerus — 3

Hacapka ans npurotoBnenms konbac/

€OCMCOK — 1

Oukenpyrowas raitka — 1
3arnyLuka rHesfa MAcopyoku — 1
3arnywka rHesaa 6neHgepa — 1
VIHanBupyansHas ynakoska — 1
VIHCTpyKUMA no akcnnyataymm — 1
[apaHTUitHbIN TanoH — 1

UA

KyxoHHwit kombaiiH — 1

Yawa 6neH,u,_ega -1

KM)VILLIKa Yawi bnexgepa — 1
ipHui cTakaH — 1

Yalwa ans amiLyBaHHs — 1

Kpuiwka yawi ans amiwysaqHs — 1

3axucr Big Opuaok — 1

Hacapka ans smilysaxHs — 1
Hacapka-kptok ana Ticta — 1
Hacapka-BiHouoK — 1

Brok npusoay Hoxis — 1
3aBaHTaxyBanbHa ropnosuHa — 1
3aBaHTaxyBanbHui NoTok — 1
ToBkay —

LUHek - 1

Hix m'acopy6ikm — 1

Pewitkv ans nomeny - 3
Hacagka Ansi npurotyBaHHs
KkoBbac/cocucok — 1
®ikcyBanbHa raitka — 1
3arnyLuka rHiaga m'sicopybku — 1
3arnyLwka rxisga 6nexaepa — 1
|HAvBioYyanbHe ynakyBaHs — 1
IHCTpYKList 3 ekcrinyarai — 1
["apaHTiHWiA TanoH — 1

ENG

Food processor — 1
Blender bowl - 1
Blender bow! lid - 1
Measuring cup — 1
Mixing-bowl - 1
Mixing bow! lid - 1
Splash guard - 1

ixing attachment — 1
Dough hook attachment - 1
Whisk attachment - 1
Knife drive block - 1
Intake chute — 1
Intake tray — 1
Food pusher - 1
Screw =1
Grinding knife — 1
Crinding plate =3
Sausage stuffer attachment -1
Locking nut - 1
Meat grinder socket cover — 1
Blender socket cover - 1
Individual packaging ~ 1
User manual - 1
Warranty card -1




KomnnekTHocTb / Set:

KZ

Ac yit komGaiHbl — 1

Bnexpep biabichl — 1

Bnexpep biabICbIHbIH, Kaknafbl — 1
Orniwey cTakaHbl — 1

Apanactbipy bigbicbl — 1

bnexpep blabIChIHbIH, Kaknarbl — 1
LlawelpaynaH kopFaHbil — 1

ApanacTbipyra apHanFaH KoHgblpma — 1

Kawmblp inmeri koHablpmack! — 1
LLbiMbINAbIK KOHAbIPMA — 1
[TblwakTapabIH, XeTek bnorbl — 1
Tuey mMolbIHLWAack! — 1

Tuey Hayacbl — 1

Wtepriw -1

Yipnik -1

ET TapTKbIL nbiwasbl — 1
YcakTayfa apHanfaH Top — 3
LLly>kbik/LyKbIKLLA XacayFa apHanFaH
KOHAbIpMa — 1

bekiTkil raitka — 1

ET TapTKbILL yACbIHbIH, ThIFbIHbI — 1
BrieHaep ysAChbIHbIH, ThifblHbI — 1
Keke kantama — 1

Maitnanany Hyckaynaps! — 1
Keningik TanoH — 1

RO

Robot de bucatarie - 1
Bol blender — 1

Capac bol blender - 1

Pahar de masurare - 1

Bol de amestecare — 1

Capac bol de amestecare - 1 —~
Capac de protectie impotriva stropirii —
Accesoriu de amestecare — 1
Accesoriu carlig pentru aluat - 1
Accesoriu tel =1 )

Bloc de antrenare pentru cutite — 1
Gat de incarcare - 1

TJava de incarcare — 1

1
Cutit masind de tocat carne - 1
Grila pentru macinat-3
Accesoriu pentru preparat carnati/
crenvursti — 1
Piulita de fixare - 1 .
Capac de protectie pentru priza
masinii de tocat carne —1
Capac de protectie pentru priza
blenderului - 1
Ambalaj individual — 1
Instructiuni de utilizare — 1
Card deé garantie - 1

PL

Robot kuchenny — 1
Misa blendera - 1
Pokrywka misy blendera - 1
Miarka -1
Misa do mieszania - 1
Pokrywka misy do mieszania - 1
Ostona przeciw rozpryskiwaniu — 1
Koncowka do mieszania — 1
Koncowka hak do ciasta — 1
Koncowka trzepaczka = 1
Blok napedu nozy -1
Szyjka zatadowcza =1
Taca zatadowcza - 1
Popychacz - 1
Slimak - 1
N6z do maszynki do miesa — 1
Kratka do mielenia -3
Koncowki do wyrobu kietbasek/
arowek — 1
akretka mocujgca—1
Zaslepka gniazda maszynki do
miesa — 1
Zaslepka gniazda blendera — 1
Opakowanie jednostkowe -1
Instrukcja obstugi- 1
Karta gwarancyjna - 1

1
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OMUCAHUE NPUBOPA

ITEM DESCRIPTION / OMWC NPUNARY / OPIS URZADZENIA /
K¥PANObIH CUMATTAMACD! / IDENTIFICAREA PIESELOR COMPONENTE

MotopHas yacTb
Motor unit
MoTopHuit 6riok
Motop Geniri
Cze$¢ silnikowa
Partea motorului

Mocago4Hoe MecTo MsicopyBKI

Meat grinder mounting seat

Mocapkose MmicLie M'sicopybku

ET TapTKbILTLI OPHATY anamp!

Gniazdo montazowe maszynki do miesa
Loc de montaj pentru masina de tocat carne

KpblLuka nocago4HOro MecTa MsAcopyoKm

Meat grinder mounting seat cover

Kpuiwka nocagoyHoro micus m'sicopy6ku

ET TapTKbILTLI OPHATY anaHblHbIH, Kaknarbl
Pokrywka gniazda montazowego maszynki do migsa
Capac pentru locul de montaj al masinii de tocat

Ban ans Hacapok Mukcepa

Mixer attachment drive shaft

4 Ban ans Hacapok mikcepa

Mukcep KoHAbIPManapbiHa apHanFaH binik
Wat do koncowek miksera

Arbore pentru accesoriile mixerului

Kpbiluka Yalum Ans cMelunBaHns

Mixing bow! lid

5| O Kpyiuka yali Ans amilyBaHHs
ApanacTblpy blAbICbIHbIH, KaKMaFb!

Pokrywka misy do mieszania

Capac pentru bolul de amestecare

Yala ans cMeLmBaHus
Mixing bowl

Yawwa ans amiLyBaHHs
ApanacTblpy blabiCbl
Misa do mieszania

Bol de amestecare




OMUCAHUE NPUBOPA

ITEM DESCRIPTION / OMWC NPUNARY / OPIS URZADZENIA /
K¥PANObIH CUMATTAMACD! / IDENTIFICAREA PIESELOR COMPONENTE

Mocapo4Hoe MECTo Yalln Anst CMeLLMBaHus
Mixing bowl seat

Mocaakose MicLie Yalui Ans 3aMiLLyBaHHS
ApanacTblpy blAbICbIHbIH, OPHATY OPHbI
Gniazdo misy do mieszania

Locasul bolului de amestecare

dukcaTop MOTOPHON YacTu

Motor unit lock

®dikcaTop MOTOPHOT YaCTUHM

Motop GeniriHin, GekiTkiLui

Blokada czgéci silnikowej

Dispozitiv de blocare a partii motorului

Perynsitop CKOpOCTHbIX PexiMoB
Speed control

Perynstop wBenakicHux pexumis
Kolngamabik, pexumaepiH petTeril
Regulator trybéw predkosci
Regulator al modurilor de viteza

MocagoyHoe MecTo 6reHaepa
Blender mounting seat
Mocapkose MicLie 6rieHaepa
Brenpepai opHaty anampl
Gniazdo montazowe blendera
Loc de montaj pentru blender

Kpbiwwka nocagoyHoro mecta 6nexpepa
Blender mounting seat cover

Kpwwuka nocagouHoro miclst 6nexpepa
Brenpepai opHaTy anaHbiHbIH, Kaknarbl
Pokrywa gniazda montazowego blendera
Capac pentru locul de montaj al blenderului

1

Hacagka Ansi cMelumBanus

Mixing attachment

Hacapka Ans amilyBaHHs
ApanacTblpyfa apHanFaH KoHabIpMa
Koricdwka do mieszania

Accesoriu de amestecare




OMUCAHUE NPUBOPA

ITEM DESCRIPTION / OMWC NPUNARY / OPIS URZADZENIA /
K¥PANObIH CUMATTAMACD! / IDENTIFICAREA PIESELOR COMPONENTE

Hacapgka BeuHuk

Whisk attachment
Hacapka-BiHn4ok
LUbIMbINABIK, KOHABIPMA
Koncowka trzepaczka
Accesoriu tel

Hacapka kpiok ans Tecta
Dough hook attachment
Hacapka-kptok ans Ticta
Kamblp inmeri KoHabIpmach!
Koncowka hak do ciasta
Accesoriu carlig pentru aluat

3arpy304Hbiii IoToK
Intake tray
3aBaHTaxyBanbHuii NIOTOK
Twey Hayachl

Taca zatadowcza

Tava de incarcare

TonkaTenb
Food pusher
ToBkau
Wrepriw
Popychacz
Tmpingator

3arpyso4Has roprosuHa
Intake chute
3aBaHTaxyBarbHa roprosiHa
Tuey MOMbIHLIACh!

Szyjka zatadowcza

Gét de incarcare

LLHek
Screw
LLHek
Wipnik
Slimak
Surub

gﬁ:@m;ﬂw@




OMUCAHUE NPUBOPA

ITEM DESCRIPTION / OMWC NPUNARY / OPIS URZADZENIA /
K¥PANObIH CUMATTAMACD! / IDENTIFICAREA PIESELOR COMPONENTE

Hox msicopy6ku

Meat grinder knife

Hix m'scopy6kn

ET TapTKbILWTbIH, Nblllasb!

N6z maszynki do migsa

Cutit pentru masina de tocat carne

CMeHHble peLueTki (3MM, Smm, 7mm)
Interchangeable grinding discs (3mm, 5mm, 7mm)
3MiHHi peLuiTku (3 MM, 5 MM, 7 MM)
AybicTblpMans! Topnap (3 MM, 5 MM, 7 MM)
Wymienne siatki (3 mm, 5 mm, 7 mm)

Site interschimbabile (3 mm, 5 mm, 7 mm)

20

Hacapku ans npurotoBnexns cocucok/konbacok 1 ke6be
Sausage and kibbeh attachments

Hacagku ansi npuroTyBaHHs cocucok/koBbacok Ta kebe
LLyxbIk/WyxbIKLLIA XaHe keGbe AalibiHaayFa apHanFaH
cantamanap

Koncowki do wyrobu kietbasek/paréwek oraz kibbe

Duze pentru prepararea camatilor si a kibbe

21

22 Mpoknagka 6noka npuBoga Hoxa bneHaepa
Blender blade drive unit gasket

Mpoknaaka 6noka npuBoga Hoxa bneHaepa
@ BrieHaep nbiluasbIHbIH, XETeK 6MorbIHbIH,
ThiFbl3AarbILLbl
Uszczelka bloku napedu noza blendera

Garnitura a blocului de antrenare a cutitului
blenderului

23 Hox 6nexaepa
Blender blade

Hix 6nergepa
Brexpep nbiwarb
N6z blendera
Cutit blender

OcHoBaHue 6roka npuBoaa Hoxel GneHgepa
Blender blade drive unit base

OcHoBa 6noka npusoaa Hoxis 6neHaepa
BrieHaep nbilwakTapbiHbIH, XeTek 6orbiHbIH, Herisi
Podstawa bloku napedu nozy blendera

Baza blocului de antrenare a cutitelor blenderului

2




OMUCAHUE NPUBOPA

ITEM DESCRIPTION / OMWC NPUNARY / OPIS URZADZENIA /
K¥PANObIH CUMATTAMACD! / IDENTIFICAREA PIESELOR COMPONENTE

25

MepHblit cTakaH
Measuring cup
Miphmit cTakaH
OrLey cTakaHbl
Miarka

Pahar de masurare

26

Kpblwka vawm 6nexgepa
Blender bowl lid

Kpwwwka yawi 6nergepa
Brienpep bifbICbIHbIH, KaKkNafbl
Pokrywka kielicha blendera
Capac bol blender

27

Yawa 6nexgepa
Blender bowl
Yawa 6nexgepa
Brexpep biabicbl
Misa blendera
Bol blender

28

KpblLLka NNacTmKoBOM YaLum Ans CMeLLNBaHms
Plastic mixing bow lid

Kpuiuka nnacTmkoBoi Yalwi Ans 3millyBaHHs
ApanacTblpyra apHanFaH nnacTuK biAbICTbIH,
Kaknafbl

Pokrywka plastikowej misy do mieszania
Capac bol de amestecare din plastic

29

MnacTukoBas Yalla Ans CMeLLnBaHus
Plastic mixing bowl

MnacTukoBa Yalua Ans 3MiLLyBaHHS
ApanacTblpyfa apHanFaH NnacTuk biabic
Plastikowa misa do mieszania

Bol de amestecare din plastic




NCNOJIb30OBAHUE MUKCEPA

USE OF THE MIXER / BAKOPUCTAHHS MIKCEPA | MUKCEPI MAWLANAHY /
KORZYSTANIE Z MIK SERA / UTILIZAREA MIXERULUI




NCNOJb3OBAHUE BIIEHAEPA

USE OF THE BLENDER / BUKOPUCTAHHS BNEHAEPA / BIEHAEPAI MAWOANAHY |
KORZYSTANIE Z BLENDERA / UTILIZAREA BLENDERULUI

[
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CBOPKA MACOPYBKW N1 MPUTOTOBJIEHUA ®APLLA

MINCING MEAT PREPARATION / TPUrOTYBAHHS ®APLLY | TAPTbIMFAH ET JAWBIHOAY |
PRZYGOTOWANIE FARSZU / PREPARAREA CARNII TOCATE

* PewéTkv Ans mMacopybku ycTaHaBNMBAIOTCS BbICTYNOM YEPHON
BTYITKA BOBHYTPb.

* The grinding plates for the meat grinder must be installed with the
protrusion of the black bushing facing inward. )

* PewwiTkn ns M'acopybkyv BCTAHOBAIOKTLCS BICTYNOM YOPHOI BTYMKM
BCEPEANHY. .

* ETTapTKbILLTbIH aYbICTbIPManbI TOPNaphb! kapa TeKeHiH WbIFbIHKbI
BeniriMeH ilLke KaEaﬁ OpHaTbINadb!.

+ Siatki do maszynki do miesa nalezy montowac wystepem czarnej tulei
do wewnatrz.

+ Sitele pentru masina de tocat carne se monteaza cu proeminenta
bucsei negre spre interior.




CBOPKA MACOPYBKW ANA NPUrOTOBINEHUA KEBBE

KIBBEH PREPARATION / PUrOTYBAHHS KEBBE | KEBBE JAWBIHOAY |
PRZYGOTOWANIE KEBBE / PREPARAREA KEBBE

+ Hacapka nns npurotoeneHms kebbe
WUCNONb3yeTCA TOJIbKO C roTOBbIM
tapluem. He ycraHasnmaiite
PEXYLLMIA HOX U peLueTky!

* The kibbeh maker attachment is used only with ready-made
minced meat. Do not install the cutting blade and grinding plates!

+ Hacajika insi npuroTysakHs kebe BUKOPUCTOBYETbCA TiMbk¥ 3
roToBuM (hapiuem. He BCTaHOBMIOATE piky4ui Hix Ta fpaTkv ans
nomeny!

+ Ke6be pailbiHaayra apHanfaH cantama Tek AailbiH TapTbinFaH
eTneH Konaakbinagbl. Keckiu nbiluak NeH TapTysa apHariFaH Topael
OpHaTNaHbI3!

+ Koricowka do przygotowania kebbe jest uzywana tylko z gotowym
migsem mielonym. Nie montowag ostrza tnacego ani kratek do
mielenial

+ Duza pentru prepararea kibbeh se foloseste doar cu came tocaté
gata preparata. Nu instalati cutitul de téiere si grilajul pentru mécinat!

CBOPKA MACOPYBKW AnA NPUroTOBJIEHUA COCUCOK/KONBACOK

SAUSAGE PREPARATION / TPUrOTYBAHHS COCUCOK/KOBBACOK / LU¥XKbIK / LUYKbIKILIA AAUBIHAAY |
PRZYGOTOWANIE KIELBAS / PREPARAREA CARNATILOR / CRENVURSTILOR




PYCCKUH

KaK NPUCTYNUTB K IKCNyaTaummu npubopa

CoxpaHsiiiTe MHCTPYKLMIO, OHA MOXET NoHafobuTbcs Bam B Gyaywem.

[JlaHHbIit npubop npeaHasHayeH Ans 06paboTkin pasnuyHbIX MPOAYKTOB,

coBMeLLatoLmit B cebe thyHKLMM MAacopybki, nnaHeTapHoro Mukcepa, 6neHaepa v ap.
[laHHblit npubop npegHasHayeH ANs MCronb3oBaHs B GbITOBbIX 11 @HANOMMYHbIX YCIOBISIX,
B 4aCTHOCTH:

- B KyXOHHbIX 30HaX Anisi lepcoHarna B MarasuHax, omcax v ipyrux Npou3BOACTBEHHbIX
YCroBusiX;

- Ha CeMNbCKOXO3ANCTBEHHBIX (hepmax;

- KIMEHTaMV B TOCTUHILIAX, MOTENSIX 1 APYroil MHGPACTPYKTYpe KUoro Tna;

- B YaCTHbIX NaHCMOHaTaXx.

He noaxoauT ANs NPOMbILLNEHHOTO UCTIONb30BaHNS.

BaxHo! [Mpubop, nprobpeTeHHbIl B XONOAHOE Bpemst rofa, Bo u3bexaHue BbIx0Aa U3 CTposi,
[0 BKITIOYEHNS B 3MEKTPOCETb HEOOXOAMMO BbifiepXaTb He MeHee YeTbipex YacoB

Npy1 KOMHaTHOI TeMnepaType.

TEXHWYECKUE XAPAKTEPUCTUKU
HomuHanbHoe Hanpsikerue: 220-240 B

. Moxanyiicta, BHUMaTeNbHO NPOYTUTE PYKOBOACTBO NEpea TeM,

HomuHanbHas yactota: 50 'y [apaHTuitHBIN cpok B cTpaHax EASC
HomuHanbHas notpebnsiemas (Benapycb, Poccus, Apmenus, KasaxctaH,
MoLyHocTb: 350 BT KbiprbiactaH) v Ykpante, Mpysim, AsepBaiigxae -
MakcumansHas MowHocTs*: 1400 BT [BeHaaLaTh MecsLeB

MoLyHoCTb, yka3aHHas Ha npuope,
COOTBETCTBYET MakCUMarbHOi MOLLHOCTY Mpu G61OKVPOBKe Baria MOTopa.

MEPbI NPEJOCTOPOXHOCTW NMPU KCMNYATALIUW

* BHuMaTenbHo npounTaiiTe JaHHyIo MHCTPYKLMIO nepep akcnnyatatuei npubopa Bo 13-
GesxaHue NonoMok npy 1Cnonb3oBaHNM.

* BHmaHwe! HenpasuribHoe ucnonb3oBaHue npubopa MOXET NPUBECTY K NOTEHLMAMNBHON
TPpaBMe, NONOMKe U3[ENKsi, HaHECTV MaTepuanbHbIl yLIEp6 UK NPUUMHUTL Bpes 3A0PO-
BblO NOMb30BATENS.

* [Mpnbop npeHasHayeH UCKIIUNTENBHO AN BbITOBOTO UCMONB30BaHNS B MOMELLEHNAX
11 TOnbKO Ans 06paboTki NPOAYKTOB NUTaHMs. 3anpeLuaeTcs uenomnb3osaTh kombaitH B
KOMMEpYECKHX LIeNsiX, a Takke N5 CMeLIMBaHNS HeNuLLEBbIX MaTepuarnos (Hanpumep,
Kpacok unw pacteoputene).

* Mpubop He npeaHa3sHayeH ANs UCMONb30BaHNS NLAMM (BKITKOYas AETEN) C MOHWKEHHbI-
MM (DU3NYECKMMM, CEHCOPHBIMY U YMCTBEHHBIMI CTIOCODHOCTAMM MIW MPY OTCYTCTBUN
Y HIX KU3HEHHOTO OMbITa UMK 3HAHWIA, CIIN OHU HE HaXOASTCS NOA NPUCMOTPOM UMK He
NPOVHCTPYKTUPOBaHbI 06 MCMonb3oBaHmi Nprbopa NMLIOM, OTBETCTBEHHbIM 3a UX 6e30-
NMacHoCTb.

+ [leT! JOMKHbI HAXOANTLCS MOZ NPUCMOTPOM ANS HEAONYLUEHNS Urp € NPUBOPOM.

« ByzibTe npeaenbHO BHUMATENbHbI, CIIW PsAOM ¢ paboTatoLymm Npubopom HaxoasTes
aetn.

* He ocTaBnsiiTe BKMto4eHHbI Npubop 6e3 npucmotpa.

* Vicnonbayiite 1 xpaHuTe npubop B HEAOCTYNHOM ANs eTel MecTe.

* Mepen Hayanom paboTbl y6eanTech, 4T BHYTPU Mpubopa HeT ynakoBOuHbIX MaTepua-
T10B 1 [ipyriX NOCTOPOHHUX NMPEAMETOB, Hanu4ue KOTOPbIX MOXET NPUBECTY K MOBpexXae-
HusiM npuopa unu Bosropaxuto. ECr Ha 0CHOBaHWM M3AENNS eCTb HAKMENKI — CHUMUTE
nX.

* Mepeq nepBoHayanbHbIM BKIKOYEHNEM NPOBEPbTE, COOTBETCTBYIOT NI TEXHUYECKME Xa-



PYCCKUN

PaKTepUCTIKI M3AENNS NapamMeTpaM SMeKTPOCeTH.
+ He vcnonbayiite npuop, ecnv NoBpeXAeH LWHYP UMK LTENcenbHas BUMKa, a Takke,
€Cri NOBPEeXEH N HencnpaseH cam npubop. OTHecUTe ero B CEPBIUCHBIN LIEHTP.

+ PeMOHT npubopa A0mKeH 0CyLeCTBAATLCA TONMbKO B @BTOPU3OBAHHOM CEPBUCHOM
LieHTpe. He peMoHTHpyiiTe Npubop CamocTosITENbHO.

« TTpu NOBPEXAEHUM LUHYPa NUTaHNS €ro 3aMeHy, BO u3bexaHe onacHoCTy, AOMKHbI
MpOU3BOAVTH M3rOTOBUTEMb, CEPBIUCHAS CRyx6a nni NoAoGHbIN KBaNMULNPOBAHHbIA
nepcoHan.

+ Bo n3bexaHue ynapa anekTpu4eckum TOKOM He norpyxaiite npubop unu LHYp nuTaHms
B BOAY MnM Apyrie xuakocT. He Tporaiite BKMKOYeHHbI B ceTb 1 paboTatowui npubop
MOKpbIMM pykamu. He ucnonb3ayiite npubop B6MU3I BaHH, pakoBUH UMW APYTiAX EMKOCTEN,
3anonHeHHbIX BofoM. Ecrv aTo Cnyynnoch, HEMELEHHO OTKIOYMTE YCTPOMCTBO OT
9MEKTPOCETH U, NPEXAE YeM NoNb30BaTbCs UM fanblue, NpoBepbTe paboTocnocobHOCTL
11 6e3onacHocTb Npubopa y KBannnLMPOBaHHbIX CMELManmeToB.

* He ponyckaiiTe cBI1CaHINS 3NEKTPUYECKOTO LUHYpa C Kpasi CTONa Nk Hag ropsYumMu no-
BepxHocTsMU. CneuTe 3a TeM, YTOBbI LUHYP MUTAHKS He Kacancs oCTPbIX KPOMOK 1 ropsi-
4nX NMOBEPXHOCTEN.

* Hukorpa He nepemelaiite npubop, noTsiHyB 3a WHYp. He HamaTbiBaiiTe CETEBO LIHYP
Ha npubop 1 He crubarite ero.

* Mpu oTkNto4eHnn Npubopa oT aneKkTpoceT, GepuTech 3a BIMKY, @ HE TAHUTE 3a LUHYP.

+ YcTaHaBnmBaitTe komBaliH Ha CyXyto, POBHYI0 11 TBEp/AYI0 NOBEPXHOCTb. He cTaBbTe npu-
60op Ha ropsiyie NNUTbI, PAAOM C BKITIO4EHHON [yXOBKO UMK ra3oBbIMM KOH(OPKaMi.

+ YBeauTech, YTO BEHTUNALYMOHHbIE OTBEPCTIS HA KOpryce Mpubopa HUYeM He 3aKpbITbl.
« MNepep BKmloyeHneM B ceTb yoeauTech, YTO BCE Yalun, Hacaaku (bnexaep, MUKCep unm
MsicopyBKa) 1 arieMEHTbI KOHCTPYKLM YCTAHOBNEHbI MPaBIUIbHO W HAAEXKHO 3acpnKeupo-
BaHbl.

* VicnonbayiiTe TONbKO Te akceccyapbl 1 Hacaziki, KOTOpble BXOASAT B KOMMMEKT MOCTaBKy.
+ 3anpelyaeTcs nepensurath npubop Bo Bpems paboTbl.

+ Bo Bpems paboTbl npubopa cneaute, 4Tobbl ANMHHbIE BONOCHI, YKPALLEHNst Uin cBOGOA-
Hble kpast OfleXibl He CBUCANY Haj BpaLLaLLMMUCS YacTsMu KombaitHa.

* He npeBblLuaiiTe MakcMansHO AoMycTUMbI 06bem (Mapkuposky MAX) npopykTos B
yawe.

+ Temnepatypa obpabaTbiBaeMbix NPOAYKTOB He AoMmkHa npeBbiwath 50 °C.

+ ByzibTe 0cTOpOXHbI Mpyu 06paboTke ropsiHmX KUAKOCTENA: BHE3aNHbIA BbIGPOC napa MoxeT
CMPOBOLMPOBATh BbINMECKMBAHME 1 CTaTb NPUYIMHOI OXOra.

* He ncnonbayitte npubop ans nepepaboTkit CAMLLIKOM XECTKUX UMK HeCbeA0BHbIX MHIpe-
[AVIEHTOB (3aMOPOXEHHBIX MPOAYKTOB, KOCTEN, XPALLEHA, KpYMHBIX (DPYKTOBBIX KOCTOYEK,
OpEXOB WNK CEMSIH B Ckopryne).

« [pu nepemanbIBaHUN KECTKUX KOPeHbeB NpeBapUTENbHO HapeXbTe X HebonbLLUMK
KycouKkamm 11 3amo4nTe B Bofie MUHIMYM Ha 10 Yacos.

+ MeTannnyeckue Hoxv GneHaepa u U3MenbuuTeNs Ype3sblyaliHo ocTpble. ByabTe npe-
AemnbHO 0CTOPOXHbI MY 0BPALLEHUN C HUMU, MbITbE UMK OMOPOXHEHUM YaLum. [lepxuTe
HOXM TONbKO 3a Ge3onacHble y4acTky, yaaneHHble OT PeXyLLMX Kpaes.

* Hukoraa He onyckalite narbLibl, NOXKY, BUNKW UM ApYr1e MOCTOPOHHME NpesMeTh B
yallly Ui 3arpy3o4HyIo roprioBUHY MAcopybkit Bo Bpems paboTbl. [Ins npoaBiKkeHus
NPOAYKTOB NOMb3YIMTECh UCKMIOUUTENBHO CrieLManbHbIM TOMKaTeNneM 13 KOMNMekTa.

+ Ecnv npofiyKTbl 3aCTPSiNu B FOPrIOBUHE, NPOTOMKHITE WX CReayioLeit nopLmel oBoLLeit/
hpyKTOB MnM TonkaTenem. Ecnv aTo He MOMorno, BbikiounTe NpuGop 13 ceti u pasbepu-
Te MexaHuam.

+ CobrtofaitTe OrpaH4YeHns No BPEMEHI HeNpepbIBHO paboTbl:

Mukcep: rycTble cMeck He 6onee 6 MUHYT, Xuakue cmecy He Bonee 12 MUHYT.
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BrieHaep: He 6onee 6 MUHYT.

Mscopy6ka: He Gonee 20 MUHYT.

* Hukoraa He npesbiLaiiTe ykasaHHoe Bpems. Mocne paboyero ykna BblkiodnTe npubop
11 flalTe emy oCTbITb MUHUMYM 20 MUHYT.

* He neperpyxaiite npubop. Ecnu BpalyeHue LWHeKa Ui HOXelt NpekpaTunoch/3aTpyaHe-
HO W3-3a 3aTOPa, HEMEANEHHO BbIKIIYMTE KOMBAVH, OTKIIOYMTE €r0 OT CETU U 04UCTUTE
Hacagky.

+ Ecnn cpabotana aBTomatuyeckas 3alyura oT neperpesa, He BkMtoyaiiTe npubop o Tex
nop, noka ABuraTenb NOMHOCTbIO He OCTbIHET.

+ Beerpa oTknioyaiite npubop oT aneKTpoceTH, ecnn ocTaensieTe ero 6e3 npucMotpa, a
Talkke nepes c6opkoi, pasbopkol, CMEHOI HacazoK Uik OYUCTKONA.

* HaumHalite pasbopky npubopa Tomnbko nocne nonHoi 0CTaHoBKM MOTOpa.

* o okoH4aHMK paboTbl B roproBIHE MSACOPYOKI MOXET OCTaTbCH HEMHOTO MPOYKTOB C
CepbIM/YepHBIM HaNeToOM OT TPEHWst MeTanma (MeTannM4eckon Nbinbto). ITO HOPManbHbIN
TEXHUYECKMI NPOLIECC, AaHHbIe 0CTaTkn HE0BXOANMO BbIBPOCKTH, MCMONb3OBATL UX B
MNLLY Hemb3s.

+ Kopnyc npu6opa n ero akceccyapbl Beerja fAOMKHbI BbITb YACTBIMU U CYyXUMU.

« 3anpeLLaeTcs 1cnonb3oBaTh Cam Npubop 1 ero CbeMHbIE akceccyapbl B MAKPOBONHOBO!
MeYN UM MbITb X B MOCYAOMOEYHOI MaLLMHE.

* He cnepyet ncnonb3osatb anekTponpubop Ans mobbix MHbIX Lienei, KpoMe ykadaHHbIX
B HacTosLLeM pykooacTBe. PaboTa, XpaHeHue 1 yxof 3a 3aneKTponpubopoM JOMmKHb!
OCYLLECTBAATLCS CTPOrO B COOTBETCTBUM C HACTOSALLMM PYKOBOACTBOM MO 3KCMyaTaLuy.

« [pubop npeaHasHayeH ToMbKO Ans AOMaLLHEro uenonb3osaHus. Mpubop He npeaHasHa-
YeH [N5 NPOMBILLNIEHHOTO MPUMEHEHNS.

+ Mpon3soauTens ocTaBnseT 3a co60it Npaso 6e3 AONONMHUTENBHOTO YBEAOMIEHNS BHO-
CUTb HE3HAUUTENbHbIE N3MEHEHNS B KOHCTPYKLIVIO M3AENWS, KapAMHANBHO He BIUSIoLLMe
Ha ero 6e30nacHocTb, paboTocMoCOBHOCTb U (PYHKLIMOHANBHOCTb.

+ CoxpaHuTe AaHHyH0 MHCTPYKLMIO.

QKCNNYATALUA

NOArOTOBKA K UCMONb30BAHUIO

lMepen nepBbIM UCNOMNB30BaHMEM NPUBOPa BHAMATENBHO 03HAKOMBTECH C JAHHBIMMU UHCT-
pyKumsmMu, YToBbl 0becneunTs GesonacHyto 1 adekTueHyto paboTy npubopa.

* AkkypaTHO u13BnekuTe Npubop 13 ynakosku. Yanute Bce TpaHCMNOPTUPOBOYHbIE MaTe-
puarbl, HaKNENkV 1 3aLUMTHBIE MEHKI C BHELUHEN 1 BHYTPEHHEI NoBepxHocTel npubopa.
* 13BrekuTe BCe NOCTaBNsieMble B KOMMNEKTe akceccyapbl. BbiMoiiTe 1 Tennoi Bogol ¢
11CMOMb30BaHNEM MSTKOrO MOIOLLIEro CPeACTBa M HeabpaanBHOIA rybkv Unu TKaHM.
NPUMEYAHME. Kateropuyecky 3anpeLiaeTcs UCMonb30BaTh MeTannmyeckue ryoku,
abpasnBHble YMCTALYME CPECTBA MMM arpeccUBHbIE XMMUKATI, Tak Kak 3TO MOXET noBpe-
AWTb 3aLMTHOE NOKPbITUE. Hukoraa He MoiiTe YacTit npubopa B NOCYAOMOEYHON MaLLHe.
« TLaTenbHO BbITPUTE BCE BbIMbITblE aKCECCyapbl HACYXO Mepes X YCTaHoBKo 0BpaTHoO
B npnbop.

« [TpoTpUTE BHELLHIE NOBEPXHOCTY MpNGOPa YNCTON BRaXHOI TKaHbI0, 3aTeM BbITpUTE
Hacyxo.

+ [pousseauTe cbopky npubopa CornacHo UNMoCTpaTUBHOMY PYKOBOACTBY.

+ [pubop roToB K MCMOMb30BAHMK.

BKNIOYEHWUE U HACTPOWKA NPUBOPA

1. YcTaHoBuTE NpUGOP HA POBHYHO, FOPU3OHTAMBHY!H, YCTORYMBYIO M CYXYI0 MOBEPXHOCTH
Ha paccTosHuu He MeHee 10 CM OT kpasi cTona v cTeH. OcTaBbTe J0CTaTOMHO CBOBOAHOM
MPOCTpaHCTBa CBEPXY ANst 6ECTIPENSTCTBEHHONO OTKMALIBAHNS MOTOPHOM YacTu (1).
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2. TonHOCTbI0 pa3moTaliTe CeTeBol LHYp Npubopa v BCTaBbTe BUIKY B PO3ETKY.

3. HaxmuTe Ha NofiCBEYEHHYIO CEHCOPHYHO KHOMKY BKITIOYEHNS « *¥% », PACTIONOKEHHYI0 B
HWXKHEW 4acTy perynaTopa CKOPOCTHbIX pexvmMoB (9), 4Tobbl nepeBecTit Npubop B pexmm
OXUAaHNS.

4. HaxaTie Ha NOfCBEYEHHYIO CEHCOPHYIO KHOMKY « uill /@ » B BEpXHEW YacTv perynsatopa
CKOPOCTHbIX Pex1MOB (9) NO3BONSET NEPEKoYaTLC MEXAY HACTPONKaMi BpEMeHN 1
CcKOpoCTY:

+ [pn 0AHOKPATHOM HaXaTiK Ha KHOMKY HaYHeT MUraTb MHANKATOp BpeMeHu. [oBopaun-
Basi BHELLHEe KOMbLIO PerynaTopa Bnpaso Uik BEBO, YCTAHOBIUTE HY)XHOE BpeMs (Luar
HacTpoitku coctasnsieT 30 cekyHa).

« 1 NOBTOPHOM HaX@TiM Ha KHOMKY HaYHET MUraTh MHANKATOP TekyLueit ckopocTu. Mo-
BOpaYMBas BHELUHee KorbLio perynsiTopa BripaBo Wriv BREBO, yBENn4bTe Ui YMeHbLUUTE
CKOPOCTb PaboThl.

5. ing 3anycka npubopa ¢ BbIGpaHHbIMM HACTPOKaMM, HaXMIUTE Ha KHOMKY « %6 » eLue
pa3. Ha aucnnee HayHeTcst 06paTHblit OTCHET TaliMepa. 1o MCTeueHI yCTaHOBNEHHOTO
BpeMeH Npubop 0CTaHOBUTCS aBTOMATUYECKN.

MPUMEYAHME. Bl MoxeTe NpuoCcTaHoBUTL paboTy npubopa B nio6oit MOMEHT, NOBTOPHO
HaxaB Ha KHOMKY « "% ». [Insi BO30GHOBMEHMS NPOrpaMMbl HXMUTE Ha 3Ty KHOMKY elLie pas.

MCNONb30BAHUE MUKCEPA

1. Cobepute npnbop Ans Mcnonb3oBaHms (hyHKLMA MUKCepa, PyKOBOACTBYSCH CXxeMami
no cbopke Mukcepa.

2. [MomecTuTe MHrpeaneHTbI B Yally Ans cMelunBaHms (6).

MPUMEYAHUE. Bo nsbexanue neperpyski furatens 1 pa3bpblarnBaHns COOepXMoro,
MaKcuManbHblii 06bem NpofyKTOB He JOIMKEH NMpeBbiLLaTh 2/3 eMKOCTH YaLum.

3. TInoTHo 3akpoiiTe Yaluly (6) KpbILLKOIA YaLun Ans cMeLunBaHus (5).

BHUMAHWE! ins nobaeneHns uHrpeaneHToB B npoLiecce paboTebl, ucnonbayiite cre-
LvanbHoe 3arpy304Hoe OTBEPCTUE B KpbILLKe Yalum Ans cMelunBaHns (5).

4. C nomoLLbto PerynsiTopa CKOPOCTHbIX PEXIMOB (9) yCTaHOBUTE Xenaemyr CKOpOCTb U
Bpems paboTbl.

MPUMEYAHUE. [Ins 3ameLL1BaHUS NNOTHOTO TECTa KPIOKOM MIW HacaAKow Ans CMeLLm-
BaHMS peKOMEHAYeTCs UCMONb30BaTb MUHAMArbHbIE CKopocTy. [ins addeKTnBHOro
B36VMBaHMA BEHYNKOM PEKOMEHYETCS 1CNONb30BaTb MaKCMarbHbIe PEXUMbI.

5. HaxmuTe Ha KHOMKY « "% », YTOBbl 3anyCTUTb MUKCEP C BbIGPaHHbIMI HAaCTPOKaMy.
MPUMEYAHUE. [Ins ncnonb3oBaHus MMMyNbCHOTO Pexuma B pexiume oxuaaHus nosep-
HUTE PErynaTop CKOPOCTHbIX PEXMMOB (9) NPOTMB YaCOBOI CTPENKM A0 yropa U YAepKu-
BaitTe ero. Mukcep byneT pabotats, noka Bbl yaepxuBaeTe perynsrop. Kak Tonbko Bbl ero
OTMYCTUTE, OH aBTOMATUYECKI BEPHETCS B LieHTpanbHOe NonoXeHue, 1 npubop ocTaHo-
BUTCS.

6. Mo okoHYaHU1 paboTbl OTKNIOYMTE NPUBOP HaXaTMEM Ha KHOMKY « Y% » U N3BnekuTe
BUIIKY LUHYPa MATaHUS 13 PO3ETKM.

MCMNONb30BAHUE BNEHAEPA

1. Cobepure npubop Ans ncnons3oBanns hyHKLMIA Gnexaepa, pyKoBOACTBYSCH CXxemMamm
no cbopke GneHaepa.

2. MomecTuTe MHrpeAneHTsI B Yaly 6reHaepa (27).

NPUMEYAHME. Bo nsbexaHue neperpy3ki aBuratens v pasbpbiarnBaHns COAepXuMoro,
MaKcuMarnbHblit 06bem NPOLyKTOB HE JOIMKEH NPeBbiLLaTh 2/3 eMKOCTH Yalum.

3. [InoTHo 3akpoiiTe Yally Bnerpepa (27) kpbilukoi Yawwm Gnexpepa (26).

4. BcTaBbTe MepHbIii CTakaHumK (25) B cneLyanbHoe 0TBEpCTYE B KpbiLuke Yalum (26) n
3adukempyiiTe ero.



PYCCKUN

MPUMEYAHUE. Y06b1 £06aBUTL XUAKIE UMW MENKUE MHTPELNEHTbI NPSIMO BO BpEMS
paboTbl, 3BMEKATE MEPHbII CTaKaHUWK (25) 1 noaaBaliTe NPOAYKTLI Yepes 0TBepCTHe B
Kpbiluke. Ecnv Heobxoanmo f06aBnTb 6onbLLORA 06beM NPOAYKTOB, CHaYana 0cTaHoBUTE
npubop, nepeBeas PerynsaTop B BbIKMIOYEHHOE MOMOXKEHIE.

5. C nomoLLbto perynstopa CKOPOCTHbIX PEXMMOB (9) YCTAHOBUTE Xenaemyto CKopoCTb 1
Bpems paboTbl.

6. HaxmuTe Ha KHOMKY « "% », 4ToObI 3anycTuTb 6ieHaep ¢ BblbpaHHbIMI HACTPOKaMM.
NPUMEYAHME. inst ncnonb3oBaHus UMNYMbCHOTO PeXvMa B pexiuMe OX1aAaHUs noeep-
HUTE PEerynsTop CKOPOCTHbIX PEXVMOB (9) NPOTIB YacoBOW CTPENKI A0 YNopa v yaepxku-
BaiiTe ero. bnenpep 6ynet pabotatb, noka Bbl yaepxuBaeTe perynatop. Kak Tonbko Bbl
€ro OTNyCTUTE, OH aBTOMATNYECKI BEPHETCS B LIEHTPanbHOE NomnoxeHue, 1 npuéop
OCTaHOBMUTCS.

7. To okoH4aHUN paboTbl OTKMIOUMTE NPUOOP HaXaTMEM Ha KHOMKY « "6 » W U3BNEKUTE
BUITKY LUHYPa NUTaHUS 3 PO3ETKN.

MCNONb30BAHUE MACOPYEKU

MpurotoBnexue dapwa

1. Cobepute npubop Ans npurotosneHns caplua, pykoBOACTBYSCH CxeMaMi o cbopke
MSICOPYOKI ANsi MPUroTOBNEHNS chaplLa.

2. MonoxvTe NOATOTOBMEHHbIE KYCKI MsiCa Ha 3arpy304HbIit NOTOK (15). Mcnonbayiite Msco
6e3 kocTeil, XpALLei 1 KpYMHbIX xun. HapexbTe MACO Ha KyCouku pa3mMepom npubnuan-
TENbHO 2%2%6 CM [Nt X CBOBOHOMO NPOXOXAEHNS Yepe3 3arpy304Hyto roprioBuHy (17).
MPUMEYAHUE. [Ins SOCTUXEHNS HaUMYYLLEA KOHCUCTEHLMM (hapLua U CHIDKEHWS Harpy3-
K Ha [iBUraTeNb PeKOMEHAYETCs UCMonb3oBaTh Crierka NoAMOPOXeHHoe Msico. ATo
06ecneunT poBHbIN CPE3 U MPEAOTBPATUT HaMaTbIBaH!E BONIOKOH Ha HOX.

3. C nomoLLbto perynsatopa CKOPOCTHbIX PEXVMOB (9) YCTaHOBMTE Xenaemylo CKopoCTb 1
Bpems paboTbl.

4. HaxmuTe Ha KHOMKY « "% », 4ToBbl 3anycTuTb MACOpyBKy C BbIGPaHHbIMM HACTPOKaMi.
5. OcTopoxHO HapaBnuBas Ha Tonkatenb (16), NPOTONKHUTE MSCO B 3arpy304Hyto ropno-
BUHY (17) Ans npuroToBneHns caplua.

6. Mo okoHYaHuUM paGoTb! OTKNOYMTE NPUGOP HakaTUeM Ha KHOMKY « v » U U3BMekuTe
BUIKY LUHYPa MATAHUS 13 PO3ETKN.

MpuroToBneHue kebbe

Ke66e — TpaguumoHHoe 600 BNMKHEBOCTOYHON KyXHK, NpeAcTaBnsioLee coboi
nonble MACHble TPyOKM (060NOYKY), HANONHEHHbIE HAYMHKOI M OBXapeHHbIe A0 30M0THC-
TON KOPOYKY.

1. Cobepure npubop, pyKOBOACTBYSICL CXeMamu Mo cBopke MACOPYOKM Ans NpuroToBne-
Hus ke6be.

NPUMEYAHME. MNepea Ha4anom Mcronb3oBaHms creLpanbHol Hacaaku Heo6Xoanmo
3apaHee NOATOTOBUTb MSICHYH HAUMHKY 1 (hapLu Anst 0Dorouky (UICMomb3ys CTaHaapTHY0
cbopky msicopybku). HaunHka fomkHa ObiTb 06xapeHa 1 oxnaxaeHa o KOMHaTHOM TeM-
neparypsl.

2. C nomoLLbto perynsatopa CKOPOCTHbIX PEXVMOB (9) yCTaHOBUTE Xenaemylo CKopoCTb 1
Bpems paboTbl.

3. HaxmuTe Ha KHOMKY « *¥% », YToBbl 3anycTuTb MsIcOpyBKy C BbIGpaHHbIMU HACTpoiKaMu.
4. ToMecTuUTE NOArOTOBNEHHYI0 CMeCh Ansi 060MOYKM Ha 3arpy304HbIil NOTOK (15) 1 nnas-
HO nofjaBaiiTe €€ B 3arpy304Hyto roprouHy (17) Tonkatenem (16).

5. Mo Mepe BbIxoga NoMoit MACHoi TpybKkM 0Tpe3aiiTe 3aroToBKM HEOBXOANMON ANUHBI
(pekomerpyeTcs 5-8 cm).
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6. BpyyHyto 3anonHuTe nonyyeHHble 3aroToBkv 3apaHee NoaroTOBEHHON OCTbIBLUEN Ha-
UMHKOI. [TNOTHO coeauHUTE Kpas TpyBoK, Npuaasasi U3AenusiM xapakTepHyio (opmy.

7. ObxapbTe cchopmMupoBaHHble kebbe B AOCTaTOYHOM KOMMYECTBE rOpPSYEro pacTuTenb-
HOrO Macna A0 roToBHOCTH.

MpuroToBnexne cocncok/kon6acok

1. Cobepute npubop, pykoBOACTBYSICb CXeMaM o cbopke Msicopybki Ans npuroTosre-
HUsi COCMCOK/KONGacoK.

2. Wcnonb3yiiTe ans npuUroToBneHus konbac HaTypanbHyto 060M04Ky, NpesBapuTensHO
Bblaepxas eé B Ténnoi Boge 10 MuHyT. HaTsHUTe pasmsaryéHHyto 060M04Ky Ha

HaCafKy v 3aBsXUTe Ha KOHLie 0Bonodky ysen.

3. C NoMOLLbIO perynsaTopa CKOPOCTHbIX PEXMMOB (9) YCTaHOBHUTE Xenaemyto CKopocTb 1
Bpemsi paboTbl.

4. HaxmuTe Ha KHOMKY « "4 », 4To6bl 3anycTiTb Mscopybky ¢ BbIBpaHHbIMU HacTpoikamit.
5. MomecTiTe NOArOTOBMEHHbIN (hapLl Ha 3arpy304Hblit NoToK (15) 1 nnaeHo nogasaiTe
€ro0 B 3arpy304Hyto ropnoeuHy (17) Tonkarenem (16).

6. Mo mepe nocTynneHns daplua akkypaTHO NpUAepXKUBaliTe 1 CTArVBaiiTe 060MoYKy C
Hacafky, KOHTPOMMPYS MNOTHOCTb HAMOMHEHWS.

MPUMEYAHME. He HanonHsiiiTe 060M0YKY CIIMLLKOM NAOTHO, 4T06bl OHa HE NOMHYNa npu
nocnesytoLLeit Tepmudeckol o6paboTke UK Npu nepekpyuMBaHuN Ans pasneneHins Ha
OTAenbHble konGacku.

YCTPAHEHUE 3ATOPOB

Ecnu Bo Bpems paboTbl Mscopybkv NpoayKTb 3acTpsiny BHYTpU paboyeit kamepb! v
LHek (18) 3abrokvposancs:

+ HemepareHHo ocTaHoBiUTE NPUBOP HaXaTUEM Ha KHOMKY « V% » U AOXAUTECH NONHOI
OCTaHOBKM JiBUraTens.

« OTknioumnTe Npnbop OT ANEeKTPOCETH.

+ AkkypaTHO pa3bepuTe MsicopybKy 1 NONHOCTbIO yAanuTe 3acTpsiBLUME MPOAYKTHI, KOCTU
NN XUNbl, 336710KMPOBABLLNE HOX.

+ 3aH0BO cobepuTe Msicopybky, CTPOro crieflys pekoMeHAaLusiM no cbopke.

+ MoakntounTe Npubop Kk CeTi M NpofomkuTe paboTy.

PA3BOPKA MPUBOPA
Pasbopka npubopa ocylecTBnseTcs B 06paTHOM NOPSiAKE B COOTBETCTBIM CO CXEMamy,
npuBeAeHHbIMK B pasaene coopki.

TPAHCNOPTUPOBAHWE, YACTKA N XPAHEHUE

TPAHCINOPTUPOBAHMUE. TpaHcnopTuposaTth npubop Heobxoaumo mobbiM BUGOM Kpbl-
TOro TPAHCMOpTa C MPUMEHEHNEM NPaBuI 3akpenmeHuns rpy3oB, obecneynBaloLmX coxpa-
HeHVe TOBAPHOrO BUAA N3ENNs NN YNakoBky 1 ero fanbHeiLein 6esonacHol akcnnya-
Tauun. A Takxe UCKNI0Yas BOIMOXHOCTb MPOHUKHOBEHWS BNaru Ha nioboil BA ynakosku
b0 M3Aenus npy TpPaHCNOPTUPOBKe NoGbIM BMAOM TpaHenopTa.

3Ag1PEI.I.lAETCH nopeepraTb Nprbop yaapHbIM Harpy3kam npy NOrpy304HO-Pa3rpy30uHbIX
paborax.

YUCTKA. [ins oBecneyeHns rMrMeHnYHOCTI 1 NPOANEHNs cpoka cryx6bl YCTpOICTBa,
CTPOro cnepyiiTe npaBunam 041CTKY NOCIe KaXAO0ro UCMOMNb3OBAHMS.

BHUMAHWE! Kateropuyecky 3anpeLaeTcs MbiTb CbeMHble METannyeckme YacTv npu-
6opa B NoCyAOMOEYHON MaLLMHe.

+ [lepea Ha4anom o4MCTKM 0BS3aTENbHO OTKNIYMTE NPUBOP OT CETH BNEKTPONUTAHNS.

* Bce AeTtanu, KOHTaKTUPYHOLLME C MPOAYKTaMU NUTaHWS!, NOANexaT 06si3aTenbHoON Moiike
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cpasy nocne 3aBepLueHns paboTbl.

* MpoTupaiiTe BHELLHIOK YaCTb KOpMyca MArKOW, Crierka BMaxHON TkaHbto. He norpyxaiite
B BOAY 1 He NOACTaBNATe ero noj NPOTOYHYIo CTpyto. He aonyckalite nonaaaxus Bnaru
BHYTPb BEHTUNALIMOHHBIX OTBEPCTUN.

* [INsi 04MCTKI CbEMHbIX SMIEMEHTOB UCTIOMb3YiATe TENNYH BOAY (TemnepaTypoil He Gonee
50°C) n msrkoe motoLee cpencTao. CobnioaanTe 0CTOPOXHOCTb MPK OYUCTKE HOXA W
PELLETOK, TaK Kak OHIN UMEIOT OCTPbIE KPOMKM.

+ [ocne MoK HaCcyXo BbITPUTE BCE A€Tanu NoNoTeHLEM.

XPAHEHME. Mpu6op Heobx0aMMO XpaHWUTb B 3aKPbITOM MOMELLEHNM, B YCTOBUSIX, Npea-
ronaratoLLyx CoxpaHeH1e TOBapHOTo BIAA U3AENNA 1 ero AanbHelilel besonacHoi
akcnnyatauuu. Y6eauTecs, 4to npubop NonHOCTLHO BbICYLLEH, NEpe/ TeM, Kak cknazbiaTb
€r0 Ha XpaHeHue.

MPABUJTA YTUITU3ALINN NMPUBOPA

OneKTponpubop 1 ynakoBoYHbIE MaTepUanbl A0MKHbI GbiTb YTUMN3UPOBaHBI C HaUMEHb-
LUAM BPEIOM AM1st OKpYXKatoLLeVt Cpefibl U B COOTBETCTBIM C MpaBUiaMm Mo yTUAn3aLmm
0TX0[10B B Baluem perviore.

YCNIOBWA FAPAHTUMHOIO OBCIYVXUBAHUS

Ipu nokynke u3nenus TpebyiiTe €ro NPOBEPKY W 3aNONHEHISI rAPaHTUAHOTO TanoHa
(lwTamn TopryloLLeil OpraHM3aLm, faTa NpoAaXy 1 NOAMNCH NpofaBLa) B Bawem npucytc-
TBUN. Be3 npeaocTaBneHs rapaHTUIHOTO TanoHa U Mpu ero He NpaBUMbHOM 3anonHe-
HUW NPETEH3NM MO Ka4ecTBY He MPUHUMAKTCS, 1 rapaHTUMHBI PEMOHT HE MPOVU3BOAMTCS
["apaHTUitHbIA TanoH cneayet NpefbABNATb NPy No6om 0BpaLLeHn B CEPBIUCHBI LIEHTP
B TeYeHe BCero cpoka rapaHTu. Vaaenve npuHuMaeTcs Ha cepsucHoe obenyxvBaHie
TOMbKO NOMHOCTBO KOMMNEKTHBIM. [apaHTUIHBII CPOK MCYNCTISIETCS C MOMEHTA MPOAaXM
nokynarento.

lMpocvm Bac Takke cOXpaHATb AOKyMEHTbI, NOATBEPXKAAIOLLME AATY NOKYNKK U3fenus (To-
BapHbIi MMM KAaCCOBBI Yek).

Ycnosuem BecnnaTHoro rapanTuitHoro obenyxvaHns Baluero nsnenus sensetcs ero
npaBUrbHas 3KCMyaTaLws, He BbIXOAALLAs 33 PaMKi M4HbIX BbITOBBIX HYX[, B COOTBETC-
TBIM C TPeBOBAHMAMM UHCTPYKLIAM MO SKCTINyaTaLm U3AEemnIs, OTCYTCTBUE MEXaHUYECKUX
MOBPEXAEHNIA 1 NOCNEeaCTBUI HeBPEXHOro 0BpaLLeHns ¢ n3penuem.

V3nenve npuHUMaeTCs Ha rapaHTUHOe 0BCMYXMBaHIME B YNCTOM BAE (MPOTEPTO M Mpo-
AYTO, rAie 3T0 BO3MOXHO).

["apaHTIs pacnpocTpaHseTcs Ha BCe MPOU3BOACTBEHHbIE U KOHCTPYKTUBHbIE fetheKTbl
(kpome nepeyncneHHbIX B pasfene «apaHTus HepacnpoCTPaHAETCAY), BbISIBNEHHbIE B
TEYeHIe rapaHTUItHOro Cpoka. B aT0T neprop AedekTHbIe feTanu, Kpome pacxoaHbIx Ma-
TepuarnoB, nopnexat 6ecnnarHolt 3ameHe B rapaHTUItHOM CEPBICHOM LIEHTPE.

"APAHTUA HE PACMIPOCTPAHAETCA

["apaHTuitHble 06513aTeNLCTBA HE PacTPOCTPAHSIOTCS HA PaCcXOAHbIE ANEMEHTbI U MaTe-
puarnb (KapTpUmKK, akkyMynaTOpHbIE UCTOYHUKI NUTaHNS, BaTapen v T.M.), a Takke Ha
PEMOHT U 3aMeHY eCTECTBEHHO U3HALLMBAEMbIX B MPOLIECCe SKCMyaTaLuy YacTeil: Ho-
Xei, PeLETOK, LIHEKOB, 3arpy304HbIX FOPIIOBYUH, HAaCaf10K, BEHYMKOB, AVUCKOB, TEPOK, Kpbl-
LUK, KPHOKOB, TOMKaTeneiA, BanoB ANst HaCafok, OCeil NPMBOAA Yonnepa, CTakaHOB, POXKKOB,
CMEHHbIX MNACTUH, CbEMHbIX CEKLMIA, KOHLLEHTPATOPOB, CETOK, MELLKOB, MblrieCOOPHIKOB,
LLeTOK, YaLl, konb, ynnoTHUTENel, CMeHHbIX (DUNbTPOB, LUNAHTOB, NOACTABOK, TENECKOMK-
yeckux TpyboK, BELLANOK, AOCOK, Bapexek, CKpeBKoB, candeTok, BOPOHOK, kabeneil 3apsia-
K, pa3beMOB, LUTEKEPOB, LAMMYHEN, XUAKOCTEN, U T.4.

1. TapaHTVs He pacnpoCTpaHSETCS Ha U3AENUS C BHELLHAMI MEXaHUYECKUMM NOBPEXaE-
HUAIMK.
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2. TapaHTist He PacnpOCTPaHSETCS Ha U3AENKs C NOBPEXAEHNAMM, BbI3BaHHbBIMY:

* HenpaBuIbHOI AkcTnyaTaLuen, HebpexHbIM oBpaLLeHeM, HempaBumbHbIM NOAKIIoYe-
HUeM, HecoBNIOAEHNEM MpUAraeMoi MHCTPYKLM;

* NPUMEHEHNEM MOIOLLMX CPEACTB, He MOAXOAALMX ANA JAHHOTO U3ENNS, a Takke npe-
BbILLEHWEM PEKOMEHAYEMON JO3VPOBKY MOIOLLNX CPEACTB;

* 3acopeHnem Boiinepa, naTpybKo., knanaxa Unu pesepeyapa Ans BOAbl OpraHN4eckumm,
COMEBbIMM UM MUHEPanbHbIMIN OTTIOKEHUSMY;

* HECBOEBPEMEHHOM YMCTKO (hUNbTPOB, MblreCOOPHIKOB W APYTUX YacTeil 1 akceccyapos,
TPEBYIOLLIMX NEPUOAMYECKON YNCTKM 11 3aMEHBI;

* MIoNaaaH1eM BHYTPb MOCTOPOHHUX NPEAMETOB, XWAKOCTEN, HACEKOMBIX, FPbI3YHOB 1 T.4.;
* NIOBPEXAEHNEM INEKTPUYECKUX LLIHYPOB;

* MOAKIMIOYEHNEM B CETb C HaNPSKEHNEM, OTNIMYHBIM OT YKa3aHHOrO B NpaBunax akcnnya-
TalyM Ha AaHHoe M3fenue, Unn ¢ HeCooTBETCTBUEM NapaMeTpOB MUTaloLLeN ceTw;

* PEMOHTOM W3[€NNS NLIAMM, HE UMEIOLLMMI COOTBETCTBYIOLLIEN KBanuduKaLyn, a Takke
HapyLLEeHVeM YCroBMiA SKCTnyaTaLm u3aenns;

* BO3AENCTBIEM BbICOKUX BHELLHIX TEMNepaTyp Ha HETEPMOCTONKVE YacTV U3Aenus;

* [IeViCTBUSAIMI HENPEOL0NNMOIA CUMbl (NOXap, HAaBOAHEHWE, MOMHUS W Ap.);

* HECYaCTHbIMY Cy4asiMK, YMbILLNEHHBIMU UMM HEOCTOPOXHBIMM 1EACTBUAMM NOTpebUTe-
NS UK TPETBUX MWL,

3. Toa feiicTBME rapaHTUM He nonaaatoT paboTbl MO NEPUOANYECKOMY 0BCTYXMBaHWIO B
COOTBETCTBUM C UHCTPYKLEN M0 JKCrnyaTaLm.

4. TapaHTWiHbI PEMOHT He GyAET Npou3BeseH, ECTin PaHee PEMOHT U3AEIS OCYLLECTB-
NANCS NULIOM UNK OpraHn3aLeil He MMEIOLLMX aBTOPU3ALMIO OT UMNOPTEPA.

5. Mepen BKMIOYEHNEM TEXHUKN BHUMATENBHO M3y4nTe Npunaraemyio MHCTpyKLuio. Mpu
HecobmnioAeHNM YCrIoBuil SKCMNyaTaLyi NPaBo Ha rapaHTUHbIA PEMOHT yTpaynBaeTcs.

6. [apaHTIst He PacMPOCTPAHSAETCS Ha U3ENKs, UCNoNb3yeMble B MPOMBbILLAEHHbIX /1N
B KOMMEpYECKIX Liensix.

7. Peann3yemblil ToBap He NpefHa3HaueH AN 1CMonb30BaHUS NLaMi (BKIKOYas AeTeit)
MpY OTCYTCTBW Y HUX HEOBXOAMMOTO OMbITa MK 3HAHWA.

8. KomnaHus He HeceT 0TBETCTBEHHOCTY 3 NOMOMKY TEXHUKM, TPaBMbl U MOBPEXAEH!e
VMIMyLLEECTBA, BbI3BaHHbIE OLLNGOYHBIM BbIGOPOM TOBapa MnK ero HenpasunbHoM 6o ca-
MOCTOSITENbHON YCTaHOBKON.

WHdopmaums o nponssoagutene

Usrotoutens: Vct Mapk Mmo6an Numutes (Pym 1503, 15/F, M Mneic, 54 Bon Yyk XaH
Poyp, Box Yyk XaH,oHkoHr, KHP) / East Mark Global Limited (Room 1503, 15/F., M Place,
54 Wong Chuk Hang Road, Wong Chuk Hang, Hong Kong)

Wmnoptep B Pecnybnuky Benapyck: 000 «Apeca-texton, 212030, r. Morunes, yn.
Tumunpsisesckasi, 38

Wmnoprep B Poccuiickyto ®Pepepaumio: 000 "Canpaiit M, 214031, r. CMoneHcK,

yn. CMonbsHuHOBa, 5/4

WHdopmaumio o sate M3roToBNeHUs CMOTPUTE Ha MHAVBWAYaNbHOW YNaKoBKe.
ToBap cooTBeTcTBYeT Tpe6oBaHusam TP TC 004/2011 «O 6e3onacHOCTU HU3KOBOMbLT-
Horo o6opyaoBanms», TP TC 020/2011 «3neKTpoMarHUTHas COBMECTUMOCTb TEXHM-
yeckux cpeactB» u TP EAJC 037/2016 «O6 orpaHuyeHUN NpUMEHEHUsI ONacHbIX
BeLLECTB B U3AENUAX INEKTPOTEXHUKU U PAANOINEKTPOHUKNY .

Cpok cnyx6bl - TpMALATH WeCTb MecsLeB.

Mo Bonpocam rapaHTUItHOTO 06CnyXMBaHKS, @ Takke nNpu 06HapyXeHUn

HeucnpaBHocTel 0bpaLyaiiTech No MecTy "
npuobpeTeHns aaHHoro npubopa. IEI [ H [ c € @ E
L]
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Keep the instructions for future reference.

The appliance is intended for processing various products,

combining the functions of a meat grinder, planetary mixer, blender, etc.
This appliance is intended for household and similar use, in particular:

- in staff kitchen areas in shops, offices, and other working environments;
- on agricultural farms;

- by clients in hotels, motels, and other residential type environments;
-in bed and breakfast type environments.

Itis not suitable for industrial use.

Important! If the appliance was purchased during cold weather, before plugging it into the
power supply, it must be kept at room temperature for at least four hours
to avoid malfunction.

.f Please carefully read the manual before operating the appliance.

TECHNICAL SPECIFICATIONS

Supply voltage: 220-240 V ~ 50 Hz o o
Rated power: 350 W Warranty period in the European Union

Max power*; 1400 W twenty four months

IMPORTANT SAFEGUARDS

+ Read this manual carefully before operating the appliance to avoid damage during use.
« Caution! Improper use of the appliance may lead to potential injury, damage to the product,
cause material loss, or harm the user's health.

« The appliance is intended exclusively for indoor household use and only for food
processing. It is forbidden to use the food processor for commercial purposes, as well as
for mixing non-food materials (e.g., paints or solvents).

« This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced
physical, sensory, or mental capabilities, or lack of life experience or knowledge, unless
they are supervised or have been instructed on the use of the appliance by a person
responsible for their safety.

« Children must be supervised to prevent them from playing with the appliance.

+ Be extremely careful if children are near the appliance while it is operating.

+ Do not leave the appliance unattended while it is switched on.

+ Use and store the appliance out of the reach of children.

« Before starting operation, make sure there are no packaging materials or other foreign
objects inside the appliance, as these may cause damage to the appliance or fire. If there
are stickers on the base of the product, remove them.

+ Before initial use, check that the technical specifications of the product match the
parameters of your electrical network.

+ Do not use the appliance if the cord or plug is damaged, or if the appliance itself is
damaged or malfunctioning. Take it to a service center.

* Repairs to the appliance must be carried out only at an authorized service center. Do not
attempt to repair the appliance yourself.

« If the power cord is damaged, to avoid danger, it must be replaced by the manufacturer, a
service agent, or similar qualified personnel.

« To avoid electric shock, do not immerse the appliance or power cord in water or other
liquids. Do not touch the plugged-in and operating appliance with wet hands. Do not use
the appliance near bathtubs, sinks, or other containers filled with water. If this occurs,
immediately disconnect the device from the electrical outlet and, before using it further,
have the appliance's functionality and safety checked by qualified specialists.

+ Do not allow the electrical cord to hang over the edge of a table or over hot surfaces.
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Ensure the power cord does not come into contact with sharp edges or hot surfaces.

+ Never move the appliance by pulling the cord. Do not wrap the power cord around the
appliance or bend it.

+ When disconnecting the appliance from the electrical outlet, hold the plug, not the cord.

+ Place the food processor on a dry, flat, and sturdy surface. Do not place the appliance on
hot stoves, near an operating oven, or gas burners.

+ Ensure that the ventilation openings on the appliance body are not blocked.

+ Before plugging the appliance into the outlet, ensure all bowls, attachments (blender,
;nixer, or meat grinder), and structural components are correctly installed and securely
fastened.

+ Use only the accessories and attachments that come with the appliance.

« It is forbidden to move the appliance during operation.

+ While the appliance is operating, ensure that long hair, jewelry, or loose clothing edges
do not hang over the rotating parts of the food processor.

+ Do not exceed the maximum allowable volume (MAX mark) of food in the bowl.

+ The temperature of processed food must not exceed 50 °C.

+ Be careful when processing hot liquids: sudden steam release may cause splashing and
result in burns.

+ Do not use the appliance to process overly hard or inedible ingredients (frozen foods,
bones, cartilage, large fruit pits, nuts, or seeds in their shells).

+ When grinding hard root vegetables, pre-cut them into small pieces and soak in water for
at least 10 hours.

+ The blender and chopper metal blades are extremely sharp. Be extremely careful when
handling them, cleaning, or emptying the bowl. Always hold the blades by safe areas away
from the cutting edges.

+ Never put fingers, spoons, forks, or other foreign objects into the bowl or the meat grinder
feed chute during operation. To push food, use only the special pusher supplied.

+ If food gets stuck in the chute, push it through with the next portion of vegetables/fruit or
the pusher. If this does not help, unplug the appliance and disassemble the mechanism.

+ Observe the continuous operation time limits:

Mixer: thick mixtures for no more than 6 minutes, liquid mixtures for no more than 12 minutes.
Blender: no more than 6 minutes.

Meat grinder: no more than 20 minutes.

+ Never exceed the specified time. After an operating cycle, turn off the appliance and let it
cool down for at least 20 minutes.

+ Do not overload the appliance. If the rotation of the auger or blades stops or is impeded
due to a jam, immediately turn off the food processor, unplug it from the outlet, and clean
the attachment.

« If the automatic overheating protection activates, do not turn on the appliance until the
motor has completely cooled down.

+ Always disconnect the appliance from the electrical outlet if leaving it unattended, as well
as before assembly, disassembly, changing attachments, or cleaning.

« Start disassembling the appliance only after the motor has come to a complete stop.

+ After operation, a small amount of food with a gray/black residue from metal friction (metal
dust) may remain in the meat grinder chute. This is a normal technical process; these
residues must be discarded and not consumed.

+ The appliance body and its accessories must always be clean and dry.

« It is forbidden to use the appliance itself or its removable accessories in a microwave oven
or wash them in a dishwasher.

+ Do not use the electrical appliance for any purposes other than those specified in this
manual. Operation, storage, and maintenance of the electrical appliance must be carried
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out strictly in accordance with this instruction manual.

+ The appliance is intended for household use only. The appliance is not intended for
industrial use.

+ The manufacturer reserves the right, without prior notice, to make minor changes to the
product design that do not fundamentally affect its safety, performance, or functionality.

+ Keep this manual.

OPERATION

PREPARATION FOR USE

Before using the appliance for the first time, carefully read these instructions to ensure safe
and efficient operation of the appliance.

+ Carefully remove the appliance from its packaging. Remove all shipping materials, stickers,
and protective films from the external and internal surfaces of the appliance.

* Remove all accessories supplied with the appliance. Wash them with warm water using

a mild detergent and a non-abrasive sponge or cloth.

NOTE. It is strictly forbidden to use metal scouring pads, abrasive cleaning agents, or
harsh chemicals, as this may damage the protective coating. Never wash parts of the
appliance in a dishwasher.

* Thoroughly dry all washed accessories before reassembling them back into the appliance.
+ Wipe the external surfaces of the appliance with a clean, damp cloth, then wipe dry.

+ Assemble the appliance according to the illustrated guide.

+ The appliance is ready for use.

TURNING THE APPLIANCE ON AND SETTING IT UP

1. Place the appliance on a flat, horizontal, stable, and dry surface at a distance of at least
10 cm from the edge of the table and walls. Leave sufficient free space above to allow the
motor unit (1) to tilt back unhindered.

2. Fully unwind the appliance's power cord and insert the plug into the outlet.

3. Press the illuminated touch power button " "%", located at the bottom of the speed
control (9), to put the appliance into standby mode.

4. Pressing the illuminated touch button ".ill/®" at the top of the speed control (9) allows
you to switch between the time and speed settings:

« With a single press of the button, the time indicator will start flashing. Turn the outer ring
of the control to the right or left to set the desired time (the adjustment step is 30 seconds).
+ With a second press of the button, the current speed indicator will start flashing. Turn the
outer ring of the control to the right or left to increase or decrease the operating speed.

5. To start the appliance with the selected settings, press the " %4 " button once more. The
timer will begin counting down on the display. After the set time has elapsed, the appliance
will stop automatically.

NOTE. You can pause the appliance at any time by pressing the " /6" button again. To
resume the program, press this button once more.

USING THE MIXER

1. Assemble the appliance for using the mixer functions, following the mixer assembly
diagrams.

2. Place the ingredients into the mixing bowl (6).

NOTE. To avoid overloading the motor and splashing the contents, the maximum volume
of products should not exceed 2/3 of the bowl's capacity.

3. Close the mixing bowl (6) tightly with the mixing bowl lid (5).

WARNING)! To add ingredients during operation, use the special feed opening in the mixing
bowl lid (5).
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4. Using the speed control (9), set the desired speed and operating time.

NOTE. For kneading stiff dough with the hook or mixing attachment, it is recommended to
use minimum speeds. For effective whisking with the wire whisk, it is recommended to use
maximum speeds.

5. Press the " 6" button to start the mixer with the selected settings.

NOTE. To use the pulse mode in standby mode, turn the speed control (9) counterclockwise
all the way and hold it. The mixer will operate as long as you hold the control. As soon as
you release it, it will automatically return to the center position, and the appliance will stop.
6. After operation, turn off the appliance by pressing the " *4" button and remove the power
cord plug from the outlet.

USING THE BLENDER

1. Assemble the appliance for using the blender functions, following the blender assembly
diagrams.

2. Place the ingredients into the blender bowl (27).

NOTE. To avoid overloading the motor and splashing the contents, the maximum volume
of products should not exceed 2/3 of the bowl's capacity.

3. Close the blender bowl (27) tightly with the blender bowl lid (26).

4. Insert the measuring cup (25) into the special opening in the bowl lid (26) and lock it in
place.

NOTE. To add liquid or small ingredients directly during operation, remove the measuring
cup (25) and feed the products through the opening in the lid. If a large volume of products
needs to be added, first stop the appliance by turning the control to the off position.

5. Using the speed control (9), set the desired speed and operating time.

6. Press the " %4 " button to start the blender with the selected settings.

NOTE. To use the pulse mode in standby mode, turn the speed control (9) counterclockwise
all the way and hold it. The blender will operate as long as you hold the control. As soon as
you release it, it will automatically return to the center position, and the appliance will stop.
7. After operation, turn off the appliance by pressing the " %" button and remove the
power cord plug from the outlet.

USING THE MEAT GRINDER

Preparing Minced Meat

1. Assemble the appliance for preparing minced meat, following the meat grinder assembly

diagrams for minced meat preparation.

2. Place the prepared pieces of meat onto the intake tray (15). Use meat without bones,
cartilage, or large sinews. Cut the meat into pieces approximately 2x2x6 cm in size to allow

them to pass freely through the intake chute (17).

NOTE. To achieve the best minced meat consistency and reduce the load on the motor, it

is recommended to use slightly frozen meat. This will ensure an even cut and prevent fibers

from winding around the knife.

3. Using the speed control (9), set the desired speed and operating time.

4. Press the " /%" button to start the meat grinder with the selected settings.

5. Gently pressing on the food pusher (16), push the meat into the intake chute (17) to

prepare the minced meat.

6. After operation, turn off the appliance by pressing the " " button and remove the power

cord plug from the outlet.

Preparing Kebbe
Kebbe is a traditional Middle Eastern dish consisting of hollow meat tubes (shells) filled with
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stuffing and fried until golden brown.

1. Assemble the appliance following the meat grinder assembly diagrams for preparing kebbe.
NOTE. Before using the special attachment, it is necessary to prepare the meat stuffing
and the shell mince in advance (using the standard meat grinder assembly). The stuffing
should be fried and cooled to room temperature.

2. Using the speed control (9), set the desired speed and operating time.

3. Press the " %" button to start the meat grinder with the selected settings.

4. Place the prepared shell mixture onto the intake tray (15) and smoothly feed it into the
intake chute (17) using the food pusher (16).

5. As the hollow meat tube comes out, cut off blanks of the required length (5-8 cm
recommended).

6. Manually fill the obtained blanks with the pre-prepared cooled stuffing. Firmly seal the
edges of the tubes, giving the products their characteristic shape.

7. Fry the formed kebbe in a sufficient amount of hot vegetable oil until cooked through.

Preparing Sausages/Frankfurters

1. Assemble the appliance following the meat grinder assembly diagrams for preparing
sausages/frankfurters.

2. Use a natural casing for preparing the sausages, having previously soaked it in warm
water for 10 minutes. Stretch the softened casing onto the attachment and tie a knot at the
end of the casing.

3. Using the speed control (9), set the desired speed and operating time.

4. Press the " 6" button to start the meat grinder with the selected settings.

5. Place the prepared minced meat onto the intake tray (15) and smoothly feed it into the
intake chute (17) using the food pusher (16).

6. As the minced meat emerges, carefully hold and pull the casing off the attachment,
controlling the filling density.

NOTE. Do not fill the casing too tightly to prevent it from bursting during subsequent heat
treatment or when twisting to separate into individual sausages.

TROUBLESHOOTING JAMS

If during operation of the meat grinder products get stuck inside the working chamber and
the auger (18) becomes blocked:

+ Immediately stop the appliance by pressing the
come to a complete stop.

+ Disconnect the appliance from the electrical outlet.

+ Carefully disassemble the meat grinder and completely remove the stuck products, bones,
or sinews that have blocked the knife.

+ Reassemble the meat grinder, strictly following the assembly recommendations.

+ Plug the appliance back into the outlet and continue operation.

*#6" button and wait for the motor to

DISASSEMBLY OF THE APPLIANCE
Disassembly of the appliance is carried out in reverse order according to the diagrams
provided in the assembly section.

TRANSPORTATION, CLEANING AND STORAGE

TRANSPORTATION. The appliance must be transported by any type of covered transport,

using cargo securing rules that ensure the preservation of the product's and/or packaging's
presentation and its subsequent safe operation. The possibility of moisture penetrating

any type of packaging or the product during transport by any means must also be excluded.
IT IS PROHIBITED to subject the appliance to impact loads during loading and unloading
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operations.

CLEANING. To ensure hygiene and extend the service life of the device, strictly follow the
cleaning rules after each use.

CAUTION! It is strictly forbidden to wash the removable metal parts of the appliance in a
dishwasher.

+ Before cleaning, always unplug the appliance from the power supply.

+ All parts that come into contact with food must be washed immediately after use.

* Wipe the external part of the housing with a soft, slightly damp cloth. Do not immerse in
water or place it under running water. Do not allow moisture to enter the ventilation openings.
+ To clean removable parts, use warm water (not exceeding 50°C) and a mild detergent.
Exercise caution when cleaning the blade and grinding plates, as they have sharp edges.
+ After washing, thoroughly dry all parts with a towel.

STORAGE. The appliance must be stored indoors under conditions that ensure the
preservation of the product's presentation and its subsequent safe operation. Ensure the
appliance is completely dry before storing it.

RECYCLING

The appliance and packing materials must be disposed with the least harm to the
environment and in accordance with the rules for waste disposal in your area.

WARRANTY TERMS

When purchasing the product, ask for it to be checked in your presence. Without the
having a warranty card or when it is not properly filled in, the quality claims are not
accepted, and no warranty repair is performed. The warranty card should be presented at
any address to the service center during the whole warranty period. The product is
accepted for service in a complete set only. The warranty period is calculated from the
moment of sale to the buyer. Keep the documents confirming the date of purchase of the
product (cash receipt).

The condition of free warranty service of your product is its correct operation, which does
not go beyond personal domestic needs, in accordance with the requirements of the
operating instructions for the product, the absence of mechanical damages and the
consequences of careless handling of the product. The product is accepted for warranty
service only if it is well cleaned. The warranty covers all manufacturing and construction
defects (except those listed in the "Warranty does not apply" section), identified during the
warranty period. During this period defective parts, except consumables, are subject to
free replacement in the warranty service center.

THE GUARANTEE DOES NOT COVER

Warranty obligations do not cover consumable elements and materials (cartridges, battery
power sources, batteries,etc.), as well as repairs or replacements of parts that naturally
wear out during operation: knives, grates, augers, feed chutes, attachments, whisks, discs,
graters, lids, hooks, pushers, attachment shafts, chopper drive axles, cups, lugs,
replaceable plates, removable sections, concentrators, nets, bags, dust collectors, brushes,
bowls, flasks, seals, replaceable filters, hoses, stands, telescopic tubes, hangers, boards,
mittens, scrapers, napkins, funnels, charging cables, connectors, plugs, shampoos, liquids,
efc.

1. The warranty does not cover products with external mechanical damage.

2. The warranty does not cover products with damage caused by:

* Incorrect operation, negligent handling, improper connection, or failure to follow the
attached instructions;

+ Use of cleaning agents unsuitable for the product or exceeding the recommended
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dosage of cleaning agents;

+ Clogging of the boiler, pipes, valve, or water reservoir with organic, salt, or mineral
deposits;

+ Untimely cleaning of filters, dust collectors, and other parts and accessories that require
periodic cleaning and replacement;

« Entry of foreign objects, liquids, insects, rodents, etc., inside the product;

+ Damage to electrical cords;

+ Connection to a network with a voltage different from that specified in the operating
instructions for the product, or with non-compliance of the power supply network parameters;
+ Repair of the product by persons without the appropriate qualifications, as well as
violation of the product's operating conditions;

« Exposure to high external temperatures on non-heat-resistant parts of the product;

« Acts of force majeure (fire, flood, lightning, etc.);

+ Accidents, intentional or negligent actions of the consumer or third parties.

3. Periodic maintenance work in accordance with the operating instructions is not covered
by the warranty.

4. Warranty repair will not be carried out if the product was previously repaired by a person
or organization not authorized by the importer.

5. Before turning on the equipment, carefully study the attached instructions. Failure to
comply with the operating conditions voids the right to warranty repair.

6. The warranty does not cover products used for industrial and/or commercial purposes.
7. The product sold is not intended for use by persons (including children) who lack the
necessary experience or knowledge.

8. The company is not responsible for equipment failure, injuries, and property damage
caused by incorrect product selection or its improper or self-installation.

Production month: refer to the date on the gift box
For warranty service, please contact your nearest service center.

CJICec &
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10 eKkcnnyartauii npunagy.
36epiraitTe iHCTPYKLiit0, BOHa MOXe 3HapobuTnca Bam y maitbyTHbOMY.

[laHui npunag npusHayeHnii 4ns o6pobky pisHUX NPOAYKTIB,

noeaHytouni y cobi chyHKLiT M'sicopybky, nnaHeTapHoro Mikcepa, 6nexpepa Ta iH.
[laHni npunaz npusHayeHwit Ans BUKOPUCTaHHS B NOBYTOBUX Ta

aHarnoriyHux ymoBax, 3okpema:

- ¥ KyXOHHVX 30HaX AN MepCoHany B MarasuHax, ogicax Ta iHLMX BUPOBHM4MX YMOBaX;
- Ha CinbCbKOrocnopapcbKinx epmax;

- KrieHTamu B roTensix, MOTensiX Ta iHLLii iHpaCcTPYKTypi KUTNOBOrO TUMY;

- y NpUBATHIX NaHCioHaTax.

He nigxoauTb Ans NPOMMUCROBOTO BUKOPUCTAHHS.

Baxnuso! Mpuraa, npuaGanuii y XonoaHy nopy PoKy, LWob YHUKHYTV BUXOZY 3 naay,
[0 BKIIOYEHHS! B eNeKTPOMEpeXxXy HeobXIAHO BUTPUMATY HE MeHLLe

4OTMPBLOX FOAVH 3a KIMHATHOI TemnepaTypy.

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKU
HominanbHa Hanpyra: 220-240 B

. Bynb nacka, yBaxHo npouuTaitTe KepiBHULTBO Nepea TUM, Sk IPUCTYNNTH

HowmiHanbHa yactota cTpymy: 50 'y T"apaHTiitHmi1 TepmiH y kpaitax EAEC
HowmiHanbHa cnoxueaHa (binopyce, Pocis, Bipmenis, Kasaxcrah, Kupriactan)
noTyxHicTe: 350 BT Ta YkpaiHi, pyaii, Asepbaiimxani - ABaHaaLATL MicALiB

MakcumanbHa noTyxHictb*: 1400 Bt
3AMNOBIKHI 3AXOOW MPU EKCMNYATALUI

* YBaXHO NpounTaliTe Ljto IHCTPYKLto Nepen excnnyataLjeto npunagy, Wwob yHUKHYTI no-
TIOMOK Tifl, Yac BUKOPUCTaAHHS.

« YBara! HenpasunbHe BUKOPUCTAHHS Npurnagy MOXe Npu3BecTy A0 NOTEHLiHOT TpaBMK,
nonomku BupoGy, 3aBaaTh MaTepianbHx 36UTKIB @60 CPUIMHUTY LLKOZY 3[0POB'H0 KOpUC-
TyBava.

+ Mpunag npu3HayeHunit BUKNIOYHO Anst NOBYTOBOrO BUKOPUCTAHHS B MPUMILLEHHSX i NuLLe
ans 06po6ky xap4oBKX NpoayKTiB. 3aB0POHAETLCS BUKOPUCTOBYBATI kKoMBaiiH y komep-
L{iAHKX L{insiX, @ TaKoX NS 3MiLLYyBaHHS HEMPOAOBONbYNX MaTepiania (Hanpuknag, (apb
UM PO3UNHHMKIB).

* Mpunag He NpusHaueHnit Ans BUKOPUCTaHHS 0coBaMu (BKIKOYAIOUN AITe) i3 SHUKEHVMM
(hiaV4HIMU, CEHCOPHUMY 41 PO3YMOBIMY 3AI6HOCTAMM a0 32 BIACYTHOCTI B HUX XUTTEBOTO
FOCBiZY 41 3HaHb, AKLLO BOHY He nepebyBaioTs nif Harnsaom abo He Gynu MpoiHCTpyKTo-
BaHi NP0 BUKOPUCTaHHS Npunagy 0coboto, BiANOBIAaNLHOI0 3a iXHio Geaneky.

+ [liTv noBuHHI nepebyBaTy nia HarnspoMm, Wwob He AonyckaTy ixHix irop i3 npunagom.

+ ByabTe rpaHNyHO YBaXHUMK, SIKLLO NOPYY i3 NpaLito4nM npunafom nepebysatoTb AiTh.
+ He 3anuwaitTe BBIMKHEHWI npunag 6e3 Harnsay.

* BukopucToyitTe Ta 36epiraiiTe npunag y HeLoCTynHOMY Ans AiTel Micuj.

+ Mepen noyatkom poboTH NepekoHalTecs, O BCepeanHi npunaay Hemae nakyBanbHIX
marepianis Ta iHLMX CTOPOHHIX NPeaMETiB, HasBHICTb SIKUX MOXE NPU3BECTM A0 MOLIKOA-
XeHb npunagy abo 3aitmaHHs. FKLO Ha OCHOBI BUPODY € HaKMeki — 3HIMITb iX.

« Mepep nepLumnM BBIMKHEHHAIM NEPEBIPTE, Y BIANOBILAKTH TEXHIYHI XapaKTePUCTMKM BU-
poby napameTpam enekTpomMepexi.

* He BUKOpUCTOBYITE MpUNaz, sIKLLO NOLUKOMKEHO LUHYP a0 LUTENCEmNbHY BIATIKY, & TakoxX
SKLLO MOLKOMKEHO Yi HeCrpaBHM caM npunag. BifHeciTsb 10ro 4o cepBICHOTO LEHTPY.

+ PeMOHT npunagy NoBMHEH 3piliCHIOBATMCS NILLE B aBTOPU30BAHOMY CEPBICHOMY LIEHTPI.
He pemoHTYyiiTe npunag camocTiitHo.

* [py NOLLKOKEHHI LUHYPA KVBREHHS OO 3aMiHy, 06 YHUKHYTM HeBeaneku, MoBUHH
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BMKOHYBaTH BUPOBHMK, cepBicHa cryxba abo noaibHuii keanichikoBaHi nepcoHan.

* LL{o6 yHUKHYTV yapy enekTpUiHIM CTPYMOM, He 3aHypioiiTe npunap abo LUHYP XUBNeH-
HS'y BOAY UM iHLWi pianHU. He TopkaiTecs BBIMKHEHOrO B MEPEXy Ta NpaLjioroyoro npunagy
MOKPUMI pykamu. He BUKopucTOBYiATe npunap, nobnmay BaHH, pakoBiH abo iHLLMX EMHOC-
Tell, 3aN0BHEHNX BOAOK. FAKLLO Lie CTanocs, HeranHo BigKMoMiTb NPUCTPIN B enekTpoMe-
pexi i, NepLL HiX KOpUCTYBaTUCS HUM [ani, nepeBipTe npauesaaTHicTb Ta esneky npunagy
y kBanichikoBaHx (haxisLyi.

* He ponyckaiiTe 3B1CaHHS €NEKTPUYHOTO LHYPa 3 Kpalo cTony abo Had rapsynmn noBepx-
Hamu. CripkyiiTe 3a TM, 06 LHYP KMBNEHHS He TOPKABCS rOCTPUX KPOMOK i rapsumx
MOBEPXOHb.

* Hikonu He nepemiluyiiTe npunag, TArHY4M 3a LWHYP. He HamMOTyiATe MepexeBuii LUHYP Ha
npunag i He 3ruHaiTe ioro.

« [pu BigkMto4eHKi Npunagy Bia enexkTpoMepexi DepiTLCS 3a BUMKY, @ He TATHITb 3a LUHYP.
+ BcraHoBntoiiTe kombaitH Ha Cyxy, piBHy Ta TBepAy NoBepXHIo. He cTaBTe npunap Ha ra-
PAYI NAUTH, NOPY 3 YBIMKHEHOIO yXOBKOIO a6 ra3oBuMiut KOH(opKamu.

+ MepeKoHaTeCs, WO BEHTUNALIHI OTBOPY Ha KOPMYCi NPUIAZY HIYMM HE 3aKpUTi.

+ Mepen BBIMKHEHHAM Y Mepexy NepexoHainTecs, Wo Bei Jawi, Hacaakv (6rienaep, mikcep
abo M'scopybka) Ta enemMeHTU KOHCTPYKL|ii BCTaHOBMEHi NPaBUbHO Ta HagiliHO 3adikco-
BaHi.

* BukopucToByiiTe nuLue Ti akcecyapy Ta Hacafiku, Siki BXOASTb 0 KOMMNEKTY NoCTayaHHs.
+ 3abopoHsieTbCS NepecyBaTh Npunag nig yac poboTy.

« [ig yac po6oTi npunapy criakyiTe, o6 foBre Bonoccs, npukpack abo BinbHi kpai oasry
He 3BMCanu Hap 00epToBMMI YacTUHaMM kombaitHa.

* He nepeBuLLyiiTe MakcumarnbHO aonyctumuii 06'em (MapkyBaHHs MAX) npozykTis y valui.
+ TemnepaTypa NpoayKTiB, L0 06pobAAITLCS, He NOBMHHA NepesuLyBaT 50 °C.

* byabTe obepexHi npu 06poBL rapsumx piAnH: PanToBuiA BUKA Napu MOXe CNpOBOKYBaTH
BUMNICKYBAHHS Ta CMPUYMHIATIA OMK.

* He BUKOpUCTOBYITE Npunag Ans nepepobku HaaTo TBepaAnx abo HECTIBHIX iHrpeaieHTiB
(3aMOPOXEHIX NPOSYKTIB, KICTOK, XPALLB, BENMKMX (HPYKTOBIUX KICTOUOK, ropixi abo HaciH-
HS B NYLUNWHH).

* [pyn nepementoBaHHi TBEPAOrO KOPIHHS NONEPeHLO HapiXTe iX HEBEMMKIMMI LIMATOYKa-
MM Ta 3aMOYiTb Y BOAI LOHaMeHLLe Ha 10 rofuH.

+ MeTanesi Hoxi Gnexpepa Ta noApibHIoBaYa Haa3BKyaitHo rocTpi. byabTe rpaHuyHo obe-
PEXHi NPpY NOBOLKEHHI 3 HUMM, MUTTI @60 CNOPOXHEHHI YaLLi. TpuMaiiTe HoXi Nuwe 3a
6e3neyHi AiNsHKK, BigfaneHi Big pisanbHUX Kpaiok.

* Hikonu He onyckaiite nanbLyj, NOXKku, BUAENKM abo iHLLi CTOPOHHI npeameTy B Yally abo
3aBaHTaXyBanbHy ropnoBiHy M'scopy6km nig vac pobotu. [ins npocyBaHHs NpoayKTia
KOPUCTYITECS BUKIIOYHO CreLjianbHIM LUTOBXaYeM i3 KOMMMEKTY.

* SIKLLO NPOAYKTY 3aCTPSTNIM B FOPOBYHI, MPOLUTOBXHITB iX HACTYMHOK NOpLiiEt0 0BOiB/
pykTiB abo LwToBXa4eM. FKLO Lie He 4OMOMOrTIO, BUMKHITL Npunag, 3 Mepexi Ta po3bepitb
MEXaHi3M.

« JoTpumyiiTecb obmexeHb 3a Yacom 6e3nepepBHOi poboTH:

Mikcep: rycTi cymiLui He Ginblue 6 XBUNKH, pifki CyMmili He Ginblue 12 XBUAKH.

Bnexpep: He 6inbLue 6 XBUNKH.

M'scopy6ka: He 6inblue 20 XBUnKH.

* Hikonm He nepesuLLyiiTe 3a3Haqenmit yac. Micnsi pobo4oro LKy BUMKHITL Npunag i
[faiiTe oMy OXOMOHYTH LLOHaNMeHLUEe 20 XBUNUH.

* He nepeBaHTaxyiite npunag. SAkwo obepTaHHs WwHeka abo HOXIB NPUNMHUNOCS/yYTpYaHe-
He Yepes 3aTop, HeranHo BUMKHITb kKoMOaWH, BIBKMIOYITh 10r0 Bif MEPEXi Ta O4UCTITh
Hacapky.

* AKwo cnpaLtoBaB aBTOMATU4HUIA 3aX1CT Bif NeperpiBy, He BMUKaNTe npunag, AoKK
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ABMUIYH MOBHICTIO HE OXOMOHE.
* 3aBXa BifkmoyaTe Npunag Bi ENexTPoMePeXi, SIkLo sanuwaerte 1oro 6es Harnagy,

a Takox nepep 361paHHAM, PO3BUPaHHAM, 3MIHOI0 HacazoK abo OUNLLEHHSM.

* [MounHaiiTe po3bupaHHs Npunagy Tinbku Nicns NOBHOI 3ynuHKK MoTOpa.

« [Micnst 3akiHYeHHs pobOTY B FOPrIOBUHI M'SCOPYOKM MOXE 3anMLUNTIACS TPOXU NPOLYKTIB i3
CIpUM/YOPHUM HaMbOTOM Bif TEPTA MeTany (MeTanesim nunom). Lie HopmanbHui TexHiY-
HUit NPOLIEC, AaHi 3anMLLKV HeObXiHO BUKVHYTM, BUKOPUCTOBYBATH iX Y iy HE MOXHA.

+ Kopnyc npunagy Ta 11oro akcecyapy 3aBXxan NOBUHHI GyTIn YNCTUMA Ta CyXuMM.

+ 3a00POHAETLCS BUKOPUCTOBYBATI CaM NpUnaf Ta Moo 3HIMHi akcecyapi B MIKpOXBINbO-
Biil neyi abo MMTK X y MOCYAOMMIAHII MaLLHI.

* He cnip BUKopuCTOBYBaTM enekTponpunag Ans 6yab-skux iHLWKX Liinen, kpiM 3a3HaueHmx
y Upomy nociGHuky. Pobota, 36epiraHHst Ta AOMsA 3a €neKTPOMpUasaoM MoByHHi 3RiMCHH-
BATVCS CYBOPO BIAMOBIAHO 40 LibOTO MOCiBHYKa 3 excrinyaraLyii.

* Mpunap NpusHaYeHwit NnLLEe ANS AOMALLHBOTO BUKOPUCTaHHS. Mpunaa He NpuaHayeHui
Ans NPOMUCIIOBOTO 3aCTOCYBAHHS.

+ Bupo6Huk 3anuiuae 3a coboto npaso 6e3 40AaTKOBOrO NOBIOMIEHHS BHOCUTM HE3HauH
3MiHW B KOHCTPYKLito BUPOBY, siki KapaMHanbHO He BNAMBAIOTb Ha ioro 6eanexy, npaves-
[aTHICTb Ta (PYHKLOHAMBHICTb.

+ 30epexiThb Lito iHCTPYKLtO.

EKCMNYATALIA

NIArOTOBKA 10 BUKOPUCTAHHA

lMepen nepLUMM BUKOPUCTAHHAM NpUnagdy YBaXHO 03HANOMTECS 3 JAHUMM IHCTPYKLSMM,
o6 3abe3neuntn GesneyHy Ta ecekTBHY poboTy npunagy.

* AKypaTHO BUTAHITb MpUnag 3 ynakosku. BupaniTb yci TpaHCNOpTHI MaTepiany, Haknemkm
Ta 3aXMCHI NMiBKY i3 30BHILLHBOI Ta BHYTPILLHBOI NOBEPXOHb NpUNaay.

* BuTArkiTh yci akcecyapw, Lo nocTaqaloTbest B KOMNNekTi. Bumuiite ix Tennoio Bogoto 3
BMKOPVCTAHHSM M'SIKOTO MUItHOTO 3acoby Ta HeabpasnBHOI rybki abo TKaHMHM.
MPUMITKA. Kareropu4Ho 3a60poHSIETECS BUKOPUCTOBYBATY MeTanesi rybkv, abpasueHi
4MCTUMLHI 3ac0bn abo arpeciBHi XiMikaTy, OCKIMbKM Lie MOXe NOLLKOAUTI 3aX1CHE NOKPUTTS.
Hikonm He MuiiTe YacTuHy Npunagy B NOCYAOMUNHIA MaLLMHI.

+ PeTenbHO BATPITh yCi BUAMITI akcecyapu Hacyxo nepef iXHiM BCTaHOBNEHHSIM Hasap y
npunag.

* [pOTpiTb 30BHILLHI NOBEPXHI MPINaAy YNCTOIO BONOTOK TKAHWHOIO, MOTIM BUTPITb HACYXO.
* 3MifCHiTb CKNaaaHHs npunagy 3rigHo 3 iINCTPaTUBHIM NOCIBHUKOM.

« [Mpunag roToBui 40 BUKOPUCTAHHS.

BMWUKAHHS TA HATALLTYBAHHA NPUNARY

1. BcTaHoBITb Npunag Ha piBHy, rOpU30HTaMbHY, CTilKy Ta CyXy MOBEPXHIO HA BIACTaHi He
MeHLue 10 cm Bif Kpato CTONy Ta CTiH. 3anuLuTe JOCTATHBO BiMbHOMO MPOCTOPY 3BEPXY ANS
6e3nepeLLKOAHOro BifKMAAHHS MOTOpHOro 6roka (1).

2. TloBHiCTI0 po3moTaiiTe MepexeBui LUHYP Npunagy Ta BCTaBTE BUIKY B PO3ETKY.

3. HaTuCHITb Ha niacBiYeHY CEHCOPHY KHOMKY BMUKAHHS « */% », PO3TaLLOBAHY B HIDKHIN
YacTuHi perynsiTopa LBWAKICHUX pexuMiB (9), o6 nepeBecTV NpUnag y pexuM ouikyBaHHs.
4. HatuckaHHs Ha MifcBiueHy CEHCOPHY KHOMKY « will/® » y BEpXHIil YacTuHi perynsitopa
LUBMAKICHUX PeXUMiB (9) A03BONSE NEPEMMKATICA MiX HanalUTyBaHHSMM Yacy Ta LBK-
KocTi:

+ [pu 0pHOPa30BOMY HaTUCKaHHI Ha KHOMKY noyHe 6numati iHaukaTop yacy. Moseptatoum
30BHILLHE KirnbLie perynsitopa Bnpaso abo BriBo, BCTAHOBITL NOTPiBHMIA Yac (kpok Hanalu-
TyBaHHs CTaHoBUTb 30 CeKyH).

* Mpu NOBTOPHOMY HaTMCKaHHi Ha KHOMKY NoYHe BrumaTit iHaMKkaTop NOTOYHOI LUBMAKOCTI.
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[MoBepTatoun 30BHILLHE KinbLie perynstopa Bnpaso abo Bnieo, 36inbLuTe abo 3meHLTe
LBWAKICTb poBoTY.

5. [ina 3anycky npunapy 3 BUGpaHMMN HanalLTyBaHHSMI HATUCHITL Ha KHOMKY « %% » Lue
pas. Ha aucnnei noyHeTbCA 3BOPOTHUIA BifNiK Taimepa. [icns 3akiHYeHHst BCTaHOBMEHOMo
yacy npunaz 3ynuHUTLCS aBTOMATUYHO.

MPUMITKA. Bu moxeTe npuaynnutv poboty npunagy B 6yab-skuit MOMEHT, NOBTOPHO
HaTUCHYBLLW HA KHOMKY « *¥% ». [INSl BIAHOBNEHHS MPOrpaMin HATUCHITL Ha Lit0 KHOMKY Lue
pas.

BUKOPUCTAHHA MIKCEPA

1. 36epiTb Npunag 4ns BUKOPUCTaHHS (YHKLI Mikcepa, Kepytounch cxemamm 3i cknagan-
HSl Mikcepa.

2. TToMICTiTb iHrpefieHTy B Yally Ans 3MillyBaHHS (6).

MPUMITKA. LLlo6 yHWKHYTV NepeBaHTaXeHHs ABUTYHa Ta po36pu3KyBaHHS BMICTY, Makch-
ManbHUA 06'eM NPOAYKTIB He MOBUHEH NepeBuLLyBaTK 2/3 MiCTKOCTi Yalwi.

3. LWinbHo 3akpuitTe YaLwy (6) KpuLLKoto YaLwi Anst 3MiLuyBaHHs (5).

YBATA! [inst fonaBaHHs! iHrpeieHTiB nig Yac poboTi BUKOPUCTOBYITE creLjianbHui 3aBaH-
TaxyBarbHWiA OTBIP Y KPULLILY YaLui Ans 3MmiLyBaHHs (5).

4. 3a JOMOMOrot0 PerynsTopa LWBMAKICHUX PexMiB (9) BCTAHOBITL 6axaHy LIBMAKICTL Ta
yac poboTu.

MPUMITKA. [ins 3amilyBaHHs LLinbHOTO TicTa rakoM abo HacafiKow Ans amillyBaHHs pe-
KOMEHAYETLCS BUKOPUCTOBYBATM MiHIManbHi LWBMAKOCTI. iNst echeKTMBHOTO 361BaHHS! Bi-
HUYKOM PEKOMEHAYETLCS BUKOPUCTOBYBATI MaKCUMATbHI PEXAMM.

5. HaTUCHITb Ha KHOMKY « "% », 06 3anyCcTUTK MiKcep 3 BUOPaHMM HanaLLTyBaHHSMU.
MPUMITKA. [Ins BUKOPUCTaHHS iMMyNbCHOTO PEXIMY B PEXMI 04ikyBaHHS MOBEPHITL pe-
rynsTop WBMAKICHIX PEXUMIB (9) NPOTI FOAMHHIKOBOT CTPINKM 40 YNOpyY Ta yTpUMyiiTe
ioro. Mikcep npatjtoBaTiMe, AOKM BU YTPUMYETE perynatop. Sk Tinbki BU 110ro Bignyctute,
BiH aBTOMATUYHO NMOBEPHETLCS B LiEHTParbHe NONOXeHHS, | Npunag, 3ynuHNTLCS.

6. Micns 3akiHYeHHs pobOTY BIOKMKOYITL NPUNa HATUCKAHHSIM Ha KHOMKY « %% » Ta BUIMITb
BUTIKY LUHYPA XUBMEHHS 3 PO3ETKM.

BUKOPUCTAHHSA BNEHAEPA

1. 36epiTb Npunag Ans BUKOPUCTaHHS (YHKLI Bnerpepa, kepylouncb cxemamm 3i ckna-
[naHHs BneHaepa.

2. MomicTiTb iHrpesieHTy B Yally 6nexgepa (27).

MPUMITKA. LL|06 yHWKHYTM NepeBaHTaXeHHs [BUryHa Ta po3bpu3kyBaHHs BMICTY, Makcu-
MarnbHWiA 06'eM NPOAYKTIB HE MOBUHEH NepeBuLLyBaTI 2/3 MICTKOCTi Yalwi.

3. WinbHo 3akpuitTe Yaly 6neHaepa (27) kpuikoto yaLli 6nexaepa (26).

4. BctaBTe MipHUIA CTakaHuuK (25) y cneLianbHuid OTBIP Y KpULLIL Yalwi (26) Ta 3adikcyiiTe
ioro.

MPUMITKA. o6 [OfaTV piaKi abo fipi6Hi iHrpesieHTH npsiMo i yac poboTy, BUIMiTL
MipHU1 CTakaHumK (25) | nofaBaiTe MPpOAyKTY Yepes oTBIp Y KpuLwi. Ko HeobxinHO
[noAaTv BeNnuKii 06'eM NPOAYKTIB, CrioyaTky 3ynuHITL Npuriag, nepesiBLUM perynsTop y
BUMKHEHE MONIOXEHHS!.

5. 3a 0MOMOrot0 perynsTopa LBMAKICHUX PexMiB (9) BCTAHOBITL HaxaHy LUBMAKICTb Ta
yac poboTu.

6. HaTuCHITL Ha KHOMKY « *¥% », W06 3anycTuTh BnexHaep 3 BUBPaHMK HanalTyBaHHSMA.
MPUMITKA. [inst BUKOPUCTAHHS iMNYNbCHOMO PEXMY B PEXUMI O4ikyBaHHS NOBEPHITb
perynsTop LWBMAKICHIX PexuMmiB (9) NpoTH FOAMHHUKOBOI CTPINKM 40 YNopy Ta yTpumyitte
iioro. BrieHaep npaLtoBaTMe, [JOKV BY YTPUMYETE perynaTop. Sk Tinbku Bu ioro BignycTi-
Te, BiH aBTOMATU4YHO NOBEPHETLCS B LIGHTPAsIbHE MOMOXEHHS, | NpUnaz 3ymAHUTLCS.
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7. Micns 3akiHYeHHs poboTY BIAKIIOYITL MPUNaj HATUCKAHHSIM Ha KHOMKY « "6 » Ta BUMITb
BUIKY LUHYPA XMBMNEHHS 3 PO3ETKM.

BUKOPUCTAHHSA M'ACOPYEKU

MpurotyBanHa dapuy

1. 36epiTb Npunap Ans NPUroTyBaHHs (apLy, KepYI4MChb CXeMamu 3i CkafjaHHs M'Aco-
py6KM AN NpUroTyBaHHs chapLuy.

2. MNoknapiTb NiAroTOBNEH] LUMATKX M'sica Ha 3aBaHTaxyBanbHui noTok (15). Bukopucto-
ByliTe M'ACO Be3 KICTOK, XPSILLiB Ta BENMKMX Xun. HapixTte M'Co Ha LIMaTouKN po3Mipom
npubnuaHo 2x2x6 cM ANst IXHBOO BINbHOrO NMPOXOAKEHHS YePE3 3aBaHTaxXyBarbHy rop-
noBuHy (17).

MPUMITKA. [Inst BOCSrHEHHS HARKpaLLOi KOHCUCTEHLi (hapLuy Ta 3HIKEHHS HABaHTaXeH-
HS Ha [IBUTYH PEKOMEHRYETbCS BUKOPUCTOBYBATH 3erka nigMopoxeHe M'aco. Lie 3abeane-
YWTb PiBHWI 3pi3 Ta 3anobiraTuMe HaMOTYBaHHIO BOMOKOH Ha HiX.

3. 3a J0MOMOrot0 perynsTopa LBMAKICHUX PexuMiB (9) BCTaHOBITL 6axaHy LUBMAKICTb Ta
yac poboTy.

4. HaTUCHITb Ha KHOMKY « "% », 406 3anycTuTn M'acopy6ky 3 BUOPaHMM HanaLTyBaHHSMU.
5. O6epexHo HaTu1CKatun Ha ToBKay (16), NPOLLTOBXHITb M'ACO B 3aBaHTaXyBambHY rop-
noBuHY (17) ANS NPUroTyBaHHS chapLuy.

6. Micns 3akiHYeHHs poboTK BIAKMIOYITL NPUNaZ HATUCKAHHSIM Ha KHOMKY « "4 » Ta BUIMITb
BITIKY LUHYPa XVUBMEHHS 3 PO3ETKM.

MpurotyBaHHA kebe

Kebe — TpaguuiiiHa cTpasa 61nM3bKOCXIAHOT KyXHi, LLO ABMSE CODOK0 MOPOXHMCTI M'ACHI
TpyBouKi (06OMOHKY), HANOBHEHI HAYMHKOIO Ta 0BCMaXEHi 0 30M0TUCTOI CKOPUHKM.

1. 36epiTb Npunap, KepyruMch cxemamu 3i cknagaHHs M'scopybkv Anst npurotyBakHs kebe.
MPUMITKA. Mepen noyaTkom BUKOpUCTaHHS cneljianbHoi Hacaaki HeobXifHO 3asaaneriab
NiAroTyBaT M'ICHY HAUWHKY Ta dapLu Ans 0GONOHKN (BUKOPUCTOBYIOUM CTaHAAPTHE CKNa-
[aHHs M'scopybku). HaunHka noBuHHa ByTn obcMakeHa Ta 0XonomkeHa 4o KiMHaTHOT
TemnepaTypu.

2. 3a J0MOMOrot0 PerynsTopa LWBMAKICHUX PexXMiB (9) BCTAHOBITb HaxaHy LBMAKICTb Ta
yac poboTu.

3. HaTUCHITb Ha KHOMKY « %% », Li06 3anycTuTin M'scopybky 3 BUBpaHUMI HanaLuTyBaHHSAMM.
4. TlomicTiTb NiAroTOBNEHY CyMilL N5t 00OMOHKM Ha 3aBaHTaXyBambHMiA NoTok (15) Ta
nnaeHo noaasaiTe ii B 3aBaHTaxyBanbHy roprosuHy (17) Tokayem (16).

5.'Y Mipy BUX0AY NOPOXHNCTOI M'ACHOT TPYOKM Bifpi3aiiTe 3aroToBK HEODXIAHOT AOBXMHN
(pexomeHpyeTbCst 5-8 cm).

6. BpyyHy 3anoBHiTb OTPUMaHi 3aroToBKY 3a3aaneriab NiaroToBNEHOK OCTUITION HAUYMHKOI.
LLlinbHo 3'eaHaifTe kpai Tpy6OK, Hapatoum BUpobam xapakTepHoi hopmut.

7. O6emaxTe copMoBaHi kebe B AOCTATHIN KinbKOCTi rapsiioi pOCIMHHOI Onii 40 FOTOBHOCTI.

MpurotyBaHHs cocucok/koBGacok

1. 36epiTb Npunap, KepyruMch CxeMamu 3i cknafaHHs M'acopybkv Ans NpUroTyBaHHs
€OCMCOK/KOBOACOK.

2. BukopucTOBY#TE [An151 NPUroTyBaHHS koBBac HaTypanbHy 060M0HKy, nonepeaHbo BUTPY-
MaBlLLv ii B Tenniii Boai 10 XBUnuH. HaTsirkiTe po3m'sikiLeHy 060MOHKY Ha Hacaaky Ta
3aB'SKITb Ha KiHL{i 060110HKM BY3011.

3. 3a 40MOMOrot0 PerynsTopa LWBMAKICHUX PexXMiB (9) BCTAHOBITL HaxaHy LIBMAKICTL Ta
yac poboTu.

4. HaTUCHITb Ha KHOMKY « %% », Li06 3anycTuTi M'Acopybky 3 BUOpaHMMI HanaLuTyBaHHAMM.
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5. MomicTiTb nigroToBNEHNIA (haplu Ha 3aBaHTaxyBambHWiA NOTOK (15) Ta NNaBHoO nopasaTe
11010 B 3aBaHTaXyBarbHy ropnosuHy (17) ToBkadem (16).

6. Y Mipy HaaXomKeHHs (haplLy akypaTHO NPUTPUMYiATe Ta CTsryiiTe 0BONOHKY 3 HacaaKy,
KOHTPOSTHOKYY LINBHICTb HANOBHEHHS.

MPUMITKA. He HanoBHoliTe 060M0HKY 3aHaATO LLiNbHO, W06 BOHa He MonHyma npu no-
[JanbLuii TepmiyHii 06pobLi abo npu nepekpyyyBaHHi NS PO3AINEHHs Ha OKpeMi koBbackw.

YCYHEHHSA 3ATOPIB

Akwo nig Yac poboT M'ICOPYBKI NPOAYKTY 3aCTPSTNM BCepeauHi poboyoi kamepi i
LuHek (18) 3abnokysascs:

* HeraliHO 3ynuHITb Npunag HaTUCKaHHAM Ha KHOMKY « *% » Ta 3a4ekaiTe NoBHOT
3yMAHKI ABUTYHA.

+ BigkntouiTb Npunag Big enekTpoMepei.

+ AkypaTHo po3bepiTb M'sCOpYOKy Ta MOBHICTIO BMAANITE 3aCTPSITI NPOAYKTH, KICTKM
abo xunm, siki 3abnokyBany Hix.

+ 3aHoBO 36epiTb M'ACOPYOKY, CYBOPO AOTPMMYIOUNCH PEKOMEHAAL| LLOAO CknaaaHHs.
« lMigkntoviTh NpUnag Ao Mepexi Ta NPOAoBXiTb poboTY.

PO3BUPAHHA NPUNALRY
Po3bupaHHsi npunagy 3miNCHIOETCS Y 3BOPOTHOMY NOPSIAKY BifAMOBIAHO 10 CXEM,
HaBeAeHX Y PO3AiNi CKnaaaHHs.

TPAHCIOPTYBAHHS, YALLEHHSA TA 3BEPIFTAHHA

TPAHCINOPTYBAHHS. TpaHcnopTyBaTh npunag HeobxigHo 6ynib-skuM BUAOM KpUTOro
TPAHCMOPTY i3 3aCTOCYBaHHAM NPaBUN 3akPiNNeHHs BaHTaxis, LLO 3abeanevyioTb 36epe-
KEeHHsi TOBapHOro BUrNsiAYy BMpoBy Ta/abo ynakoBku Ta itoro nofanbLuoi 6eaneyHoi excn-
nyataLji. A TaKoX BUKIMIOYaKYM MOKIMBICTb MPOHUKHEHHS BONOTW Ha By/ib-sikuid BUA yna-
KOBKM 4u BUpoBy Mia Yac TpaHCNopTyBaHHs 6yAb-AKMM BUAOM TPAHCMOPTY.
3ABOPOHAETBLCA ninpasatvt npunas yaapHUM HaBaHTaXEHHSM Mif 4ac HaBaHTaxXyBa-
TNbHO-PO3BAHTAXYBAMbHNX POGIT.

YNCTKA. ins 3abe3neyeHHs ririeHiYHOCT Ta NPOAOBKEHHS TEPMiHY Cry61 npucTpoto
CYBOPO AOTPUMYATECH NPABIAN O4YLLEHHS! MICTISt KOKHOTO BUKOPUCTAHHS.

YBAT'A! KaTeropnuHo 3a60pOHSIETbCA MUTI 3HIMHI MeTanesi YacTuHu npunagy B nocyso-
MUIHIRA MaLLHI.

* [epeq no4aTkom OuMLLEHHS 06OB'A3KOBO BIAKMIONITL NPUNaA Bif MEPEXi eNeKTPOXINB-
NeHHS.

* Yci geTani, WO KOHTaKTYI0Tb 3 NPOAYKTaMI XapyyBaHHs, nignsraioTb 060B'A3K0BOMY
MUTTIO 0fpasy Micns 3aBepLUeHHs poboTy.

* MpoTupaiiTe 30BHILLHIO YaCTUHY KOPMYCY M'AKOI, 3nerka BONOrok TkaHuHot. He 3aHy-
ptoiiTe y BOAy Ta He NigcTaBnaiTe MOro i NPOTOYHMIA CTPYMiHb. He fonyckaiite notpan-
NSHHS BONOMV BCEPEAMHY BEHTUNALHINX OTBOPIB.

* [INs OYMLLEHHS 3HIMHIX eneMeHTIB BUKOPUCTOBYIATE Tenmy Boay (TemnepaTtypoio He inb-
we 50°C) Ta M'sikuit MUAHKiA 3aci6. [loTpumyiiTech 06epeXHOCT MiA Yac O4MLLEHHS HoXa
Ta PELUiTOK, OCKINbKY BOHWN MaKTb FOCTPI KPOMKN.

« [icns MUTTA HAaCyXo BUTPIT YCi AeTani PYLLHUKOM.

3BEPIFAHHS. Mpunap HeobxigHo 36epiraTit B 3aKpUTOMY MPUMILLEHH], B YMOBaX, LLO Ne-
penbayaloTb 36epexeHHs ToBapHOTo BUrMSAY BMpoby Ta 0ro noAanbLUoi 6e3neyHol exc-
nnyatauii. MepekoHaliTecs, LLO npunag, MOBHICTIO BICOX, MEPLL HiX CKNaaaTh ioro Ha 30e-
piraHHst.
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NMPABUJIA YTUNI3ALLII NPUJTALLY

EnekTponpunap Ta nakyBanbHi Matepiani MatoTb ByTi yTUNi3oBaHi 3 HAAMEHLLOK LLIKO-
700 NSt AOBKINNS i BIANO BiAHO A0 NpaBunam 3 yTunisalyii Biaxoais y Baiuomy perioni.

YMOBU FAPAHTIVHOrO OBCNYrOBYBAHHS

Kynytouu Bupi6, BumaraiiTe 10ro nepesipky Y Bawiil MPUCYTHOCTI i 3aMOBHEHHS rapaHxTii-
HOTO TanoHa (LUTamn TOproBerbHoT Opraisalyi, AaTa npoAaxy Ta migmue npoaasys). bes
HaaaHHS LibOro rapaHTiitHoro TanoHa abo npu oro HenpaewbHOMY 3amoBHEHHI NPeTeHsii
LI0A0 SIKOCTi HE MPUIMAIOTLCS | rapaHTIHIIA PEMOHT He NPOBOANTLCS. apaHTIlHMIA TanoH
CrIip NPefySBNATY N Gy[ib-SIKOMY 3BEPHEHHI 4O CEPBICHOO LIEHTPY MPOTSIOM yCboro
TepMiHy rapanTii. Bupi6 npuiiMaeTbCs Ha cepBicHe 06CNYrOBYBAHHS TibKi MOBHICTHO
KOMMNEKTHUM. apaHTiltHIiA TepMiH 0BUNCIIIOETECA 3 MOMEHTY MPOAAXY MOKYMLIO.
Ipocumo Bac Takox 36epiratit AOKYMEHTH, L0 NATBEPKYIOTb AaTy Kynieni Bupoby (To-
BapHMit abo kacoBuit Yek). YMOBOI BE3KOLLTOBHOTO rapaHTiitHOro 0BCnyroByBaHHs BaLLo-
ro Bupoby € i0ro npaBunbHa excnyaraLis, Wo He BUXOAUTb 3a Mexi 0cobucTix nobyto-
BMX noTpe6, BANOBIAHO A0 BUMOT IHCTPYKLi 3 ekcrinyaTalii Bupoby, BiACYTHICTb MEXaHiy-
HWX MOLUKOMXEHb Ta HacniakiB Heabanoro NOBOMKEHHs 3 BUPOOOM. MapaHTisi NOLMPIOETb-
51 Ha BCi BUPOGHWYi Ta KOHCTPYKTVBHI AeDeKTH, BUSBMEHI Nif 4aC rapaHTiHOro TepMiHy.
Y uei nepioa AedeKTHI AeTani nifnsraioTb GE3KOLITOBHIN 3aMiHi y rapaHTiliHoMy cepBic-
HOMY LIEHTpI.

"APAHTIA HE MOLWNPIOETLCA

["apaHTiltHi 3060B'A3aHHS He MOLLMPIOKOTBCS Ha BUTPATH eNeMeHTV Ta MaTepianu (kapT-
Py, akyMynsTOpHi AKepena XuBneHHs, batapei ToLwo), a Takox Ha peMoHT abo 3amiHy
YaCTWH, LLO NPUPOAHO 3HOLLYIOTLCS B NPOLECi exkcnnyataLi: HoXIB, rpaT, LWHekiB, 3aBaH-
TaxyBamnbHIX rOPoOBUH, HACAAOK, BIHOYKIB, ANCKIB, TEPOK, KPULLIOK, rayKis, LUTOBXauIB,
BarniB Ans Hacagok, ocelt NpUBOAY YoNnepa, CKISHOK, POXKIB, 3MIHHIUX NAACTUH, 3HIMHUX
CEKL|iiA, KOHLIEHTPATOPIB, CITOK, MILLKiB, MMMOCGOPHMKIB, LLTOK, YaLl, Konb, yLuinbHoBaYiB,
3MIHHUX (inbTPIB, LLNAHTiB, MiCTABOK, TENECKOMIYHINX TPYBOK, BilLAMOK, AOLLOK, PyKaBU4OK,
ckpebKiB, cepBeToK, Niitok, kabenis 3apsaky, po3'emis, LUTENCENIB, LIAMNYHIB, PiAH TOLLO.
1. TapaHTis He NOLLMPIOETLCS Ha BUPOBM 3 30BHILLHIMM MEXaHIYHUMM MOLLKOKEHHSAMM.

2. TapaHTisi He NOLLMPIOETHCS HA BUPOGBY 3 NOLUKOKEHHSIMM, CTIPUIMHEHUMU:

* HeMpaBwIbHOIO eKcrnyaTaLieto, HeAbanM NOBOPKEHHSIM, HENPaBIUIbHUM MiAKIIOYEH-
HAM, HEAOTPUMAHHAM IHCTPYKLii;

* BUKOPUCTaHHAM MUAHUX 3ac0biB, LLO He MiXOAATL NS JaHOro BUPODY, a Takox nepe-
BULLEHHAM PEKOMEHI0BAHOI 031 MUIHUX 3acobiB;

+ 3acMiveHHsM Golinepa, naTpy6kis, knanaqa abo pesepsyapa ANs BOAW OpraHiqHIMK,
CONbOBMMU 260 MiHEPanbHUMM BiAKNAAEHHSMU;

* HECBOEYACHOH YMCTKOIO (DinbTpiB, NUNOCOOPHIKIB Ta iHLLMX YaCTWH i akcecyapis, siki no-
TpebytoTb NepioaNYHOT YNCTKM Ta 3amiHu;

* NOTPaNNsHHAM BCEPeANHY CTOPOHHIX NPeAMETIB, PiAuH, KOMaX, FPU3YHIB TOLLO;

* MOLLKOMKEHHSM ENeKTPUYHIX LLHYPIB;

* NAKNIOYEHHAM A0 MepeXxi 3 Hanpyroo, BiAMIHHOK Bif, 3a3Ha4eHol B IHCTPYKLi 3 ekcnnya-
Taujii Ha AaHui BUpi6, abo 3 HEBIANOBIHICTIO NapaMeTpIB XUBMSYOT Mepexi;

* PeMOHTOM BUpobY ocobamu, siki He MatoTb BiANOBIAHOT KBanidikaLii, @ Takox nopyLUueH-
HSIM YMOB ekcnnyatauii Bupoby;

* BMNIMBOM BMCOKX 30BHILUHIX TEMNepaTyp Ha HeTepMOCTIiiki YacTUHI BUpoby;

* AisMu HenepebopHOT cunm (Moxesxa, NoBiHb, Gnnckaska ToLLO);

. H%maCHMMM BMNazKkamu, HaBMUCHUMM abo HeoBepexHMK fisimn cnoxiusaya abo TpeTix
ocib.
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3. MepiopuyHe 0b6cnyroByBaHHS BIiANOBIAHO A0 IHCTPYKLT 3 ekcnnyaTaLii He MOKPUBAETLCS
rapaHTieto.

4. TapaHTiitHuit peMOHT He Byze 3iCHEHO, SIKLLO paHille peMOHT BUpoby 3aiicHIoBaBCS
ocoboto abo opranisaLlieto, Lo He MatoTb aBTopu3aLlji Big iMnopTepa.

5. MNepep yBIMKHEHHAM TEXHiKM PETENbHO BUBYITb 4OAAHY IHCTPYKLl. [TpW HeaoTpUMaHHI
YMOB eKcnyataljii BTpa4yaeTbCs NPaBo Ha rapaHTiliHUA PEMOHT.

6. [apaHTis He NOLMPIoETLCS Ha BIPOOY, LLO BIUKOPUCTOBYKOTLCS B MPOMUCTIOBHX i/abo
KOMEPLIAHNX Ljinsix.

7. PeaniaoBaHuii ToBap He NpU3HaYeHi ANst BUKOPUCTaHHS ocobamm (BKmiovatoun Aiteit)
3a BiACYTHOCTi B HUX HEeoBXiaHOro AocBiay abo 3HaHb.

8. Komnaisi He Hece BifNOBIfANbHOCTI 3a NONOMKY TEXHIKM, TPAaBMM Ta MOLLIKOMKEHHS
MaliHa, CIPUYMHEHI MOMIUNKOBUM BGOpOM ToBapy abo ioro HenpasunbHOK abo camoc-
TilHOIO YCTaHOBKOHO.

Bupo6Huk: Ict Mapk 'noban Jimiten, KHP

|HcbopmaLlito npo AaTy BUPOBHMLITBA MOXHA 3HANTY Ha OKPeMil ynakoBLyj.

3 nuTaHb rapaHTiitHoro obcnyroByBaHHs 3BepTanTech 3a MicLiem npuabaHHs Liboro
npunagy.

TepMmiH cnyx6u - TPUBLATS LWICTb MicsLiB

CJICceE &



OKbIN WhIfbIHbI3.
HyckaynbIKTbl cakTaHbI3, on GonailakTa cisre KaxeT 60Mybl MyMKiH.

Byn Kypbinfbl 9pTYpAi eHIMAEPAI eHeyre apHanFaH,

o3iHfe eTTapTKbILL, NNaHeTapnbl MUKCEP, 6rieHaep xaHe T.6. dyHKuMsnapbiH GipikTipesi.
Byn Kypbinfbl TYPMBICTbIK XaHe OFaH yKCac xafaannapaa naipanaHy yiliH apHanfaH,
aTan auTkaHaa:

- ByKeHaepaeri, kencenepaeri xaHe 6acka fa eHAIpICTik opTanapaarbl KbI3MeTKepnepaiH,
acxaHanblk anaHaapbIHAa;

- aybinwapyaLublmbIk depmanapbiaa;

- KOHaK yirepae, MoTenbaepae XaHe TyprbiH yil TURiHAer 6acka aa

HbiCaHAapaa TypaKTbinap yLiH;

- XeKe NaHcMoHaTTap/a.

OHepKaCinTik MaKcaTTa naitaanaHyra xxapamchbi3.

Manpi3apbl! Cybik Mesringe caTbin anblHFaH KypblNFbIHbl AMEKTP XeniciHe Kocnac
BypbiH,0HbI By3biNyblHaH cakTay ylliH 6enme TemnepaTypackiHaa kemiHae

4 carart ycTay Kaxer.

TEXHWKANBIK CUMTATTAMANAPGI

.f Acnanbipangbl naiaanai6ac 6ypbIH HyCKayNbIKTbl MyKUAT

HomuHan kepHey: 220-240 B EA3O (Benapycs, Peceit, Apmenms,
TOKTbIH, HOMUHanN xuiniri: 50 Ty KasakcTaH, KbipFbi3cTaH) engepiHze xaHe
HomuHanbb! TyTbIHbINATbIH KyaT: 350 BT Ykpantapa, pysusiaa, Osipbaiikanaa
Makcumangsi kyat*: 1400 Bt CTaHgapTThl Keningi Mep3imi — OH exi ai.

MAUOANAHY KE3IHOET| CAKThIK LUAPANIAPbI

+ Ocbl HyCKayMbIKTbI KypbiNFbIHbI MaAanay Keitae bysbinynapabl Gonabipmay LU
OHbI NaiiaanaHyra feiiH MyKMSIT OKbIN LWblFbIHbI3.

* Hasap ayaapbinpia! KypbiriebiHbl AypbiC nawp,anau6ay bIKTUMan XapaxkaTka, Gy/bIMHbIH,
CblHYbIHa, MaTEpUaZbIK WbiFbiH KENTIPYre HeMeCe NanaanaHyLbiHbIH AEHCaYblFbIHa
31SIH KenTipyi MyMKiH.

* Kypbinebl TeK yi xaraanblHaa, yit-xal iuiHge xaHe Tek TaraMm eHiMaepiH exeyre
apHanraH. KombaitHab! KoMMepLMsnblk, MakcaTTapaa, CoHaalt-ax, TaraMaplk, eMec
Matepuangapabl (Mbicanbl, 6osiynapabl Hemece epiTKiLUTEPAI) apanacTbipy yLuiH
naipanatqyra TbiiibiM canblHagbl.

« Erep onap kayinciagiktepiHe xayanTbl afamHbIH, KapayblHaa 6onmaca Hemece onap
KypbinFbiHbI NaiiAanaHy Typanbl Hyckay anmaca, huankarbik, CEHCOpIibIK, HEMECe
aKplIn-oit kabineTTepi TemeH (6ananapabl Koca) Hemece emiprik Taxipubeci Hemece Ginimi
OK afiampapbl naiganaHyblHa apHanmaraH.

+ bananapablH, KypbinFbIMEH OiiHayblHa o Gepmey yLLiH onapabl kafaranay kepek.

+ Erep xyMbiC icTen TypraH KypbinFbiHbIH, XaHbliHAa 6ananap borca, eTe cak GonbiHpI3.

* KOCbIrbIN TypFaH KypbINFbIHbl KAPayChl3 KanabipMaHbl3.

* KypbinebiHbl Gananap Korbl XETNeiTiH epae nanfanaHbiHbl3 KaHe CakTaHbI3.

+ )KyMbicTbl 6acTamac bypblH, KypblinFbIHbIH iLLiHAE KanTaMa MaTepuangapbl MeH 6acka
na berfie 3aTTap/blH, KOKTbIFbIHA KO3 XETKi3iHi3, onapabiH, 60nybl KypbirFbIHbIH,
Oy3bInyblHa Hemece epTke akenyi MyMKiH. Erep GyibIMHbIH, HeridiHae xancbipmarnap
Gorca — onapapl anbiHbl3.

* AtFalu pet Kocap angblHia GyibIMHbIH, TEXHUKAIbIK, CUTIaTTamanapblHblk, AMeKTp
KeniCiHiH, NapaMeTprepiHe Cankee KemneTiHiH TEKCepi3.

+ Erep cbiM Hemece LTencenbaik ala 3akpiMaansaH bonca, confan-ax, erep KypblifbiHbIH,
o3i 3aKpIMAanFaH Hemece akaynbl 6onca, KypbinFbiHbl NaiaanaHbaxpi3. OHbl CepBUCTiK
opTanbIkKa anapblHpi3.



* KypbineblHbl XeHAeY TeK yaKineTTi CepBuCTik OpTanibikTa Xy3ere acblpbinybl THic.
K\(prJ'IFbIHbI ©3iHi3 XeHAEMEH;3.

« KyaT CbiMbl 3aKbIMAanfaH xafaaiaa, kayinti 6onasipmay yLiH OHbl aybICTbIPYAbI
©H/LipYLLi, CEPBUCTIK KbI3MET HEMECE OChIFaH yKcac BinikTi nepcoHan xypriayi Tuic.
* ONeKTp TofbIHbIH, COFYbIH BONABIPMAY YLLIH KYPbINFbIHbI HEMECE KyaT CbIMbIH CyFa
Hemece 6acka CyiiblKTbikTapFa BaTbipmMaHbl3. Xenire KOCbINFaH XaHe XyMbiC icTen
TYPFaH KypbirebiHbl JbIMKbIN KOMIMEH yCTaMaHbI3. KypblreblHbl BaHHaNapabIH,
paKoBWHamNapablH, HEMECE Cyfa TONThIPbINFaH Backa biAbICTapAbIH, XaHblHAa
naitpanaqbanbi3. Erep 6yn opbIH anca, KypbinebiHbl ANEKTP XeNiCIHEH Jepey axblpaTbiHpI3
XaHe ofiaH api napanaHbac OypbiH, KypbINFbIHbIH, XyMbICKa KabineTTiniri MeH
Kayinciagiri 6inikti MamaHaapaa TeKcepTiH,is
* OMEKTP ChIMbIHbIH, YCTENAIH XUEriHEH canbbipan TypybiHa HEMECe bICTbIK GeTTepaiH,
YCTiHe TyCyiHe xon Gepmenia. KyaT CbiMblHbIH, ©TKID X/EKTEpre XaHe bICTbIK GeTrepre
THIN KeTneyiH kanaranambl3.
* KypbineblHbl ELLUKALLAH CbIMHAH TapThIM KbUMKbITNAHbI3. XKeri ChIMbIH KypbirFbira
OpaMaHpI3 XaHE OHbl MabICTbIPMaHbI3.
* KypbinfblHbl aNEKTP XeniCiHeH axblpaTKaH ke3ae, allafaH yCTaHbl3, CbIMHaH TapTnaHbl3.
+ KombaitHabl Kyprak, Teric XaHe KaTTbl 6eTke OpHaTbIHbI3. KypbiNFblHbI bICTbIK
nAUTanapablH, YCTiHE, KOChINbIN TypFaH NELLTIH HEMeCe ra3 OTTbIKTapblHbIH, KacblHa
KOMMaHpbI3.
* Kypbirebl KOPYCbIHAAFbI KENAETY CaHblraynapbiHblH, eLIHPCEMEH XabblMaraHblHa
Ke3 KETKI3iHj3.
+ Xenire kocnac bypbiH, 6apnbik biabiCTapablH, canTamanapzbiH, (6neHaep, Mukcep
Hemece eTTapTKbLL) XaHE KOHCTPYKLMS SNEMEHTTEpIHIH, JypbIC OPHaTbINFaHbIHA XaHe
CeHimai BekiTinreHiHe ke3 )KETKiSiHia
* TeK KeTKi3y XUblHTbiFbIHa KIDETIH Kepek-KapaxTap MeH canramanapAbl naiaanaHblHpi3.
* yMbIC Ke3iHAE KyPbInFbIHbI KEUTKbITYF ThifibIM CANbIHAAbI.
* Kypbinfbl XyMbIC iCTEN TypFaH Ke3fe y3biH WallTapablH, SLIEKeAnep/iH, HEMECe KUiMHIH,
60C xuekTepiHiH, kombalHHbIH, aiHanaTbiH BenikTepiHiH, yCTiHAe canbbipan TypMaybiH
Kafaranampis.
+ blabicTarbl eHiMAEPAIH pyKcaT eTinreH ex, ken kenemiHeH (MAX 6enrici) acbipmaHbI3.
* ©rzeneTiH eHiMAepaiH, Temnepatypackl 50 °C-TaH acnaybl Tic.
* blcTbIK Cy/bIKTbIKTAPabI eHiey KesiHae cak, bonbIHbI3: OyablH keHeTTeH eniHyi
WwaLlbIpayAbl TYAbIPYbI XaHe kyiin Kanyfbix ce6ebi Gomnybl MyMKiH.
+ TbIM KaTTbl HEMeCe XeMeyre KenMeTiH MHTpeaneHTTepAi (My3aaTbinFaH eHiMaepai,
cyiiekTepai, WwemipLuekTepi, ipi Xemic cyiekTepiH, XaHFakTapabl Hemece KabblKTarbl
TyKbIMAAPAb!) ©HAEY YLLIH KyPbINFbIHbI NaliaanaHbaqbI3.
* KaTTbl TaMblpnapAbl yHTakTaraH keaae angbiMeH onappbl KilukeHe kecekTepre Typan,
kemiHae 10 carat Golibl CyFa Cabin KOMbIHbI3.
* BrieHaep MeH yriTKilTiH, MeTann nbilaxkTaps! eTe eTkip. Onapabl ycTaraHza, xyraHaa
HeMece bifibICTbl G0CcaTKaHAa eTe cak G0MbiHbI3. MbilaxTapabl Tek Kecy XinexTepiHeH
anbIC opHanackaH Kayincia beniktepiHeH ycTaHpi3.
* KyMbIC KesiHze caycaxTapblHbi3Abl, KACkIKTapAbI, WaHbIlUKbINapAbl Hemece 6acka
Gerzie 3aTTapAbl biAbICKA HEMECE ETTAPTKbILITBIH, TUEY MOVbIHbIHA ELIKALIAH CanMaHbI3.
OHIMAEPA] XbIMKbITY YLLIH TEK XVbIHTbIKTaFbl apHavibl UTEPTiLLTI NaifananblHbI3.
+ Erep eHimaep MoilbiHFa kenTenin kanca, onapabl Keneci kekeHichkemic NopLUsCbIMEH
Hemece uTepriluneH UTepinis. Erep byn kemektecnece, KypbinfblHbl ANEKTP XeniciHeH
aXblpaTbin, MexaHn3mai GenekTeH|s.
* Y30iKCi3 KyMbIC YarbiTbl G0iibIHLIA LUEKTeYNepai CakTaHpI3:
Mukcep: K00 Kocnanap yLUiH 6 MUHYTTaH apTblk EMEC, CyliblK, Kocnanap yLuiH 12 MUHYTTaH
apTblk eMec.



Bnexpep: 6 MUHYTTaH apTblk eMec.

EtrapTipilw: 20 MUHYTTaH apTbik, eMec.

+ KepceTinreH yakpITTaH eLKaLlaH acbipMarbl3. XKyMbIC LMKMIHEH KeliH KypbInFbiHbI
LU, OHbl keMiHAe 20 MHYT CybITbIHbI3.

* KypbinfbiHbl apThIK XyKTeMeHi3. Erep LuHek Hemece MbiluakTapAblH, aitHanybl TokTan
Karcal/kentenyre 6aitnaHbICTbl KiblHAAcA, KOMBaIHAb! Aepey eLLipiHi3, OHbI XenifeH
aXblpaTblHpI3 XaHe canTamaHbl Ta3anabla.

+ Erep aBTOMATThI Kbl3bIM KETYOEH KOpFaY iCKE KOCbINCA, KO3FANTKbILL TONbIFbIMEH
CanKbIHAAFaHLLA KypblrFblHbl KOCTAHbI3.

+ Erep KypbinfbiHbl KapayCchbi3 KanabIpCaHpI3, COHAAN-aK KypacTbipy, beniekTey,
canTamanapabl aybiCTblpy HeMece Tasanay anjblHaa apKaLlaH KypbinfbiHbl AMeKTp
KeniCiHeH axblpaTblHpI3.

* KO3ranTKbILL TOMblFbIMEH TOKTaraHHaH KediH FaHa KypbiNnFbiHbl GerekTeyai 6acTampI3.
* )KyMbIC askTanfaHHaH keliH eTTapTKbILUTbIH, MOMHbIHAA MeTann yiKeniciHeH kenemeH/
Kapa TycTi xabblHAb! (MeTann wawpl) 6ap asparaH eHimaep Kanybl MyMKiH. Byn kanbinTbl
TeXHUKanbIK, npoLecc, byn kanabikTapabl TacTay Kepek, onapabl Tamakka nainfanaqyra
Gonmanapl.

* KypbinfblHbIH, KOPMYCbl MEH OHbIH, KEPEK-KapaKTapbl apKaluaH Tasa XoHe KypFak
Gonybl THic.

* KypbireblHbl XaHe OHbIH, anblHGanb! kepek-apaxkTapblH MUKDOTOMNKbIHAbI NeLTe
naifanaHyra HeMeCe Onapgbl bigbIC XyFblll MAlLMHAAA XyyFa ThilbIM CanblHabI.

* ONeKTP KypbiMFbICbIH OCbl HYCKAYMbIKTa KepceTinreHHeH backa kes kenreH MakcaTTap
YLWiH naiaananbay kepek. QNEKTP KypbINFbICHIMEH KyMbIC iCTeY, OHbl CaKTay XaHe KyTy
OCbl nanpanaHy HyCKaymbiFblHa KaTaH, CaKeC Xy3ere acbipbinybl THIC.

* Kypbinebl TeK yiae nainaanaHyra apHanfaH. Kypblnfbl eHEpKacinTik konaaHyra
apHanmaraH.

* ©HAipyLi GyNbIMHbIH, KAyinciagiriHe, XyMbICKka KabineTTiniriHe xaHe yHKUMOHaNabiFbIHA
Tybereini acep eTNeTIH KOHCTPYKLMSFA Luamanbl e3repicTepai KocbIMLLA XabapnaHabIpy-
Cbl3 EHi3y KyKbIfbIH ©3iHe Kanablpafb!.

+ Ocbl HyCKaYMbIKTbl CaKTaHbI3.

NAVOANAHY

NAVOANAHYFA OAUbIHABIK

KypbInFbIHbI anFall peT nanganaHbac bypbiH, OHbIH, KAYINCi3 XaHe TUIMAI XyMbICbIH
KamMTamachI3 eTy yLUiH OCbl HyCKAYNbIKTAPMEH MyKUSIT TaHbICbIHbI3.

* KypbineblHbl KanTamaaaH akbIpbiH anblHbl3. KypbinfblHblH, CIPTKbI XaHe ilUki GeTTepiHeH
6apnblk kenik TacbiMangay MatepuanaapbiH, XancbipManapabl *eHe KopFaHbILL
nneHkanapap! anbiHbl3.

« KubIHTbIKTa 6epineTiH Gapnbik kepek-kapakTapabl anbiHpi3d. Onapabl XyMcak, XyFbiL
3aTThl XoHe abpaauBTi eMec rybkaHbl Hemece MaTaHbl NaiiaanaHbIm, XbiNbl CyMEH KybHpI3.
ECKEPTME. Metann rybkanapab!, abpasuBTi TasapTkbllLTapAbl HeMece KyLuTi
XMMUKaTTapabl nalaanaHyra KaTam, ThilibiM canbiHagbl, ce6ebi Gyn kopraHbILL xabblHab!
3aKbIMAaybl MyMKiH. KypbireblHbiH, GenikTepiH eLKaLlaH bigbIC XyFblll MalMHaAa
KyMaHbl3.

« BapnblIk XybinFaH kepek-kapakTapabl KypbinFbiFa KaliTa OpHaTy anablHaa MyKuUsT
KypFaTbIn CypTiHi3.

* KypbineblHbIH, CbIpTKbI GETTEPIH Ta3a AbIMKbIN WyBepekneH CypTii3, coaaH keiH
KypFaTbin CypTiHi3.

* KypbinebiHbl CypeTTi HyCKaynbIKKa CaNKEC XMHAHbI3.

* Kypbinebl naitaanaqyra famnbiH.



KA3AK

K¥PbINFAHbI KOCY XXoHE BAMNTAY

1. KypbinfbiHbl TEriC, kenaeHeH, TypaKTbl XaHe Kyprak beTke, ycTen xueri MeH
kabblpranapaaH kemige 10 cM kallbIKTbIKTa OpHaTbIHbI3. MoTop GeniriH (1) kepepricia
apTKa KalbIpy YLLiH X0FapblaaH XeTKinikTi 60C 0pbiH KanabpbIHpI3.

2. KypbireblHbIH, eni CIMbIH TONbiFbIMEH Opan aMblHbl3 XaHE allaHbl PO3eTKara CasblHpI3.
3. KypbinebiHbl KyTy peXuMiHe aybICTbIpy YLUiH XbinfaMabIK, PEXUMAEPIH peTTeriLuTiH, (9)
TeMeHri GeniriHAe opHanackaH xaxraH CEHCOPbl KOCY « V% » TyAMECIH DachIHpI3.

4. )XbInaamabik pexxvmaepiH peTTerilTib, (9) xorapfbl GeniriHaeri xaHraH CeHCopIbl

« aill/® » TyiiMeciH 6acy yakbIT NeH Xblnaamablk napamMeTprepiHiy, apacbiHaa aybicyra
MyMKiHgik Bepepi:

« Tyimei Gip peT 6ackaHaa yaxkpiT MHAMKATOPbI KbiMbiNblkTai 6acTtaigbl. PetTeriwTiv, ¢
bIPTKbI CAKMHACBIH OHFa HEMECE COMFa Gypa OTbIPbIM, KAXETTI yaKbITTbl OPHATBIHbI3
(6anTay kagambl 30 CekyHATbI Kypanabl).

« TyiimeHi kaitTa Backanaa arbiMaarbl XbiNAaMAbIK UHAMKATOPbI KbiMbibIKTall Gactanap!.
PeTTeriluTiH, CbIpTKbI CakMHACLIH OHFa HeMece conFa bypa OTbIPbIM, XyMbIC XblnAaMAbIFbIH
apTTbIPbIHbI3 HEMECE a3aTbIHpI3.

5. TanaanraH napaMeTprepmMeH KypbiNebiHbl iCke KOCY YLUIH « *¥% » TyIMECIH Tarbl 6ip

pet 6acbiHbI3. [lucnneiine Taimepain, kepi caHarbl 6actanagbl. benrineHreH yaxkpit
asikTanFaHHaH KeliiH Kypblrebl aBTOMATThI Typie TOKTaiabl.

ECKEPTNE. Ci3 ke3 kenreH yaxbiTTa « %% » TYAMeCiH KaliTa 6acy apKbifibl KypbINFblHbIH,
yMbICbIH TOKTaTa Typa anacbl3. bargapnamaHbl kaitta 6actay yLuiH ocbl TyUMeHi TaFbl
6ip peT 6acbiHbI3.

MWKCEPOI NAUOANAHY

1. Mukcepai naifanay dyHKUMSNaPb! yLUiH KypblmFblHbI MUKCEPAI KypacTbipy
cxemanapbiH 6aciUbinbikKa ana oTbIpbin KUHAHBI3.

2. VIHrpenmeHTTepAi apanacTbipy biabICbHa (6) canblHbI3.

ECKEPTIE. KO3ranTKpILTbIH, LWaMaAaH Tbic »(yKTenyiH KOHE iLUiHAeriHiH, WallblpayblH
Gonabipmay yLUiH, eHIMAEPAIH, MaKCuManzpl kenemi biAbic ColibIMAbINbIFbIHbIH 2/3
GeniriHeH acnaybl THic.

3. blapicTbl (6) apanacTbipy biabIChIHbIH, KaKnaFbiMeH (5) MblkTan xabblHpI3.

HA3AP AY[IAPbIHbI3! Xymbic 6apbiCbiHAa MHTPEANEHTTEPAI KOCY YLUiH apanacTbipy
bIAbICbIHbIH, KakNarbiHAarb! (5) apHaiibl TUeY caHblinayblH nanfanaHblHpI3.

4. )Kbingamabik pexvuMaEpiH peTTerilTiH, (9) KeMeriMeH KaXeTTi XbiNAamMabIK NeH XyMbic
YaKblTblH OpHATbIHbI3.

ECKEPTIE. KarTbl kaMbIpAbl iMEKNeH HEMECe apanacTbipyra apHarFaH canramamex
ey VLWiH e TOMEHT| XbllAaMAbIKTap/ab! Naiaanaty yebiHbinagbl. Leinwaknex Tnimai
WbINLLY YLLK MakcuManabl pexvuMaepai naiganaHy yCblHbinagbl.

5. TanaanraH napameTpnepmeH MUKCEPAI iCke KOCY YLLIH « %% » TyiMeCiH 6acbiHpI3.
ECKEPTNE. KyTy pexvmiHge uMnymbCTiK pexvMai naitfaanaHy yLuiH Xblngamablk,
pexuMaepiH peTTeriluTi (9) carat TiniHe Kapcbl 6acbiHa AeiiH Bypan, OHbl yCTan TypblHbI3.
Mukcep peTTeriluTi ycTan TypraHbiHpl3Lua XyMbiC icTedai. Otbl xibepreH keane, on
@BTOMATTbI Type OPTArlbIK KabIMKa opanagbl, ai Kypbirtebl TOKTAWAbI.

6. XyMbIC asikTanraHHaH KeliH « "% » TyiMeCiH Bacy apKbimbl KypbINFbIHbI OLLipin, KyaT
CbIMbIHbIH, aLLACHIH PO3eTKaAaH CybIpbIN anblHbI3.

BNEHAEPOI NAWOANAHY

1. bnenpaepai naiinanaHy yHKUMSNapb! yLiH KypbiebiHbI GNEHAEpAi KypacTbipy
cxemanapbiH 6aciLbINbIkKa ana OTbIPbIM KUHAHBI3.

2. ViHrpenveHTTeppi 6neHaep biabiCbiHa (27) canbiHbl3.



ECKEPTIE. K0o3ranTKpILTbIH, LUaMajaH ThiC XyKTENYiH XaHe ilLiHAEriHiH, WwallblpaybiH
6onpbipmay yLuiH, eHiMaepaiH, Makcumanbl keneMmi biabIC ChlibIMAbIMbIFbIHbIH, 2/3
GeniriHeH acnaybl Tuic.

3. brieHaep biabICbIH (27) Gneraep blabICbIHbIH, KaknarbIMeH (26) MbikTan xabbiHpI3.

4. ©nwey cTakaHblH (25) biabIC KaknafbiHAAFbI (26) apHaibl CaHbinayfa carbimn, OHbl
GeKiTiHj3.

ECKEPTNE. Xymblic 6apbicbiHaa Tikenew Cyiblk HEMEeCe yCak, MHTPeANeHTTEpAI KOCy
YLWIH enwey cTakaHblH (25) anblHbl3 XaHe eHIMAEpAi KaKkNaKTarbl CaHblnay apKbibl
6Gepinia. Erep ynkeH kenemperi eHimaepai kocy kaxeT 6ornca, angbiMeH peTTeriwTi
SLLIPYNi Kyire aybICTbIPbIM, KYPbITFbIHbI TOKTATBIHbI3.

5. Xbingamapik, pexvumaepiH peTTeriwuTi, (9) keMeriMeH KaxeTTi XblnaamablK, NeH XyMblC
YaKbITbIH OPHATbIHbI3.

6. TanaanraH napameTpnepmeH 6neHaepai icke Kocy yLLiH « "4 » TyiAMECIH 6acbIHbI3.
ECKEPTME. KyTy pexuminge uMnynbCTiK pexxvmai naitganaHy yLuiH Xblnaamabik,
pexumaepiH peTTeriwwTi (9) carar TiniHe kapchbl 6acbiHa AeiH Gypan, OHbl yCTan TypbIHbI3.
BrieHaep peTTerilTi ycTan TypraHblHbI3La XyMbiC icTeitai. OHbl XibepreH keage, on
aBTOMATTbI TyPAE OpTanblk KamnbINka opanazbl, an Kypbinebl TOKTaiabI.

7. XKyMbIC asKTanFaHHaH KeriH « %% » TyimeciH 6acy apkbinbl KypbInFbiHbl OLLipin, KyaT
CbIMbIHbIH, aLLAChIH PO3ETKAAAH CybIpbin anblHpI3.

ETTAPTKbILLTbI MAROANAHY

TapTbInFaH eT AaibiHAay

1. TapTbinFaH €T faiblHAaayFa apHanFaH eTTapTKbILThl KypacTblpy cxemanapbiH
6acLUbINbIkKa ana OTbIPbIM, KyPbimFbiHbI TAPTbIMNFAH €T AalbIHAAY YLUiH XIHAHBI3.

2. faitbiHpanFaH et GenikTepiH Tey HayacsiHa (15) canbipi3. Cyilekcia, Lemipluekcia
aHe ipi TamMbIpCbI3 eTTi NaiiaanaHbiHbI3. ETTi TMey MolibHLWackIHaH (17) epkiH eTyi yLuiH
LamameH 2x2x6 cM efleMai KecekTepre Typapla.

ECKEPTIE. TapTbinfaH eTTiH, €H, XaKCbl KOHCUCTEHLMACIHA KON XETKI3Y XoHe
KO3FaNTKpILLIKA TYCETIH XXYKTEMEHI a3aiiTy yLUiH a3aan My3aaTbiniFaH eTTi naiganaxy
yCbIHbINagbl. Byn Teric kecinyai kaMmTamachI3 eTefi XaHe TanlublKTapabiH, NblUakKa
opanyblH bonasipmaiabl.

3. XKbingamablk pexumaepiH peTTeriluTin, (9) keMeriMeH KaXeTTi Kblnfamablk, MeH KyMbC
YaKbITbIH OPHATbIHbI3.

4. TanpjarraH napamMeTpriepMeH eTTapTKbILLThI iCke KOCY YLUIH « ¥ » TyIMECIH BacbiHbl3.
5. Urepriwke (16) akblpblH 6acbin, TapTbinFaH €T falibiHAAY YLLIH eTTi TUey MOMbIHLLAChI-
Ha (17) uTepinjs.

6. XyMbIC asikTanraHHaH KeliH « >4 » TyMeCiH Bacy apKbimbl KypbINFbIHbI OLLipin, KyaT
CbIMbIHbIH, aLLACHIH PO3eTKaAaH CybIpbin anblHbl3.

Ke66e panbiHpay

Ke66e — Tasy LUbifbiC acxaHacblHbIH, 43CTypAi TaFaMbl, O iLLiHE canMa canblHFaH XaHe
anTblH KOHbIP KbIPThIC Naiiaa GonFaHLLa KyblpbinFaH KybIC €T TyTikenepiHeH (KabblkLia)
Typagbl.

1. Kebbe naitbiHaayra apHarFaH eTTapTKbILTbI KypacTbIpy cxemanapblH GacLublibikKa
ana oTbIPbIM, KyPbirFbIHbI KUHAHbI3.

ECKEPTNE. ApHalibl canTamaHbl naitianaHyabl 6actamac bypbiH, €T canmach! MeH
KabblKLLaFra apHanFaH TapTbifiFaH eTTi angblH ana AanblHoay KaXET (ETTAPTKbILThIH,
CTaHAAPTThI KYPaCTbIPbIbIMbIH NaidfanaHa oTbipbin). Canma Kyblpbinbin, Genve
TemnepatypacblHa AeyiH CarnKkblHaaTbINybl Kepek.



2. Xbingamablk, peXUMAEPIH peTTeriLuTiH, (9) keMeriMeH KaxeTTi XblnAaMAbIK, NeH XyMbIC
YaKbITbIH OPHATBIHbI3.

3. TanpanraH napameTprepmMeH eTTapTKbILLTbI iCke KOCY YLUIH « *¥% » TyNMeCiH BacbiHpI3.
4. KabblklLara apHarnFaH AanbiHAanFaH KocnaHbl Tuey HayacbiHa (15) canblHbl3 xoHe
OHbI UTepriluneH (16) Tuey MoibiHLLackIHa (17) GipkanbinTbl GepiHia.

5. KybIC €T TyTIKLECH LWbIKKAH CalblH, KAXETTI y3blHAbIKTaFbl JalbiHAaManapabl kecin
anbibi3 (5-8 cM yCbiHbINAa!).

6. AnbiHFaH fanblHaamManapabl KOMMeEH angblH ana AaiblHhanFaH cankblHaaTbinFaH
canmameH TonTbIpbIHpI3. TyTikWenepaiH WeTTepiH MblkTan GipikTipin, OyiibiMaapra TaH
MiLiH 6epinja.

7. KanbinTanraH ke66enepai failblH GonFaHiua bICTbIK 6CIMAIK MalblHbIH, XeTKIMIKT
MerLiepiHae KybIpblHpI3.

LyxbikTap/kinbacanap panbiHaay

1. WyxbikTap/kinbacanap faiiblHaayra apHanFaH eTTapTKbIWTbI KypacTbipy cxemanapbliH
6acLubInbIkKa ana oTbIPbIM, KyPblrFbIHbI KUHAHBI3.

2. LLlyxbIk faiibiHaay yLwiH Tabuen KabblKWaHb! NaitAanaHblHbI3, OHbl anabIMEH Xbirbl
cyza 10 MUHYT ycTaHbI3. XymcapraH KabblkLLaHbl cantamara Co3bin KurisiHia xaHe
KabblKLWaHbIH, yLWbIH TyliHre bainanbls.

3. XKbingamabik, pexuMaepiH peTTeriwuTi, (9) keMeriMeH KaXeTTi XblnAaMAbIK, NeH XyMbIC
YaKbITbIH OPHATBIHbI3.

4. TanpanraH napameTpriepMeH eTTapTKbILTbI iCke KOCY YLUIH « *¥% » TyMECH 6act>|H,b|3
5. [laiibiHanFaH TapTbiriraH eTTi TUey HayacbiHa (15) canblHbI3 aHe OHbI UTeprilneH (16)
TUey MofibiHwacbiHa (17) GipkanbinTbl Gepii.

6. TapTbinFaH eT TyCKeH CaiiblH, KabblKLLaHbI canTaMagaH akblpblH yCTar XsHe TapTbin
OTbIPbIM, TONTHIPY ThiFbI3AbIFbIH OaKbINAHbI3.

ECKEPTNE. Kefiinri Tepmusnbik eHiey kesine Hemece xeke WyxXblkTapFa 6eny yiuiH
ByparaH ke3fie Xapbinbin KeTneyi yLiH KabbIKLaHb! TbIM ThbiFbl3 TONTbIPMAHI3.

KENTENYNEPAI XO0

Erep eTTapTKbILTbIH, XYMbICbI Ke3iHAE eHIMAEP KyMbIC kamepachliHbIH, illiHAEe kenTenin
Karca xaHe wHek (18) byratTanca:

* « » TyMeCiH Bacy apKblrbl KypbinFbiHbl Jepey TOKTaTblHbI3 aHE KO3FanTKbILUThIH,
TOSbIFbIMEH TOKTaYbIH KYTIHi3.

* KypbireblHbl 3NEKTP XENICIHEH aXbIpaTbIHbI3.

* ETTapTKbILTLI aKkbIpblH GeNLIEKTEHI3 XaHE MblluakTbl GyraTTaraH kenTenin kanraH
eHiMAEpAi, CyiekTepai Hemece TaMblpnapabl TOMbiFbIMEH anbin TaCTaHpI3.

* KypacTblpy eHiHaeri yCbIHbICTapAbl KaTaH, cakTail OTbIpbIM, eTTAPTKbILLTbI KaTaAaH
KUHAHbI3.

* KypbineblHbl Xenire KOChIM, XyMbICTbl KanFacTblpblHpI3.

K¥PbIlFAHbI BEILIEKTEY
KypbingbiHbl Beniuektey KypacTbipy 6eniMiHae kenTipinreH cxemanapra Calikec kepi
TopTiMTe Xy3ere acbipbinagb!.

TACBIMATIOAY, TA3AIIAY XOHE CAKTAY

TACBIMANJAY. KypbinebiHbl ke3 KenreH Typaeri xabblk kenikne, XyKTi Oexity epexe-
nepiH KONAaHbIM, OyVibIMHbIH, XoHE/HEMEeCe OpamachlHbiH CayAa TypiH CakTayFa XaHe
OHbIH, 3pi Kapail kayincia nanganaHblnybiH KAMTAMaCbI3 ET€ OTbIPbIN TacbiManAay Kaxer.
CoHpait-ak, ke3 kenreH kefik TypiMeH TacbiMangay KesiHae binFangblH, ke3 kenreH opama
TypiHe Hemece OylibiMFa eHy MyMKiHAiMH GonabipMay Kepek.



KATbIH TbItO CANbIHFAH: Xyk Tey-Tycipy XyMbiCTapbl Ke3iHAE KypbinfblHbl COKKbI
XyKTEMenepiHe ylubipatray.

TA3ATAY. KypbinfblHblH, MMrieHanblfbiH KAMTAMaChI3 €Ty XaHe KbI3MET eTy Mep3iMiH
y3apTy YLLiH apbip naliganaHraHHaH KeiliH Tazanay epexenepiH KaTaH, CakTaHbl3.
HA3AP AY[IAPbIHbI3! KypanabiH, anbiH6ansl MeTann 6enikTepiH biAbiC XyFbiLL
MallMHaaa Xyyra KaTaH, TbilibIM canblHabl.

+ Tasanaygbl bactamac GypbiH Kypanfbl SMEKTP KOPEKTEHAIPY XKeniCiHeH MIHAETTI Typae
aXbIpaTbIHbI3.

+ Taram eHimMaepiMeH xaHacaTbiH 6apnbik GenLiekTep XyMbIC askTanFaHHaH kel 6ipaeH
MIHOETTI TypAe XybinyFa Tuic.

+ KopnycTbiH, CbIpTKbI GeniriH xyMcak, Can AbIMKbIN MaTaMeH CypTiHi3. Cyra 6aTprMaH,bI3
KHE arbIHAbI CY acTblHa KOMMaHbI3. blnFanabix XenaeTy caHblnaynapbiHblH, illiHe
TycyiHe xon GepmeH;s.

+ AnbiH6anbl aNemMeHTTepAi Tadanay yiLiH Xbirbl Cyabl (Temnepatypackl 50°C-TaH acnait-
ThIH) aHE XyMCaK XyfblLl 3aTThl NaitaanaHbiHbI3. Mbillak NeH Topnapabl TasanaraHaa
cak 6onblHpI3, cebebi onapablH, eTkip xuekTepi 6ap.

* XyraHHaH keltiH 6apnblk GeniuekTepai CynriMeH KypraTbin CypTiHj3.

CAKTAY. KypbinfblHbl xabblk, 6enmese, byibIMHbIH, Cayaa TypiH XaHe OHbIH, api Kapail
Kayincis nanganaHbinybiH CakTay/bl KaMTaMachl3 eTeTiH

Xarfiainapaa caxTay KaxeT. KypbiieblHbl CAKTaY YLUIH XMHaMAaC GypbiH, OHbIH, TOMbIFbI-
MEH KypraraHbIHa ke3 XeTKi3iHi3.

KYPAI[bI KSLETE XAPATY KAFVLAJAPbI

Kypan meH bybin-Tyto MaTepuanapbl KopLuaFaH opTa YLUiH eH a3 3UsHbIMEH XaHe
OHIpiHi3aeri kanablKTapabl k9Aere xapaTy XeHiHaer kaFuaanapra conkec kagere
Kapatbinybl THiC.

KENAIKT! KbISMET KOPCETY LAPTTAPbI

ByiibiMabl caTbin anFaH yakbiTTa TekcepinyiH xaHe Ci3aiH KaTbicybiHbI30eH Keningik
TanoHbIHbIH, TONTBIPbINYbIH Tanan eTiHi3 (CaTaTbiH YAbIMHbIH MOPTabaHbl, caTbinFaH KyHi
XaHe caTyLLbIHbIH, Kombl). Keningik TanoHbiH ycbiHOarFaH xaffaliaa HeMmece OHbl AypbIC
TONTbIPMaFaH yakbITTa, canachl XeHiHaeri WarbiMaap KabbinaaHbaiiab! xaHe keningik
apKbINbl XeHaey xyprisinmeai.

Keningik TanoHbIH keninaik Mep3imi ilLiHAe CEPBUC OpTarnbIFbiHA Ke3 KeNreH eTiHILTi
XacaFaH ke3fie YCbIHy KaxeT. bylibiM CepBUCTIK KbI3MET kepceTyre Tek TOMbIKTal XUHaK-
TanfaH Typikae FaHa kabbingaHagpl. Keningik Mep3iMi catbin anylubiFa caTkaH COTTeH
6acran ecenteneai.

CianeH ByWbIMHbIH CaTbiN arnblHFaH KyHIH pacTailTbiH KyxaTTapabl cakTayblHbI3fbl
cypainmbI3 (Tayap Hemece kacca Yeri). byibIMbIHbI3Fa keninaik apkbinbl TErH KblaMeT
kepceTy wapTbiHa OyiibiMAbI KONAAHY XEHIHAEr HYCKaymblFbIHbIH TanantapbliHa cankec
KEKE TYPMbICTbIK KAXETTINIK LWEriHEH LbIKNaNTbIH, LypbIC NaiaanaHy, MexaHukanblk
3aKbIMpaynapablH xaHe byibIMabl YKbINCbI3 NaiganaHy canaapblHbiH KOKTbIFbI XaTagb!.
ByiibiM keninaik apKbInbl KbI3MET kepceTyre Tasa TypiHae YCbIHbiNaab! (MyMKiH 6onatbiH
xeprepiHae KaasFaH xaHe ypneHreH). Keningik keningik mepaimi iwinge aHblKTanfaH
GaprbIK OHAIPICTIK XeHe KypbinbIMAbIK akaynapra Tapanaps! («Keninaik TapaTbinmaigbiy
GenimiHae KepceﬂnreHuepneH 6acka). byn keseHge LbIFbic MaTepuanaa pbiHaH backa
akay GenekTepi KeninaikTi cepeuC opTanbIFbIHAA TeriH Typae aybICTbIpyFa xatafbl.



KENIAIK TAPATBITMANbI

l'apaHTUANbIK MiHAETTEMENEP anMacTbIpbinaTbiH aNeMeHTTep MeH Matepuaniapra
(KapTpumKaep, akkyMynSTOpblk, KOPEKTEHAIpY Ke3nepi, Gatapesinap 7.6.), coaanar,
nanpanaHy kesinae Tabuen kybinbin GiTkeH GenikTepAIH XeHaeyiHe HeMece aybICTbIpbi-
NyblHa Tapamaiiabl: NbiLakTap, TOpNap, WHEKTEP, XyKTey MObIHAAPSI, KOChIMLLAnap,
KarblLLTap, ANCKTEP, YKKILUTEP, KaKknanap, inriuTep, UTepriuTep, KoCbIMLWanap yLuiH
Banaap, 4Yonnepain, Xyprisy ecTepi, CTakaHAap, POXOKTap, aybICTbIpbINaTbIH TakTaLanap,
anblHaTbIH CEKUMsiNap, KOHLEHTpaTopnap, Topnap, Cymkanap, LaH, XuHarbiluTap, WwéTka-
nap, biaeicTap, konbanap, Teifbl3aarbiuTap, aybICTbIpbiNaTbiH GUILTPIED, WMAHTaP,
TyFbIpnap, TEMIECKONTbIK, TYTIKTED, iNriluTep, TaxTaiinap, konrantap, kawaynap, canger-
kanap, Kygmmrap, 3apsiaTay kabenbaepi, KOCKbILLTap, BUNKanap, LWaMnyHbAap, CymblK-
TbIKTap T

1. FapaHTVs CbIPTKbI MexaHuKarblk, 3akpiMaaynapsl 6ap GyiibiMaapra Tapamaiiap!.

2. ['apaHTnst TemeHperi cebentepaieH TyblHaaraH 3akbiMaaynapra Tapamangbl:

« lypbic naiipananbay, cakranmay, Aypbic KOCbiNMay Hemece BepinreH HyckaynbiKTbl
cakTanvay;

+ Byn byilbimea aaeMi kenMeiTiH Tasanay KypanaapblH KOnaaHy Hemece Tasanay Kypan-
AapbIHbIH, YCbIHbINFAH JO3AChIH acbIpy;

* KasaHHblH, KybblpnapablH, knanaHHbIH, HEMeCe Cy pe3epByapnapblHbiH, OpraHuKarnbik,
Ty3fbl HEMece MHepanblK LWeriHainepMeH TbiFbl3fanybl;

+ GUNbTPNEPAIH, LLaH, XUHaFbILUTAPAbIH, XaHe 6acka Beniktep MeH akceccyapnapabiH,
yakbITbIHAA TasanaHbaybl XaHe aybICTbIpbIMaybl;

« lwki Genikke Gerae 3aTTapaAblH, CyNbIKTbIKTAPAbIH, XoHLIKTEPAiH, KeMipyLinepai, Tycyi;
+ ONeKTp LWHypnapbIHbIH, 3aKbIMAAHYbI;

* OHIM yLUiH KepceTinreH anekTp TopabblHbIH, kepHeyiHeH Backa kepHeyre Kocy Hemece
KOPEKTEHIpY TopabblHbIH, NapameTpriepiHe Calikec Kenmey;

* OHIMA] TviciHLe BiniMi oK agamaap XeHaeyi Hemece nailfanaHy wapTTapbiH Gyay;

* OHIMHIH, bICTbIKKA Te3iMCi3 GenikTepiHe KoFapbl ChIPTKbI TEMNEPATYpaHblH, acepi;

+ Tabufn anaTTapapIH, aCepi (epT, Cy TackblHbI, Hait3aran 1.0.);

+ AnatTap, TyTbIHyLUbIHbIH, HEMECe YLUiHLLI TynFanapablH, aAeNi HeMece CayChl3 apekeT-
Tepi.

3. BHIMHIH, Mafanaxy Hycxkaybl GOMbIHILA NEPUOATBIK KbIMET KOPCETY KyMbICTapb!
rapanTusiFa KipMeigi.

4. Erep eHiMai anabiHAa MMNOpTTayLUblAaH PyKcaT anMaraH agam Hemece yilbIM XeHaece,
rapaHTUsIbIK XXeHAeY Kacanmangbl.

5. KypbineblHbl KOCY anabiHAa GepinreH HyCKaymnbIKTbl MyKUST OKbIHpI3. OHIMA nanaa-
NaHy LWapTTapbiH cakTanmay rapaHTUsMbIK XeHaey KyKbIFbIH KOsbI.

6. FapaHTUsi eHepkacinTik XaHe/HeMece KOMMepPLMSNbIK MaKcaTTa naiiaanaHbinFaH eHim-
[fepre Tapamaiiabl.

7. CaTbinaTblH Tayapabl KaXeTTi Toxipubeci Hemece GiniMi koK agamaap (COHbIH, ilLiHae
6ananap) naitpanaxy yLiH apHanMaraH.

8. KomnaHusi eHimMai AypbIc TaHaamay HeMece OHbl AypbIC eMec Hemece e3 beTiHie
opHaTyAaH TyblHAAFaH TeXHUKanbIk Oy3binynap, xapakatTap XaHe Mynikke KenTipinreH
31SH YLLIH Xayankeprikke anbiH6anzp!.

OJHCEC &
©Hpipywi: Mct Mapk 'noban Numuten, KXP -
XacanraH KyHi Typanbl aknapaTTbl xeke kantamacblHaH kapaHpl3 Keningik KbiameTi yLuiH
caTblin anFaH xepiHiare xabapnacblHpi3.
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do uzytkowania urzadzenia.

Zachowaj instrukcje obstugi, moze by¢ potrzebna w przysztosci.

Urzadzenie to jest przeznaczone do przetwarzania réznych produktow,

faczac w sobie funkcje maszynki do migsa, miksera planetarnego, blendera i innych.
Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego i w podobnych warunkach,

w szczegolnosci:

- w strefach kuchennych dla personu w sklepach, biurach i innych warunkach
produkeyjnych;

- w gospodarstwach rolnych;

- przez klientéw w hotelach, motelach oraz innej infrastrukturze typu mieszkalnego;
- w prywatnych pensjonatach.

Nie nadaje sig do uzytku przemystowego.

Wazne! Urzadzenie zakupione w zimnej porze roku, aby unikna¢ awarii,

przed wigczeniem do sieci elektrycznej musi by¢ przechowywane co najmniej cztery
godziny w temperaturze pokojowej.

.f Prosimy o uwazne przeczytanie instrukcji przed przystapieniem

DANE TECHNICZNE
Nominalne napigcie: 220-240 W
Nominalna czestos$¢ pradu: 50 Hz Termin gwarancyjny w Unii Europejskiej —
Moc znamionowa: 350 W dwadziescia cztery miesiace

Moc maksymalna*: 1400 W
SRODKI OSTROZNOSCI PRZY EKSPLOATACJI

+ Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac niniejszq instrukcjg, aby unikna¢
uszkodzen podczas eksploatacji.

+ Uwaga! Niewtasciwe uzytkowanie urzadzenia moze prowadzi¢ do potencjalnych obrazen,
uszkodzenia produktu, wyrzadzenia szkod materialnych lub spowodowania zagrozenia dla
zdrowia uzytkownika.

+ Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego w pomieszczeniach i tylko
do przetwarzania zywnosci. Zabrania si¢ uzywania robota kuchennego do celéw
komercyjnych, a takze do mieszania materiatow nieprzeznaczonych do spozycia (np. farb
lub rozpuszczalnikow).

+ Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytkowania przez osoby (w tym dzieci) o
ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych, lub przy braku u
nich do$wiadczenia zyciowego lub wiedzy, chyba ze znajdujq sie one pod nadzorem lub
zostaly poinstruowane na temat uzytkowania urzadzenia przez osobe odpowiedzialng za
ich bezpieczenstwo.

+ Dzieci powinny by¢ nadzorowane, aby zapobiec zabawie urzadzeniem.

+ Zachowaj szczegdlng ostrozno$¢, jesli w poblizu pracujacego urzadzenia znajduja sie
dzieci.

+ Nie pozostawiaj wtaczonego urzadzenia bez nadzoru.

+ Uzywaj i przechowuj urzadzenie w migjscu niedostepnym dla dzieci.

+ Przed rozpoczeciem pracy upewnij sig, ze wewnatrz urzadzenia nie ma materiatow
opakowaniowych ani innych obcych przedmiotéw, ktérych obecno$é moze prowadzi¢ do
uszkodzenia urzadzenia lub pozaru. Jesli na podstawie urzadzenia znajdujq sie naklejki —
usun je.

+ Przed pierwszym wigczeniem sprawdz, czy parametry techniczne urzadzenia odpowiadaja
parametrom sieci elektrycznej.

+ Nie uzywaj urzadzenia, jesli przewod lub wtyczka sa uszkodzone, ani jesli samo
urzadzenie jest uszkodzone lub niesprawne. Oddaj je do serwisu.
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* Naprawa urzadzenia moze by¢ przeprowadzana wytacznie w autoryzowanym serwisie.
Nie naprawiaj urzadzenia samodzielnie.

+ W przypadku uszkodzenia przewodu zasilajacego, jego wymiane — w celu unikniecia
zagroiePia - powinien przeprowadzi¢ producent, serwis lub podobny wykwalifikowany
personel.

+ Aby unikna¢ porazenia pradem elektrycznym, nie zanurzaj urzadzenia ani przewodu
zasilajacego w wodzie lub innych cieczach. Nie dotykaj wiaczonego do sieci i pracujacego
urzadzenia mokrymi rekami. Nie uzywaj urzadzenia w poblizu wanien, zlewéw lub innych
pojemnikéw wypetnionych woda. Jezeli tak sie stanie, natychmiast odtacz urzadzenie od
sieci elektrycznej i zanim bedziesz go dalej uzywac, sprawdz sprawno$c¢ i bezpieczenstwo
urzadzenia u wykwalifikowanych specjalistow.

+ Nie dopuszczaj do zwisania przewodu elektrycznego z krawedzi stotu ani nad goracymi
powierzchniami. Upewnij sig, ze przewod zasilajacy nie dotyka ostrych krawedzi i goracych
powierzchni.

* Nigdy nie przeno$ urzadzenia, ciagnac za przewdd. Nie nawijaj przewodu sieciowego na
urzadzenie i nie zginaj go.

+ Przy odtaczaniu urzadzenia od sieci elektrycznej chwytaj za wtyczke, a nie ciagnij za
przewod.

+ Ustawiaj robota na suchej, rownej i twardej powierzchni. Nie stawiaj urzadzenia na
goracych plytach, w poblizu wiaczonego piekarnika lub palnikéw gazowych.

+ Upewnij sie, ze otwory wentylacyjne na obudowie urzadzenia nie sa niczym zastoniete.

+ Przed wigczeniem do sieci upewnij sig, ze wszystkie misy, koncowki (blender, mikser lub
maszynka do migsa) oraz elementy konstrukcji sa prawidiowo zamontowane i solidnie
zamocowane.

* Uzywaj tylko tych akcesoriow i koricowek, ktore znajdujq sie w zestawie.

* Zabrania sig przesuwania urzadzenia podczas pracy.

+ Podczas pracy urzadzenia uwazaj, aby diugie wiosy, bizuteria lub luzne brzegi odziezy
nie zwisaty nad ruchomymi cze$ciami robota.

+ Nie przekraczaj maksymalnej dopuszczalnej objetosci (oznaczenia MAX) produktow w
misie.

« Temperatura przetwarzanych produktéw nie powinna przekraczac¢ 50 °C.

+ Zachowaj ostrozno$¢ podczas przetwarzania goracych cieczy: nagte uwolnienie pary
moze spowodowac rozpryskiwanie i sta¢ sie przyczyna oparzenia.

+ Nie uzywaj urzadzenia do przetwarzania zbyt twardych lub niejadalnych sktadnikow
(mroionglch produktow, kosci, chrzastek, duzych pestek owocow, orzechéw lub nasion w
tupinach

* Podczas mielenia twardych korzeni, pokrdj je wczesniej na mate kawatki i namocz w
wodzie przez co najmniej 10 godzin.

+ Metalowe noze blendera i rozdrabniacza sa niezwykle ostre. Zachowaj najwyzsza,
ostrozno$¢ podczas obchodzenia sig z nimi, mycia lub oprézniania misy. Trzymaj noze
wytacznie za bezpieczne miejsca, z dala od krawedzi tnacych.

+ Nigdy nie wktadaj palcow, tyzek, widelcéw ani innych obcych przedmiotéw do misy lub
otworu zasypowego maszynki do miesa podczas pracy. Do przesuwania produktow uzywaj
wyltacznie specjalnego popychacza z zestawu.

+ Jesli produkty utkng w otworze zasypowym, przepchnij je kolejng porcja warzyw/owocow
lub popychaczem. Jesli to nie pomoze, wylacz urzadzenie z sieci i rozt6z mechanizm.

* Przestrzegaj ograniczen czasu ciagtej pracy:

Mikser: geste mieszanki — nie diuzej niz 6 minut, ptynne mieszanki — nie diuzej niz 12 minut.
Blender: nie diuzej niz 6 minut.

Maszynka do migsa: nie dtuzej niz 20 minut.

+ Nigdy nie przekraczaj podanego czasu. Po cyklu roboczym wytacz urzadzenie i pozostaw
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je do ostygniecia na co najmniej 20 minut.

* Nie przecigzaj urzadzenia. Jesli obrot slimaka lub nozy ustatfjest utrudniony z powodu
zatoru, natychmiast wytacz robota, odtacz go od sieci i oczy$¢ koncowke.

- Jesli zadziatato automatyczne zabezpieczenie przed przegrzaniem, nie wiaczaj urzadzenia,
dopoki silnik catkowicie nie ostygnie.

+ Zawsze odfaczaj urzadzenie od sieci elektrycznej, jesli pozostawiasz je bez nadzoru, a
takze przed montazem, demontazem, wymiang koricéwek lub czyszczeniem.

+ Rozpoczynaj demontaz urzadzenia dopiero po catkowitym zatrzymaniu silnika.

+ Po zakonczeniu pracy w otworze zasypowym maszynki do miesa moga pozosta¢
niewielkie iloci produktéw z szarym/czarnym nalotem od tarcia metalu (pyt metaliczny).
Jest to normalny proces techniczny, te pozostato$ci nalezy wyrzucic, nie nadaja sie do
spozycia.

+ Obudowa urzadzenia i jego akcesoria musza by¢ zawsze czyste i suche.

+ Zabrania sie uzywania samego urzadzenia i jego zdejmowanych akcesoriéw w kuchence
mikrofalowej ani mycia ich w zmywarce do naczyn.

+ Nie nalezy uzywa¢ urzadzenia elektrycznego do zadnych innych celéw niz okre$lone w
niniejszej instrukcji. Eksploatacja, przechowywanie i konserwacja urzadzenia elektrycznego
powinny odbywac sie $cisle zgodnie z niniejsza instrukcjg obstugi.

+ Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego. Urzadzenie nie jest
przeznaczone do zastosowan przemystowych.

* Producent zastrzega sobie prawo do wprowadzania, bez dodatkowego powiadomienia,
niewielkich zmian w konstrukcji produktu, ktére nie wptywajg w istotny sposéb na jego
bezpieczenstwo, sprawno$¢ i funkcjonalno$¢.

+ Zachowaj niniejsza instrukcje.

EKSPLOATACJA

PRZYGOTOWANIE DO UZYCIA

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy doktadnie zapozna¢ si¢ z niniejsza instrukcja,
aby zapewni¢ bezpieczna i efektywna prace urzadzenia.

* Ostroznie wyjmij urzadzenie z opakowania. Usun wszystkie materiaty transportowe,
naklejki i folie ochronne z zewngtrznych i wewngtrznych powierzchni urzadzenia.

+ Wyjmij wszystkie akcesoria dostarczone w zestawie. Umyj je w cieptej wodzie z uzyciem
tagodnego $rodka czyszczacego i nieabrazacyjnej gabki lub Sciereczki.

UWAGA. Kategorycznie zabrania sig uzywania metalowych gabek, $ciernych srodkow
czyszczacych lub agresywnych chemikaliow, poniewaz moze to uszkodzi¢ powtoke
ochronna. Nigdy nie myj czesci urzadzenia w zmywarce do naczyn.

+ Dokfadnie wytrzyj wszystkie umyte akcesoria do sucha przed ponownym zamontowaniem
ich w urzadzeniu.

* Przetrzyj zewnetrzne powierzchnie urzadzenia czysta, wilgotna ciereczka, a nastepnie
wytrzyj do sucha.

+ Dokonaj montazu urzadzenia zgodnie z instrukcja ilustrowana.

+ Urzadzenie jest gotowe do uzycia.

WLACZENIE | KONFIGURACJA URZADZENIA

1. Ustaw urzadzenie na réwnej, poziomej, stabilnej i suchej powierzchni, w odlegtosci co
najmniej 10 cm od krawedzi stotu i Scian. Pozostaw wystarczajaco duzo wolnej przestrzeni
nad urzadzeniem, aby umozliwi¢ swobodne odchylenie czesci silnikowej (1).

2. Catkowicie rozwin przewdd zasilajacy urzadzenia i wioz wtyczke do gniazdka.

3. Naci$nij pod$wietlany przycisk dotykowy wigczenia , "% ", znajdujacy sie w dolnej czesci
regulatora trybéw predkosci (9), aby przetaczy¢ urzadzenie w tryb gotowosci.

4. Naciéniecie podéwietlanego przycisku dotykowego , .uil/®” w gorej czgsci regulatora
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trybow predkosci (9) pozwala przetaczac sig miedzy ustawieniami czasu i predkosci:

* Po jednokrotnym nacisnieciu przycisku zacznie migac wskaznik czasu. Obracajac
zewnetrzny pierécien regulatora w prawo lub w lewo, ustaw zadany czas (krok regulacji
wynosi 30 sekund).

* Po ponownym nacisnigciu przycisku zacznie miga¢ wskaznik aktualnej predkosci.
Obracajac zewnetrzny pierscien regulatora w prawo lub w lewo, zwigksz lub zmniejsz
predko$¢ pracy.

5. Aby uruchomi¢ urzadzenie z wybranymi ustawieniami, naci$nij ponownie przycisk , 4"
Na wyswietlaczu rozpocznie sie odliczanie timera. Po uptywie ustawionego czasu
urzadzenie zatrzyma sie automatycznie.

UWAGA. Mozesz wstrzyma¢ prace urzadzenia w dowolnym momencie, naciskajac
ponownie przycisk , %% . Aby wznowi¢ program, nacisnij ten przycisk jeszcze raz.

UZYWANIE MIKSERA

1. Zmontuj urzadzenie do korzystania z funkcji miksera, kierujac sie schematami montazu
miksera.

2. Umies¢ sktadniki w misie do mieszania (6).

UWAGA. Aby unikna¢ przecigzenia silnika i rozpryskiwania zawarto$ci, maksymalna
objetos¢ produktow nie powinna przekraczac 2/3 pojemnosci misy.

3. Szczelnie zamknij misg (6) pokrywka misy do mieszania (5).

UWAGA! Aby dodac sktadniki podczas pracy, uzywaj specjalnego otworu zatadowczego w
pokrywce misy do mieszania (5).

4. Za pomoca regulatora trybow predkosci (9) ustaw zadang predkosc i czas pracy.
UWAGA. Do wyrabiania gestego ciasta hakiem lub koncéwka do mieszania zaleca si¢
uzywanie minimalnych predkosci. Do efektywnego ubijania trzepaczka zaleca si¢ uzywanie
maksymalnych trybow.

5. Nacisnij przycisk , % ", aby uruchomi¢ mikser z wybranymi ustawieniami.

UWAGA. Aby uzy¢ trybu impulsowego w trybie gotowosci, obré¢ regulator trybow
predkosci (9) przeciwnie do ruchu wskazéwek zegara do oporu i przytrzymaj go. Mikser
bedzie pracowat, dopoki przytrzymujesz regulator. Gdy tylko go puscisz, automatycznie
powrdci on do pozycji $rodkowej, a urzadzenie zatrzyma sie.

6. Po zakoriczeniu pracy wylacz urzadzenie, naciskajac przycisk , % " i wyjmij wtyczke
przewodu zasilajacego z gniazdka.

UZYWANIE BLENDERA

1. Zmontuj urzadzenie do korzystania z funkcji blendera, kierujac sie schematami montazu
blendera.

2. Umies¢ sktadniki w misie blendera (27).

UWAGA. Aby unikna¢ przecigzenia silnika i rozpryskiwania zawartosci, maksymalna
objetos¢ produktow nie powinna przekracza¢ 2/3 pojemnosci misy.

3. Szczelnie zamknij mise blendera (27) pokrywka kielicha blendera (26).

4, Wi6z miarke (25) do specjalnego otworu w pokrywce kielicha blendera (26) i zablokuj ja.
UWAGA. Aby dodac ptynne lub drobne skiadniki bezposrednio podczas pracy, wyjmij
miarke (25) i podawaj produkty przez otwor w pokrywce. Jesli konieczne jest dodanie
duzej ilosci produktow, najpierw zatrzymaj urzadzenie, przetaczajac regulator w pozycje
wylgczenia.

5. Za pomoca regulatora trybow predkosci (9) ustaw zadang predko$¢ i czas pracy.

6. Nacisnij przycisk , "% ", aby uruchomi¢ blender z wybranymi ustawieniami.

UWAGA. Aby uzy¢ trybu impulsowego w trybie gotowosci, obréé regulator trybow
predkosci (9) przeciwnie do kierunku wskazéwek zegara do oporu i przytrzymaj go. Blender
bedzie pracowat, dopoki przytrzymujesz regulator. Gdy tylko go puscisz, automatycznie
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powrdci on do pozycji $rodkowej, a urzadzenie zatrzyma sie.
7. Po zakoriczeniu pracy wylacz urzadzenie, naciskajac przycisk , " " i wyjmij wtyczke
przewodu zasilajacego z gniazdka.

UZYWANIE MASZYNKI DO MIESA

Przygotowanie migsa mielonego

1. Zmontuj urzadzenie do przygotowania migsa mielonego, kierujac sig schematami
montazu maszynki do migsa do przygotowania migsa mielonego.

2. Potéz przygotowane kawatki migsa na tacy zatadowczej (15). Uzywaj migsa bez kosci,
chrzastek i duzych $ciggien. Pokréj migso na kawatki o wymiarach okoto 2x2x6 cm, aby
swobodnie przechodzity przez szyjke zatadowczg (17).

UWAGA. Aby uzyskac najlepsza konsystencje migsa mielonego i zmniejszy¢ obcigzenie
silnika, zaleca sie uzywanie lekko mrozonego migsa. Zapewni to réwne ciecie i zapobiegnie
nawijaniu sig wiokien na noz.

3. Za pomoca regulatora trybow predkosci (9) ustaw zadana predko$¢ i czas pracy.

4. Nacisnij przycisk , %", aby uruchomi¢ maszynke do migsa z wybranymi ustawieniami.
5. Delikatnie naciskajac popychacz (16), przepchnij migso przez szyjke zatadowcza (17) w
celu przygotowania migsa mielonego.

6. Po zakoriczeniu pracy wylacz urzadzenie, naciskajac przycisk , %% " i wyjmij wtyczke
przewodu zasilajacego z gniazdka.

Przygotowanie kebbe

Kebbe to tradycyjne danie kuchni bliskowschodniej, sktadajace sig z pustych w $rodku
miesnych rurek (ostonki), wypetnionych farszem i smazonych na ztoty kolor.

1. Zmontuj urzadzenie, kierujac si¢ schematami montazu maszynki do migsa do
przygotowania kebbe.

UWAGA. Przed rozpoczeciem uzywania specjalnej koicowki nalezy wczesniej przygotowac
farsz migsny i migso mielone na ostonke (uzywajac standardowego montazu maszynki do
miesa). Farsz nalezy usmazy¢ i schtodzi¢ do temperatury pokojowej.

2. Za pomoca regulatora trybéw predkosci (9) ustaw zadang predkosé i czas pracy.

3. Naci$nij przycisk , " ", aby uruchomi¢ maszynke do migsa z wybranymi ustawieniami.
4. Umie$¢ przygotowang mieszanke na ostonke na tacy zatadowczej (15) i rwnomiernie
podawaj jg do szyjki zatadowczej (17) za pomoca popychacza (16).

5. W miare wychodzenia pustej w $rodku migsnej rurki odcinaj fragmenty o potrzebnej
diugosci (zalecane 5-8 cm).

6. Recznie wypetnij otrzymane fragmenty wczesniej przygotowanym, ostudzonym farszem.
Szczelnie potacz brzegi rurek, nadajac im charakterystyczny ksztatt.

7. Usmaz uformowane kebbe w odpowiedniej ilosci goracego oleju roslinnego do momentu
osiggniecia gotowosci.

Przygotowanie parowek/ kietbasek

1. Zmontuj urzadzenie, kierujac sie schematami montazu maszynki do migsa do
przygotowania paréwek/kietbasek.

2. Do przygotowania kietbasek uzywaj naturalnej ostonki, uprzednio moczag jg w cieptej
wodzie przez 10 minut. Naciggnij zmiekczong ostonke na koficowke i zawiaz wezet na
koricu ostonki.

3. Za pomoca regulatora trybow predkosci (9) ustaw 2adang predkosc i czas pracy.

4. Nacisnij przycisk , "6 ", aby uruchomi¢ maszynke do migsa z wybranymi ustawieniami.
5. Umiesc przygotowane mieso mielone na tacy zatadowczej (15) i rwnomiernie podawaj
je do szyjki zatadowczej (17) za pomoca popychacza (16).
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6. W miare wyptywania migsa mielonego delikatnie przytrzymuj i $ciagaj ostonke z korcowki,
kontrolujac gesto$¢ wypetnienia.

UWAGA. Nie wypetniaj ostonki zbyt ciasno, aby nie pekta podczas pdzniejszej obrobki
termicznej lub podczas przekrecania w celu podziatu na pojedyncze kietbaski.

USUWANIE ZATOROW

Jesli podczas pracy maszynki do miesa produkty zakleszczq sie wewnatrz komory roboczej
i $limak (18) zablokuje sie:

+ Natychmiast zatrzymaj urzadzenie, naciskajac przycisk , " i poczekaj na catkowite
zatrzymanie silnika.

+ Odfacz urzadzenie od sieci elektrycznej.

« Ostroznie rozbierz maszynke do migsa i catkowicie usun zakleszczone produkty, kosci
lub $ciggna, ktére zablokowaly ndz.

+ Zmontuj ponownie maszynke do migsa, $cisle przestrzegajac zalecen dotyczacych
montazu.

« Podtacz urzadzenie do sieci i kontynuuj prace.

DEMONTAZ URZADZENIA
Demontaz urzadzenia odbywa si¢ w odwrotnej kolejno$ci, zgodnie ze schematami
przedstawionymi w sekcji montazu.

TRANSPORTOWANIE, CZYSTKA | PRZECHOWYWANIE

TRANSPORT. Urzadzenie nalezy transportowa¢ dowolnym rodzajem transportu
zamknietego, z zastosowaniem zasad zabezpieczenia fadunku, ktére gwarantujg
zachowanie wygladu towarowego wyrobu i/lub opakowania oraz jego dalsze bezpieczne
uzytkowanie. Nalezy réwniez wykluczy¢ mozliwo$¢ przenikania wilgoci na jakikolwiek
rodzaj opakowania lub wyrobu podczas transportu dowolnym $rodkiem transportu.
ZABRANIA SIE poddawania urzadzenia uderzeniom podczas prac zatadunkowo-
wytadunkowych.

CZYSZCZENIE. Aby zapewni¢ higieng i przediuzy¢ zywotnos¢ urzadzenia, Scisle
przestrzegaj zasad czyszczenia po kazdym uzyciu.

UWAGA! Kategorycznie zabrania sig mycia zdejmowanych metalowych czesci urzadzenia
w zmywarce do naczyn.

* Przed rozpoczgciem czyszczenia nalezy bezwzglednie odtaczy¢ urzadzenie od sieci
zasilania.

+ Wszystkie czesci majace kontakt z zywnoscig podlegaja obowiazkowemu myciu
natychmiast po zakoriczeniu pracy.

+ Przecieraj zewnetrzng cze$¢ obudowy miekka, lekko wilgotna Sciereczka. Nie zanurzaj w
wodzie ani nie podstawiaj pod biezaca wode. Nie dopuszczaj do przedostawania sig wilgoci
do $rodka otworéw wentylacyjnych.

* Do czyszczenia elementow zdejmowanych uzywaj cieptej wody (o temperaturze
nieprzekraczajacej 50°C) i fagodnego $rodka myjacego. Zachowaj ostroznos¢ podczas
czyszczenia noza | siatek, poniewaz maja one ostre krawgdze.

* Po umyciu wytrzyj wszystkle czesci do sucha recznikiem.

PRZECHOWYWANIE. Urzadzenie nalezy przechowywa¢ w zamknigtym pomieszczeniu, w
warunkach zapewniajacych zachowanie wygladu towarowego wyrobu i jego dalsze
bezpieczne uzytkowanie. Przed odtozeniem urzadzenia na przechowanie upewnij sig, ze
jest ono catkowicie wysuszone.
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ZASADY UTYLIZACJI URZADZENIA

Urzadzenie i materiaty opakowaniowe nalezy utylizowac przy jak najmniejszym
uszkodzeniu $rodowiska i zgodnie z przepisami dotyczacymi utylizacji odpadéw na danym
obszarze.

WARUNKI GWARANCJI

Przy zakupie produktu wymagaj jego sprawdzenia w obecnosci i wypetnienia karty
gwarancyjnej (pieczatka organizacjihandlowej, data sprzedazy i podpis sprzedawcy). Bez
podawania niniejszej karty gwarancyjnej lub w przypadku jej niewtasciwego wypetniania
roszczenia z tytutu wad nie s akceptowane, a naprawa gwarancyjna nie jest dokonywana.
Karte gwaran-cyjn nalezy okazywac przy kazdym zgtoszeniu w centrum serwisowym w
ciggu catego okresu gwarancji. Produkt zostat przyjety na serwis tylko w petnym komplecie.
Okres gwarancii liczony jest od daty sprzedazy klientowi.

Prosimy zachowa¢ dokumenty potwierdzajace date zakupu produktu (fakture lub paragon
z kasy fiskalnej).

Warunkiem bezptatnego serwisu gwarancyjnego produktu jest jego prawidtowa
eksploatacja, nie wykraczajaca poza osobiste potrzeby gospodarstwa domowego, zgodnie
z wymaganiami instrukcji obstugi produktu, brak uszkodzen mechanicznych i skutkéw
nieostroznego obchodzenia sie z produktem. Gwarancija objete sg wszystkie wady
produkcyjne i konstrukcyjne ujawnione w okresie gwarancyjnym. W tym okresie
uszkodzone czesci podlegajg bezptatnej wymianie w gwarancyjnym centrum serwisowym.

GWARANCJA NIE OBOWIAZUJE

Obowiazki gwarancyjne nie obejmuja elementow eksploatacyjnych i materiatow (kartridze,
zrédita zasilania akumulatorowego, baterie itp.), a takze naprawy lub wymiany czesci,
ktore naturalnie zuzywaja sie podczas uzytkowania: noze, ruszty, slimaki, leje zasypowe,
nasadki, trzepaczki, dyski, tarki, pokrywy, haczyki, popychacze, waty do nasadek, osie
napedu siekacza, kubki, uchwyty, wymienne piyty, sekcje demontowalne, koncentratory,
siatki, torby, worki na kurz szczotki, misy, kolby, uszczelki, filtry wymienne, weze,
podstawkl rury teleskopowe, W|eszak| deski, rekawice, skrobaczki, serwetki, IeJk| kabla
tadowania, ztacza, wtyczki, szampony, ptyny itp.

1. Gwarancja nie obejmuje produktéw z uszkodzeniami mechanicznymi zewnetrznymi.
2. Gwarancja nie obejmuje produktéw z uszkodzeniami spowodowanymi przez:

« Niewtasciwg eksploatacie, niedbate obchodzenie sig, niewlasciwe podiaczenie,
nieprzestrzeganie dotaczonej instrukcji;

+ Uzywanie $rodkéw czyszczacych nieodpowiednich dla danego produktu, a takze
przekroczenie zalecanej dawki Srodkéw czyszczacych;

+ Zatkanie bojlera, rur, zaworu lub zbiornika na wodg osadami organicznymi, solnymi lub
mineralnymi;

* Nieterminowe czyszczenie filtrow, workéw na kurz i innych cze$ci oraz akcesoriow
wymagajgcych okresowego czyszczenia i wymiany;

+ Dostanie si¢ do $rodka obcych przedmiotéw, cieczy, owadéw, gryzoni itp.;

* Uszkodzenie przewodow elektrycznych;

+ Podtaczenie do sieci o napigciu roznym od okreslonego w instrukcji obsfugi dla danego
produktu lub z niezgodnoscia parametrow sieci zasilajacej;

+ Naprawe produktu przez osoby bez odpowiednich kwalifikacji, a takze naruszenie
warunkéw eksploatacji produktu;

+ Wptyw wysokich temperatur zewnetrznych na czesci nietermoodporne produktu;

+ Dziatania sity wyZzszej (pozar, pow6dz, piorun itp.);

» Wypadki, umysine lub nieostrozne dziatania konsumenta lub 0séb trzecich.
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3. Prace konserwacyjne okresowe zgodnie z instrukcjg obstugi nie sg objete gwarancja.
4. Naprawa gwarancyjna nie zostanie wykonana, jesli wczes$niej naprawe produktu
przeprowadzata osoba lub organizacja nieautoryzowana przez importera.

5. Przed wiaczeniem urzadzenia doktadnie zapoznaj sie z dotaczong instrukcja.
Niezastosowanie si¢ do warunkéw eksploatacji powoduje utrate prawa do naprawy
gwarancyjnej.

6. Gwarancja nie obejmuje produktéw uzywanych w celach przemystowych illub
komercyjnych.

7. Sprzedawany produkt nie jest przeznaczony do uzytku przez osoby (w tym dzieci) bez
niezbgdnego doswiadczenia lub wiedzy.

8. Firma nie ponosi odpowiedzialno$ci za uszkodzenie sprzetu, urazy i zniszczenia mienia
spowodowane btednym wyborem produktu lub jego nieprawidtowym lubsamodzielnym
montazem.

Producent: East Mark Global Limited, ChRL.

W sprawach serwisu gwarancyjnego prosimy o kontakt w miejscu zakupu urzadzenia.

CICceE &
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Pastrati lnstructlunlle, este posibil sa aveti nevoie de ele in viitor.

Acest aparat este destinat pentru procesarea diferitelor produse,

combinand in sine functiile de masina de tocat camne, mixer planetar, blender si altele.
Acest aparat este destinat pentru uz casnic si in conditii similare, in speual

- in zonele de bucatarii pentru personal in magazme birouri 5| alte medii de lucru;

- pe ferme agricole;

- de catre clienti in hoteluri, moteluri si alte structuri de tip rezidential;

- Tn pensiuni private.

Nu este potrivit pentru uz industrial.

Important! Aparatul achizitionat in sezonul rece, pentru a evita defectiuni, inainte de a fi
conectat la reteaua electrica, trebuie lasat sa stea timp de cel putin patru ore

.f Va rugam sa cititi cu atentie manualul inainte de a utiliza aparatul.

la temperatura camerei.
CARACTERISTICI TEHNICE
Tensiune nominala: 220-240 V . e o
Frecventa nominala a curentului: 50 Hz Perioada de garantie in Uniunii Europene
Putere nominal consumata: 350 W $i In Moldova — douzeci i patru luni

Putere maxima*: 1400 W
MASURI DE PRECAUTIE IN TIMPUL UTILIZARII

+ Cititi cu atentie acest manual inainte de a utiliza aparatul, pentru a evita defectiunile in
timpul utilizarii.

+ Atentie! Utilizarea incorecté a aparatului poate duce la potentiale vatamari corporale,
defectarea produsului, pagube materiale sau afectarea sanatatii utilizatorului.

+ Aparatul este destinat exclusiv pentru uz casnic, in interior, si numai pentru procesarea
alimentelor. Este interzisa utilizarea robotului in scopuri comerciale, precum si pentru
amestecarea materialelor nealimentare (de exemplu, vopsele sau solventi).

+ Aparatul nu este destinat pentru utilizare de cétre persoane (inclusiv coplii) cu capacitati
fizice, senzoriale sau mentale reduse sau cu lipsa de experienta sau cunostinte, dacé nu
sunt supravegheate sau instruite cu privire la utilizarea aparatului de catre o persoana
responsabila pentru siguranta lor.

+ Copii trebuie sa fie supravegheati pentru a preveni joaca cu aparatul.

+ Fiti extrem de atenti daca in apropierea aparatului in functiune se afla copii.

+ Nu lasati aparatul pornit nesupravegheat.

+ Utilizati si depozitati aparatul intr-un loc inaccesibil copiilor.

+ Inainte de a incepe lucrul, asigurati-va ca in interiorul aparatului nu exista materiale de
ambalaj sau alte obiecte stréine, a caror prezentd poate duce la deteriorarea aparatului
sau la incendiu. Dacé pe baza produsulw exista autocolante — indepértati-le.

+ Inainte de prima utilizare, verificati daca specificatiile tehnice ale produsului corespund
parametrilor retelei electrice.

* Nu utilizati aparatul dacé cablul sau stecherul sunt deteriorate, sau daca aparatul insusi
este deteriorat sau defect. Duceti-I la un centru de service.

+ Repararea aparatului trebuie efectuata numai intr-un centru de service autorizat. Nu
reparati aparatul singur.

+ In cazul deteriorarii cablului de alimentare, inlocuirea acestuia, pentru a evita pericolele,
trebuie efectuata de producétor, serviciul de intretinere sau de un personal calificat similar.
+ Pentru a evita socul electric, nu scufundati aparatul sau cablul de alimentare in apa sau
alte lichide. Nu atingeti aparatul aflat in functiune si conectat la retea cu mainile ude. Nu
utilizati aparatul in apropierea cazilor, chiuvetelor sau altor recipiente umplute cu apa.
Dacé acest lucru s-a intdmplat, deconectati imediat dispozitivul de la reteaua electric si,



ROMANA

Tnainte de a-I folosi in continuare, verificati functionalitatea si siguranta aparatului la
specialisti calificati.
*Nu permltetl cablului electric s atame peste marginea mesei sau deasupra suprafetelor
fierbinti. A3|gurat| va cé cablul de alimentare nu atinge muchii ascutite si suprafete fi erblntl
*Nu mutatl niciodata aparatul tragand de cablu. Nu infasurati cablul de alimentare in jurul
aparatulw si nu-l indoiti.
+ La deconectarea aparatului de la reteaua electrica, apucati de stecher, nu trageti de cablu.
+ Asezati robotul pe o suprafata uscata, plana si dura. Nu puneti aparatul pe plite fierbinti,
langa cuptorul pornit sau arzatoarele cu gaz.
+ Asigurati-va ca orificiile de ventilatie de pe carcasa aparatului nu sunt blocate de nimic.
+ Inainte de a conecta la retea, asigurati-va ca toate bolurile, accesoriile (blender, mixer
sau masina de tocat carne) si elementele structurale sunt instalate corect si fixate bine.
. Folosm numai acele accesorii care sunt incluse in pachetul de livrare.
+ Este interzisa mutarea aparatului in tlmpul funct|onar||

+ In timpul functiondrii aparatului, aveti grija ca parul lung, bijuteriile sau marginile largi ale
hainelor sa nu atame peste partile rotative ale robotului.
+ Nu depasiti volumul maxim admis (marcajul MAX) de alimente in bol.
+ Temperatura alimentelor procesate nu trebuie sa depaseasca 50 °C.
+ Fiti atenti cand procesati lichide fierbinti: jetul brusc de abur poate provoca stropirea si
poate cauza arsuri.
* Nu utilizati aparatul pentru a procesa ingrediente prea dure sau necomestibile (produse
congelate, oase, cartilaje, samburi mari de fructe, nuci sau seminte in coaja).
+ La macinarea radacinilor tari, taiati-le in prealabil in bucati mici si inmuiati-le in apa timp
de cel putin 10 ore.
+ Lamele metalice ale blenderului si tocatorului sunt extrem de ascutite. Fiti extrem de
atenti cand le manipulati, le spalati sau goliti bolul. Tineti lamele numai de zonele sigure,
departe de marginile taietoare.
+ Nu bagati niciodata degetele, lingurile, furculitele sau alte obiecte straine in bol sau in
gura de alimentare a masinii de tocat carne fn timpul functionarii. Pentru a impinge
alimentele, folositi exclusiv impingétorul special din set.
+ Daca alimentele s-au blocat in gura de alimentare, impingeti-le cu urméatoarea portie de
legume/fructe sau cu impingétorul. Daca acest lucru nu a ajutat, opriti aparatul din priza si
demontati mecanismul.
+ Respectati limitele de timp pentru functionarea continua:
Mixer: amestecuri groase nu mai mult de 6 minute, amestecuri lichide nu mai mult de 12
minute.
Blender: nu mai mult de 6 minute.
Masina de tocat carne: nu mai mult de 20 de minute.
*Nu depasiti niciodata timpul indicat. Dupa ciclul de lucru, opriti aparatul si lasati- sa se
raceasca cel putin 20 de minute.
*Nu supralncarcatl aparatul. Dacd rotirea snecului sau a lamelor s-a oprit/este ingreunata
din cauza unui blocaj, opriti imediat robotul, deconectati-I de la retea si curatati accesoriul.
+ Daca a fost activata protectia automata impotriva supraincalzirii, nu porniti aparatul pana
cand motorul nu s-a racit complet.
+ Deconectati intotdeauna aparatul de la reteaua electrica daca il lasati nesupravegheat,
precum si fnainte de asamblare, dezasamblare, schimbarea accesoriilor sau curatare.
* Incepeti dezasamblarea aparatului numai dup& oprirea completa a motorului.
+ Dupa terminarea lucrului, in gura de alimentare a masinii de tocat carne pot ramane
putine alimente cu un depozit grinegru de la frecarea metalului (praf metalic). Acesta este
un proces tehnic normal, aceste resturi trebuie aruncate, nu pot fi folosite in alimentatie.
+ Carcasa aparatului si accesoriile acestuia trebuie sa fie intotdeauna curate si uscate.
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+ Este interzisa utilizarea aparatului si a accesoriilor sale detasabile in cuptorul cu

microunde sau spalarea acestora in masina de spélat vase.

« Nu utilizati aparatul electric in niciun alt scop decét cele specificate in prezentul manual.
Functionarea, depozitarea si intretinerea aparatului electric trebuie efectuate strict in
conformitate cu prezentul manual de utilizare.

+ Aparatul este destinat numai pentru uz casnic. Aparatul nu este destinat utilizarii industriale.
+ Producétorul isi rezerva dreptul de a aduce modificari minore in constructia produsului,
care nu afecteaza semnificativ siguranta, performanta si functionalitatea acestuia, féré o
notificare suplimentara.

+ Péstrati acest manual.

UTILIZAREA

PREGATIREA PENTRU UTILIZARE

Inainte de prima utilizare a aparatului, studiati cu atentie aceste instructiuni pentru a asigura
o functionare sigura si eficienta a aparatului.

» Scoateti cu grija aparatul din ambalaj. Indepartati toate materialele de transport,
autocolantele si foliile de protectie de pe suprafetele externe si interne ale aparatului.

+ Scoateti toate accesoriile fumizate in set. Spalatl -le cu apa calda, folosind un detergent
moale si un burete sau o carpa neabraziva.

NOTA. Este strict interzisa utilizarea buretilor metalici, a agentilor de curatare abrazivi sau
a substantelor chimice agresive, deoarece acestea pot deteriora stratul de protectie. Nu
spalati niciodaté piesele aparatului in masina de spalat vase.

+ Uscati bine toate accesoriile spalate inainte de a le instala inapoi in aparat.

« Stergeti suprafetele externe ale aparatului cu o carpa curata si umeda, apoi uscati-le bine.
+ Asamblati aparatul conform ghidului ilustrat.

* Aparatul este gata de utilizare.

PORNIREA $| REGLAREA APARATULUI

1. Asezati aparatul pe o suprafatd pland, orizontala, stabila si uscatd, la o distanta de cel
putln 10 cm de marginea mesei si de pereti. Lasati suficient’ spatiu liber deasupra pentru
bascularea neingradita a partii motorului (1)

2. Desfasurati complet cablul de alimentare al aparatului si introduceti stecherul in priza.

3. Apésati pe butonul tactil iluminat de pornire , %% ”, situat in partea inferioara a regulatorului
modurilor de viteza (9), pentru a trece aparatul in modul de asteptare.

4. Apasarea pe butonul tactil iluminat , .ill/® " din partea superioara a regulatorului
modurilor de viteza (9) permite comutarea intre setarile de timp si viteza:

* La o singura apasare a butonului, indicatorul de timp va incepe sa clipeasca. Rotind inelul
exterior al regulatorului spre dreapta sau spre stanga, setati timpul dorit (pasul de reglare
este de 30 de secunde).

+ La a doua apasare a butonului, indicatorul vitezei curente va incepe sé clipeasca. Rotind
inelul exterior al regulatorului spre dreapta sau spre stanga, mariti sau micsorati viteza de
functionare.

5. Pentru a porni aparatul cu setdrile selectate, apasati din nou pe butonul , *%”. Pe afisaj
va incepe numaratoarea inversa a cronometrului. La expirarea timpului setat, aparatul se
va opri automat.

NOTA. Puteti intrerupe functionarea aparatului in orice moment, apaséand din nou pe
butonul , "% ". Pentru a relua programul, apasati din nou pe acest buton.

UTILIZAREA MIXERULUI
1. Asamblati aparatul pentru utilizarea functiilor mixerului, ghidandu-va dupa schemele de
asamblare a mixerului.
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2. Puneti ingredientele in bolul de amestecare (6).

NOTA. Pentru a evita supraincarcarea motorului si stropirea continutului, volumul maxim
al produselor nu trebuie sa depaseasca 2/3 din capacitatea bolului.

3. Inchideti ermetic bolul (6) cu capacul bolului de amestecare (5).

ATENTIE! Pentru a adduga ingrediente in timpul functionarii, utilizati orificiul special de
ncarcare din capacul bolului de amestecare (5)

4. Cu ajutorul regulatorului modurilor de viteza (9), setati viteza si timpul de functionare
dorite.

NOTA. Pentru framantarea aluatului dens cu carligul sau cu accesoriul de amestecat, se
recomanda utilizarea vitezelor minime. Pentru baterea eficientd cu telul, se recomanda
utilizarea modurilor maxime.

5. Apdsati pe butonul , %" pentru a porni mixerul cu setarile selectate.

NOTA. Pentru utilizarea modului de impuls in modul de asteptare, rotiti regulatorul
modurilor de viteza (9) in sens invers acelor de ceasornic pana la capat si mentineti-|
apasat. Mixerul va functiona atata timp cét tineti apasat regulatorul. De indata ce il eliberati,
acesta va reveni automat in pozitia centrala, iar aparatul se va opri.

6. La sfarsitul lucrului, opriti aparatul apasénd pe butonul , *%” si scoateti stecherul
cablului de alimentare din priza.

UTILIZAREA BLENDERULUI

1. Asamblati aparatul pentru utilizarea functiilor blenderului, ghidandu-va dupa schemele

de asamblare a blenderului.

2. Pupeti ingredientele in bolul blenderului (27).

NOTA. Pentru a evita supraincarcarea motorului si stropirea continutului, volumul maxim

al produselor nu trebuie s& depaseasca 2/3 din capacitatea bolului.

3. Inchideti ermetic bolul blenderului (27) cu capacul bolului blenderului (26).

4. Introduceti paharul de mésurare (25) in orificiul special din capacul bolului (26) si fixati-l.

NOTA. Pentru a adauga ingrediente lichide sau mici direct in timpul functionarii, scoateti

paharul de masurare (25) si adaugati produsele prin orificiul din capac. Daca este necesar

s& adaugati un volum mare de produse, opriti mai intéi aparatul, trecand regulatorul in

pozitia oprit.

g Cu ajutorul regulatorului modurilor de viteza (9), setati viteza si timpul de functionare
orite.

6. Apasati pe butonul , " pentru a porni blenderul cu setarile selectate.

NOTA. Pentru utilizarea modului de impuls in modul de asteptare, rofiti regulatorul modurilor

de viteza (9) Tn sens invers acelor de ceasornic pand la capat si mentineti-l apasat.

Blenderul va functiona atata timp cat tineti apasat regulatorul. De indata ce il eliberati,

acesta va reveni automat in pozitia centrald, iar aparatul se va opri

7. La sfarsitul lucrului, opriti aparatul apasénd pe butonul , %" si scoateti stecherul

cablului de alimentare din priza.

UTILIZAREA MASINII DE TOCAT CARNE

Prepararea carnii tocate

1. Asamblati aparatul pentru prepararea carnii tocate, ghidandu-va dupa schemele de
asamblare a masinii de tocat carne pentru prepararea carnii tocate.

2. Puneti bucatlle pregatite de carne pe tava de incarcare (15). Folositi carne fara oase,
cart|IaJe si tendoane mari. Taiati carnea n bucéti de aproximativ 2x2%6 cm pentru a putea
treceJiber prin gura de incarcare (17).

NOTA. Pentru a obtine cea mai buna consistenta a carnii tocate si pentru a reduce sarcina
asupra motorului, se recomanda utilizarea carnii usor congelate. Aceasta va asigura o taiere
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uniformd si va preveni infasurarea fibrelor in jurul cutitului.

g Cu ajutorul regulatorului modurilor de viteza (9), setati viteza si timpul de functionare
orite.

4. Apasati pe butonul , %" pentru a porni masina de tocat care cu setérile selectate.

5. Apasand usor pe impingator (16), impingeti carnea in gura de incércare (17) pentru a

prepara carnea tocatd.

6. La sfarsitul lucrului, opriti aparatul apasénd pe butonul , 6" si scoateti stecherul

cablului de alimentare din priza.

Prepararea kebbe

Kebbe-ul este un preparat traditional al bucétariei din Orientul Mijlociu, reprezentand tuburi
goale de carne (invelis), umplute cu umplutura si prajite pana devin aurii.

1. Asamblati aparatul, ghidandu-va dupa schemele de asamblare a masinii de tocat carne
pentru prepararea kebbe-ului.

NOTA. Inainte de a incepe utilizarea accesoriului special, trebuie pregétite in prealabil
umplutura din carne si carea tocata pentru invelis (folosind ansamblul standard al masinii
de tocat carne). Umplutura trebuie sa fie prajita si racitd la temperatura camerei.

2. Cu ajutorul regulatorului modurilor de viteza (9), setati viteza si timpul de functionare
dorite.

3. Apasati pe butonul , > " pentru a porni masina de tocat came cu setarile selectate.

4. Puneti amestecul pregatlt pentru invelis pe tava de incércare (15) si introduceti-l lin in
gura de incarcare (17) cu ajutorul |mp|ngatoruIU| (16).

5. Pe masura ce tubul gol de came iese, téiati bucéti de lungimea necesara (se recomanda
5-8 cm).

6. Umpleti manual semifabricatele obtinute cu umplutura racita pregatita in prealabil. Uniti
strans marginile tuburilor, dand produselor forma caracteristica.

7. Prajiti kebbe-urile formate in cantitate suficienta de ulei vegetal fierbinte pana cand sunt
gata.

Prepararea cérnatilor

1. Asamblati aparatul, ghidandu-va dupa schemele de asamblare a masinii de tocat carne
pentru prepararea carnatilor.

2. Folositi pentru prepararea carnatilor un invelis natural, pe care il veti mentine in prealabil
in apa calda timp de 10 minute. Tensionati invelisul inmuiat pe accesoriu si legati un nod

la capatul invelisului.

3. Cu ajutorul regulatorului modurilor de viteza (9), setati viteza si timpul de functionare
dorite.

4. Apasati pe butonul , %" pentru a porni masina de tocat came cu setarile selectate.

5. Puneti carnea tocata pregatita pe tava de incércare (15) si introduceti-o lin in gura de
incarcare (17) cu ajutorul impingatorului (16).

6. Pe masura ce carnea tocatd avanseaza, sustineti si trageti usor invelisul de pe accesoriu,
controland densitatea umplerii.

NOTA. Nu umpleti invelisul prea dens, pentru a nu se sparge in timpul tratamentului termic
ulterior sau la rasucire pentru separarea in carnati individuali.

DEPANAREA BLOCAJELOR

Daca in timpul functionarii masinii de tocat carne produsele s-au blocat in interiorul camerei
de lucru si snecul (18) s-a blocat:

+ Opriti imediat aparatul apasand pe butonul « %% » si asteptati oprirea completa a motorului.
+ Deconectati aparatul de la reteaua electrica.

+ Demontati cu grija masina de tocat carne si indepartati complet produsele blocate, oasele
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sau tendoanele care au blocat cutitul.
* Reasamblati masina de tocat came, respecténd cu strictete recomandarile de asamblare.
+ Conectati aparatul la retea si continuati lucrul.

DEMONTAREA APARATULUI
Demontarea aparatului se efectueaza in ordinea inversa, in conformitate cu schemele
prezentate in sectiunea de asamblare.

TRANSPORT, CURATARE SI DEPOZITARE

TRANSPORTARE. Aparatul trebuie transportat cu orice tip de mijloc de transport inchis,
aplicand regulile de fixare a incarcaturilor care asigura pastrarea aspectului comercial al
produsului si/sau al ambalajului si exploatarea sa ulterioara in conditii de sigurantd. De
asemenea, excluzand posibilitatea patrunderii umezelii in orice tip de ambalaj sau in produs
in timpul transportului cu orice mijloc de transport.

ESTE INTERZIS ca aparatul sa fie supus unor solicitdri la soc in timpul operatiunilor de
incarcare-descarcare.

CURATARE. Pentru a asigura igiena si a prelungi durata de viaté a dispozitivului,
respectati cu strictete regulile de curatare dupé fiecare utilizare.

ATENTIE! Este categoric interzisa spalarea pieselor metalice detasabile ale aparatului in
masina de spalat vase.

+ Inainte de a incepe curatarea, deconectati neaparat aparatul de la reteaua electrica.

+ Toate componentele care intra in contact cu alimentele trebuie spalate imediat dupa
terminarea lucrului.

+ Stergeti partea exterioara a carcasei cu o carpa moale, usor umeda. Nu scufundati in apa
si nu o puneti sub jet de apa. Nu permiteti patrunderea umezelii in interiorul orificiilor de
ventilatie.

+ Pentru curatarea elementelor detasabile, folositi apa calda (cu temperatura de maximum
50°C) si un detergent moale. Fiti atenti cand curatati cutitul si sitele, deoarece acestea au
muchii ascutite.

+ Dupa spalare, stergeti toate componentele uscat cu un prosop.

DEPOZITARE. Aparatul trebuie depozitat intr-un spatiu inchis, in conditii care sa asigure
pastrarea aspectului comercial al produsului si exploatarea sa ulterioara in conditii de
sigurantd. Asigurati-va c& aparatul este complet uscat inainte de a-I depozita.

ELIMINAREA APARATULUI

Aparatul si materialele de ambalare trebuie eliminate cu cel mai mic pericol pentru mediu
si in conformitate cu reglementérile privind eliminarea deseurilor din zona dumneavoastra.

ONDITII DE GARANTIE

Céand cumparati aparatul, cereti in prezenta dumneavoastra sa fie verificat si sa fie
completat cardul de garantie (stampila organizatiei comerciale, data vanzarii si semnatura
vanzatorului).

Fara furnizarea cardului de garantie sau atunci cand nu este completat corect, reclamatjile
de calitate nu sunt acceptate si nu se efectueaza nici o reparatie in garantie. Cardul de
garantie.

Produsul este acceptat pentru service numai complet. Perioada de garantie se calculeaza
din momentul vanzarii catre cumparator. De asemenea, va cerem sa pastrati documentele
care confirma data achizitionarii produsului (bonul de casa). Conditia de service gratuit in
garantie a produsului este functionarea sa corecta, in limitele uzului casnic, in conformitate
cu cerintele din instructiunile de utilizare a produsului, lipsa deteriorarii mecanice si
efectele manipularii neglijente.
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Produsul este acceptat pentru serviciul in garantie curat (sters si curatat, acolo unde este
posibil).

Garantia acopera toate defectele de fabricatie si de proiectare (altele decat cele enumerate
in ,Garantia nu acopera“), identificate in timpul perioadei de garantie. In aceasta perioada,
piesele defecte, cu exceptia consumabilelor, urmeaza s fie inlocuite gratuit in centrul de
service in garantie.

GARANTIA NU ACOPERA

Obligatiile de garantie nu acopera elementele consumabile si materialele (cartuse, surse
de alimentare cu baterii, baterii etc.), precum si repararea sau inlocuirea partilor care se
uzeaza in mod natural fn timpul utilizarii: cutite, gratare, snecuri, guri de incarcare,
accesorii, batatoare, discuri, rézatoare, capacuri, carlige, impingatoare, arbori pentru
accesorii, axe de actionare a tocatorului, pahare, clesti, placi inlocuibile, sectiuni detasabile,
concentratoare, plase, saci, colectoare de praf, perii, boluri, baloane, garnituri, filtre
Tnlocuibile, furtunuri, suporturi, tuburi telescopice, carlige, placi, manusi, razuitoare,
servetele, palnii, cablu de incércare, conectori, fise, samponuri, lichide etc.

1. Garantia nu acopera produsele cu daune mecanice externe.

2. Garantia nu acopera produsele cu daune cauzate de:

+ Utilizare incorecta, manipulare neglijenta, conectare incorectd sau nerespectarea
instructiunilor atasate;

+ Utilizarea agentilor de curatare nepotriviti pentru acest produs, precum si depasirea dozei
recomandate de agenti de curatare;

+ Infundarea boilerului, conductelor, supapei sau rezervorului de apa cu depuneri organice,
saruri sau minerale;

+ Curatarea intarziata a filtrelor, colectoarelor de praf si a altor parti si accesorii care
necesita curatare si inlocuire periodica;

« Patrunderea obiectelor straine, lichidelor, insectelor, rozatoarelor etc. in interiorul
produsului;

+ Deteriorarea cablurilor electrice;

+ Conectarea la o retea cu tensiune diferité de cea specificatd in instructiunile de utilizare
pentru acest produs sau cu parametri ai retelei de alimentare neconformi;

+ Repararea produsului de catre persoane fara calificarea corespunzatoare, precum si
nerespectarea conditiilor de utilizare a produsului;

+ Expunerea la temperaturi externe ridicate a partilor ne-rezistente la caldura ale produsului;
+ Actiuni de forta majora (incendiu, inundatie, fulger etc.);

+ Accidente, actiuni intentionate sau neglijente ale consumatorului sau ale tertilor

3. Lucrarile de intretinere periodica conform instructiunilor de utilizare nu sunt acoperite de
garantie.

4. Repararea in garantie nu va fi efectuata daca anterior produsul a fost reparat de o
persoana sau organizatie neautorizata de importator.

5. Inainte de a porni echipamentul, studiati cu atentie instructiunile atasate. Nerespectarea
conditiilor de utilizare anuleaza dreptul la reparatii in garantie.

6. Garantia nu acopera produsele utilizate in scopuri industriale si/sau comerciale.

7. Produsul vandut nu este destinat utilizarii de catre persoane (inclusiv copii) care nu au
experienta sau cunostintele necesare.

8. Compania nu este responsabild pentru defectarea echipamentului, raniri si daune
materialice cauzate de alegerea gresita a produsului sau de instalarea sa incorectd sau
independenta.
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Producitor: East Mark Global Limited, RPC
Pentru informatii privind data fabricarii, consultati ambalajul.

Pentru intrebari legate de service in garantie, precum si pentru detectarea defectiunilor, va
rugam sa contactati locul de cumparare al acestui aparat.
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